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SICHERHEITSHINWEISE - Abbildung A

Gefahrensymbol
Weist auf hohe elektrische Spannungen hin.

Warnsymbol

Weist darauf hin, dass Bedienschritte genau wie
in der Anleitung beschrieben ausgefiihrt werden
mussen.

Beim Umgang mit Elektrogeraten sollten Sie stets fol-

gende Regeln beachten:

* Benutzen Sie das Gerat so
Bedienungsanleitung beschrieben.

» Stellen Sie das Gerat auf einer stabilen Unterlage auf.

* Benutzen Sie ausschlieBlich die im Lieferumfang ent-
haltenen Werkzeuge und Zubehorteile.

+ Damit es nicht zu Stromschlagen kommt, hal-
ten Sie das Netzkabel von Wasser und ande-
ren FlUssigkeiten fern. Falls aus irgendwelchen
Griinden Wasser oder andere Flissigkeiten in
das Gerat eindringen sollten, ziehen Sie sofort
den Netzstecker, benutzen das Gerat nicht wei-
ter, sondern wenden sich an den autorisierten
Kundendienst (ASC) der OURSSON AG.

» SchlieRen Sie das Gerat an eine passende Stromquelle
an.

« Benutzen Sie das Gerat nicht an Stellen, an denen
leicht entziindliche Dampfe in der Luft liegen kdnnen.

» Versuchen Sie niemals, das Geréat eigenmachtig zu
offnen — zum einen droht Stromschlaggefahr, zum

wie in der

anderen kdnnen dadurch schwere Fehlfunktionen

eintreten; zusatzlich erlischt die Garantie. Wenden

Sie sich bei Reparatur und Wartung nur an den

autorisierten Kundendienst, der Reparaturen von

OURSSON-Markenprodukten ausfihrt.

* Wenn Sie das Gerat von einem kiihlen zu einem war-
men Ort oder umgekehrt bringen, packen Sie es aus
und warten 1 — 2 Stunden ab, bevor Sie es einschalten.
So kann kondensierte Feuchtigkeit verdunsten und kei-
nen Schaden anrichten.

+ Damit es nicht zu Stromschldagen kommt, tau-

A chen Sie das Gerat und das Netzkabel niemals in

Wasser oder andere Flussigkeiten.

* Gehen Sie besonders umsichtig vor, wenn Sie das

Gerat in der Nahe von Kindern benutzen.
< Berlhren Sie keine heiften Teile; ansonste1n kann
es zu Verbrennungen kommen.

« Das Netzkabel wurde bewusst kurz gehalten, damit es
nicht zur Stolperfalle werden kann.

« Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht Uber
Tischkanten herabhangt oder heiRe Gegenstéande be-
ruhrt.

» SchlieBen Sie das Gerat nicht an Stromkreise an, an
die bereits andere Gerate angeschlossen wurden,
die viel Strom verbrauchen: In diesem Fall kdnnen
Leitungen Uberlastet werden, das Gerat funktioniert
eventuell nicht mehr richtig.

» Stellen Sie das Gerét nicht in der Nahe von Gas- oder
Elektrodfen und -herden auf.

» Ziehen Sie nach Gebrauch immer den Netzstecker aus
der Steckdose.

Verbrennungsgefahr
& - Symbol
Weist auf hohe Temperaturen
hin.
« Sorgen Sie dafir, dass das Geradt keinen

Erschitterungen, Vibrationen und anderen mecha-
nischen Belastungen ausgesetzt wird, nicht umkippt
oder stlrzt.

« Ziehen Sie immer den Netzstecker, bevor Sie das
Gerat reinigen oder Zubehorteile wechseln.

» Benutzen Sie das Gerét nicht im Freien.

« Das Gerat ist nicht fir Personen geeignet, die unter
korperlichen oder geistigen Einschréankungen leiden
oder denen es an der nétigen Erfahrung im Umgang
mit Elektrogeraten mangelt. Dies gilt natlrlich auch
fur Kinder. Solche Personen dirfen das Gerat nur
unter erfahrener Aufsicht nutzen und/oder nachdem
sie grindlich mit der Bedienung des Gerates und den
eventuell damit verbundenen Gefahren vertraut ge-
macht wurden. Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerat
spielen.

« Das Gerét ist fiir den reinen Hausgebrauch vorgese-
hen.

« Falls das Netzkabel beschadigt wird, muss es von
Fachleuten des autorisierten Kundendienstes (ASC)
der OURSSON AG ausgetauscht werden, damit es
nicht zu Geféahrdungen kommt.

« Benutzen Sie ausschlieBlich die im Lieferumfang ent-
haltenen Werkzeuge und Zubehorteile.

* Verzichten Sie bei der Reinigung des Gerates
unbedingt auf Scheuermittel und organische
Reinigungsmittel (Alkohol, Benzin und dergleichen).
Bei hartnackigen Verschmutzungen kdnnen Sie ne-
ben einem feuchten Tuch auch ein wenig mildes
Reinigungsmittel benutzen.

EMPFEHLUNGEN

« Lesen Sie die Anleitung gut durch, bevor Sie das
Gerat benutzen. Bewahren Sie die Anleitung auf, da-
mit Sie spater darin nachlesen kénnen.

» Séamtliche Abbildungen in dieser Anleitung dienen nur
zur Veranschaulichung, kénnen daher etwas vom tat-
sachlichen Aussehen Ihres Gerates abweichen.

» Bewegen Sie das Gerét nicht im laufenden Betrieb.

« Verwenden Sie das Gerat ausschlieRlich zum
Erwarmen von Speisen.

« Missbrauchen Sie das Gerat nicht als Heizung.

« Versuchen Sie niemals, das Gerat mit geoffneter
Geratetlir zu benutzen.

« Verwenden Sie ausschlieflich hitzebestandiges, fir
Minitfen geeignetes Geschirr.

« Stellen Sie keine Konservendosen, Flaschen, dicht
schlieRende Behélter oder (zu) groRe Gegenstande in
das Geréat. Andernfalls kann es zu Verletzungen sowie



zu Beschadigungen des Gerates kommen.

+ Legen Sie Fleisch oder Fisch niemals direkt auf den
Rost; Ole und Fette kénnen sich entziinden. Geben
Sie Lebensmittel auf eine geeignete Unterlage. Achten
Sie darauf, dass Folien nicht mit den Heizelementen in
Berthrung kommen.

» Garen Sie in Folie verpackte Speisen auf der mittleren
oder unteren Ebene.

» Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt arbeiten.

* Geben Sie kein Papier, keine Pappe, Kunststoffe,
Textilien und dergleichen in das Geréat; es besteht
Brandgefahr.

» Nehmen Sie erhitzte Speisen mit Topflappen oder
Ofenhandschuhen aus dem Gerét.

- Knallen Sie die Geratetlir nicht zu, stellen sie nichts
auf der Tur ab, achten Sie darauf, dass die erhitzte
Geratetlr nicht mit kaltem Wasser in Beriihrung kommt.
Abbildung A-1.

+ Falls Speisen beim Erhitzen zu rauchen beginnen oder
gar Feuer fangen, schalten Sie das Gerat sofort ab und
ziehen den Netzstecker aus der Steckdose. Offnen Sie
die Geréatetlr nicht, bevor die Flammen erloschen sind
— Frischluftzufuhr liefert Feuer zusatzlichen Sauerstoff.
GielRen oder spriihen Sie kein Wasser auf das Gerat;
es kann zu Kurzschlussen kommen, zudem kann das
Glas springen.

Wenden Sie bei der Bedienung des Gerates
niemals Gewalt an. Andernfalls kann es zu

Schaden kommen, die nicht durch die Ga-
rantie abgedeckt werden.

AUFSTELLEN — Abbildung A-2

« Stellen Sie das Gerat auf eine flachen, ebenen und
hitzebestandigem Unterlage auf. Achten Sie darauf,
dass das Gerat nicht von Kinderhanden erreicht
werden kann, halten Sie den nétigen Abstand zu
Wanden und Mébeln ein. Das Gerat muss an min-
destens einer Seite komplett frei bleiben. Das Gerat
darf nicht eingebaut werden!

+ Stellen Sie das Gerat niemals unter oder in der
Nahe von brennbaren Gegenstanden wie Gardinen,
Vorhangen und dergleichen auf — Brandgefahr!

LIEFERUMFANG — Abbildung B
Hauptgerat

Emailleblech
Rost ....coccvnee
Blech- und Rostgriff ...
DrehspieRgriff
DrehspieR®
Rundblech, 22,8 cm...
Kriimelblech ...
Fischkorb
Grillkorb
Bedienungsanleitung

KOMPONENTEN — Abbildung C-1

Turgriff

Drehspief3halterung

Einschibe fur Rost und Bleche

Tur

Bedienfeld

Beluftungsoffnungen

Betriebsanzeige

Entnehmenbares Krimelblech
Innenbeleuchtung — Abbildung C-1-2
Obere und untere Heizelemente — Abbildung C-1-1

BEDIENUNG
Bedienfeld — Abbildung C-2

Betriebsartwahler — Abbildung C-2-4
@ * STOPP- einstellung, stoppt den Betrieb

@ * HeiBluft (Umluftgaren)

 DrehspieR (braunt das Gargut gleichmaRig von
allen Seiten)

* HeiBluft- und Drehspiel®

N Temperatureinstellung — Abbildung C-2-1

« Zum Einstellen der Temperatur von 100 — 230°C

Betriebsartwahler. Abbildung C-2-2

P
@ e STOPP - Stellung

@ « Oberhitze (oberes Heizelement)
@ * Unterhitze (unteres Heizelement)
@ » Oberhitze und Unterhitze

» Oberhitze und DrehspieR®
(Modelle MO2305, MO2610)

Timer, Abbildung C-2-3

« Timer zur Zeitauswahl von 0 — 60 Minuten
* STOPP stoppt das Erhitzen

WO

DrehspieB — Abbildung C-5

Halterung
Haken

Fixierer

Spiell
Motorkupplung

Vorbereitungen vor dem ersten Einsatz

Vor dem ersten Einsatz wischen Sie das Geréat mit einem
weichen, trockenen Tuch griundlich ab. Waschen Sie die
restlichen Teile mit warmem Wasser und etwas Spuimittel
ab. Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Steckdose,
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bevor Sie Teile vom Gerat abnehmen oder wieder anbrin-
gen. Trocknen Sie alle Teile grundlich.

Lassen Sie das Gerét in der Betriebsart [ bei maximaler
Temperatur 15 Minuten lang leer arbeiten. So verschwin-
det der typische Neugerategeruch. Liiften Sie den Raum
gut durch. Lassen Sie das Gerat abkuhlen.

Bedienung — Abbildung C-2

1. Sorgen Sie dafir, dass das Kriimelblech installiert,
der Timer @ auf @ eingestellt ist. Stecken Sie den
Netzstecker ein.

2. E?tellen Sie die gewiinschte Temperatur mit dem Regler

ein.

3. Drehen Sie den Timer @ auf 5 Minuten, wahlen Sie
zum Vorheizen die Betriebsart (ZZ. Der Timer dreht sich
im laufenden Betrieb wieder automatisch zurtick.

4. V%B [%eE?jJe gewiinschte Betriebsart:

5. Legen Sie die Speisen auf das Blech oder den Rost,
alternativ stecken Sie die Speisen auf den SpieR.
Achten Sie darauf, dass zwischen den Speisen und den
Heizelementen immer mindestens 2 cm Platz verbleibt.

6. Schieben Sie Blech oder Rost in das Geréat oder setzen
Sie den DrehspieR ein — Abbildung C-3. Schlieen Sie
die Geratetiir.

7. Stellen Sie den Timer @ auf die gewiinschte Garzeit
ein. Wir raten davon ab, die Geratetlr beim Garen zu
o6ffnen.

1)

HINWEIS: Im laufenden Betrieb leuchtet die
Innenbeleuchtung, die Betriebsanzeige € (Abbildung C-1)
blinkt.

8. Nach Ablauf der Garzeit schaltet der Timer das Gerat
automatisch ab, Sie horen ein Tonsignal. Stellen Sie alle
Regler wieder in die Stellung @ zurick.

9. Offnen Sie vorsichtig die Tiir, nehmen Sie die erhitzten
Speisen heraus. Dazu benutzen Sie am besten einen

ZUBEREITUNGSEMPFEHLUNGEN

Fleisch Schweinefleisch
(800g)
Rindfleisch/
Lamm (800g)

Fleisch- Wiirstchen

Fertig (5009)

gerichte

Topflappen, Ofenhandschuhe oder den speziellen Griff
fir Blech oder Rost — Abbildung C-4.

DrehspieR verwenden — Abbildung C-5

1. Nehmen Sie den Drehspiel} zur Hand, ziehen Sie einen
Fixierer vom Spiel3 ab

2. Schieben Sie das vorbereitete Gargut bis in die Mitte
des SpielRes, fixieren Sie das Gargut von beiden Seiten
mit den Fixierern. Das gesamte Gargut muss fest einge-
klemmt werden, nichts darf sich 16sen oder herabhan-
gen.

3. Drehen Sie den Timer @ auf 10 Minuten, wéhlen Sie
zum Vorheizen die Betriebsart ).

4. Setzen Sie den Spiel3 in die Halterungen ein: Das spitze
Ende gehdrt in die rechte Halterung, das andere Ende in
die rechteckige Halterung auf der linken Seite

5. Schieben Sie ein Blech in den unteren Einschub, damit
der Saft aus dem Gargut hineintropfen kann.

6. Stellen Sie die gewlinschte Temperatur mit dem Regler

ein.

7. Wahlen Sie die gewilinschte Betriebsart: (Modelle
M02305, MO2610) oder (<) und (™) (Modell
MO3020).

8. Stellen Sie den Timer @ auf die gewiinschte Garzeit
ein.

9. Nach Ablauf der Garzeit schaltet der Timer das Geréat
automatisch ab, Sie horen ein Tonsignal. Stellen Sie alle
Regler wieder in die Stellung @ zuriick.

10. Nehmen Sie den SpieR mit dem speziellen Griff
(Abbildung B) aus dem Gerat, achten Sie dabei darauf,
dass die Haken des Griffes den SpieR an beiden Seiten
packen. Heben Sie den Spiel® zuerst vorsichtig aus
der linken, dann aus der rechten Halterung. Schieben
Sie das Gargut vom Spie3 auf einen Teller oder ein
Schneidbrett.

HINWEIS: Grillkorb €) und Fischkorb
zen Sie auf dhnliche Weise.

(Abbildung. B) nut-

200°C 35 35 40 Vor dem Garen in
min min min | 3 cm groRe Wirfel
schneiden, mari-
nieren.
200°C 40 40 45 Vor dem Garen in
min min min | 3 cm groRe Wiirfel
schneiden, mari-
nieren.
160°C 15 15 20 Leicht einschnei-
min min min | den. Krimelblech

einsetzen.



ZUBEREITUNGSEMPFEHLUNGEN

Lebensmittel

Betriebsart | Blech-/Ro-
steinschub

MO02305
(231)

MO2610
(261)

MO03020
(301)

Hinweise

Fleisch- Hotdog- g J | 160°C 15 15 20 Kriimelblech ein-
Fertig Wiirstchen @ 3 € min min min | setzen. @
gerichte (5009)
Frikadellen g J | 120°C 20 20 25 | Krimelblech einset-
(800g) @ 3 E min min min | zen, 150 ml Wasser
hineingieRen.
Beefsteak vy g J | 160°C 15 15 20 In Streifen schnei-
(350g) min min min | den, mit Salz,
¢ b Gewdirzen und
Krautern einreiben.
Gefligel | Filet 1 C J | 160°C 25 25 30 | Damit das Fleisch
(500g) @ min min min | saftig bleibt, in einen
2 (wwv)@um 2 § Bratschlauch geben.
) . Ende der Mit Salz, Gewiirzen
Garzeit, . .
sorgt fiir knusprige und Krautern ein-
Haut) reiben.
Keulen g ] | 160°C 25 25 30 Damit das Fleisch
(5009) @ min min min | saftig bleibt, in einen
¢ § Bratschlauch geben.
Mit Salz, Gewiirzen
und Krautern ein-
reiben.
Fliigel g J | 180°C 15 15 20 Mit Salz, Gewiirzen
(500g) @ min min min | und Kréutern ein-
¢ b reiben.
Ganze Keule g P 160°C 25 25 30 Mit Salz, Gewdrzen
(5009) @ min min min | und Kréutern einrei-
¢ b ben. Kriimelblech
einsetzen, 150 ml
Wasser hineingie-
Ren.
Ganzes 1.@ C J | 160°C 30 30 40 | Kriimelblech einset-
Héhnchen 3 € min min min | zen, 150 ml Wasser
(900g) Py (zum hineingiefien.
'@E"de der Mit Salz, Gewiirzen
Garzeit, w X
sorgt fiir knusprige und Krautern ein-
Haut) reiben.
Fisch Ganz C J | 130°C 15 15 20 | Kriimelblech @
(6009) @ min min min | einsetzen. In
2 § Alufolie einwickeln.
Zitronenscheiben hin-
zugeben; so werden
kleine Graten weich.
Portionierte g J | 150°C 15 15 20 Krimelblech einset-
Stiicke @ 3 € min min min | zen, 150 ml Wasser
(5009) hineingieRen.
Toast (4 Stiick) @ g P 180°C 7 7 10 Brot in Scheiben
min min min schneiden.
{ j Krimelblech @

einsetzen. Toasts
vor dem Servieren
mit Butter bestrei-
chen.




ZUBEREITUNGSEMPFEHLUNGEN

Blech-/Ro-
steinschub

Lebensmittel

Betriebsart

Garzeit

MO02305
(231)

MO2610
(261)

MO3020
(301)

Hinweise

Franzésische Toasts M%§3|05 MO3020 | [ J | 120°C 15 15 20 Brotin 1 cm grofe
(5009) Miol0 @0 min min min | Wiirfel schneiden.
(261) ¢ 5 Vor dem Backen
mit Pflanzendl, Salz,
@ @ Pfeffer und Krautern
EL} besprenkeln.
Bratkartoffeln g p 150°C 25 25 30 Kartoffeln in diinne
(500g) min min min | Scheiben schneiden.
3 € (0.5x 0.5 x 4cm)
Salzen, zum Ende
der Garzeit Zwiebeln
hinzugeben.
Gemiise | Geschmort C J | 100°C 30 30 35 Gemlise kleinsch-
(500g) ) min min min | neiden. In einen
hitzebestandigen
Behalter geben.
Gegrillt 3 J | 120°C 10 15 15 Zum Ende der
(250g) min min min | Garzeit salzen.
Geback Kuchen C ¢ 120°C 30 30 35 Runde Backform mit
(300g) min min min | erhdhten Randemn
¢ 5 verwenden.
Geback Kekse g J | 160°C 15 15 20 | Auf Backpapier
(200g) min min min | legen.
Cupcake C J 100°C 30 30 35 Spezielle Form
(3009) s D s min min min | verwenden.
Pizza 15 cm C J 180°C 6 6 8 Pizzarander mit
(Rohteig/ 2 H min min min | TomatensoRe,
vorgeba- Mayonnaise oder ahn-
cken) s licher Softe bedecken,
20 cm @ § g | 180°C 8 8 10 damit sie nicht aus-
e min min M| trocknen. Rundblech
() verwenden.
Lasagne MO2305 | MO3020 | [ J | 100°C 25 25 30 Backform mit
Mggalio o1 (N min min min | erhdhten Randern
(261) ¢ b verwenden.
[k
Auflaufe — Gemuse-, g p 100°C 30 30 35 In einen hitzebe-
Kése-, Fleisch-, @ J— min min min | standigen Behalter
Kartoffelauflauf (500g) i 5 geben. Mit einem
Gemisch aus Sahne
und Ei bedecken.
Fleisch/Gefliigel am vvv @ C ] | 150°C 40 40 40 | Speisen mit
SpieR (900g) > + f<—> ¢ min min min | Pflanzendl einstrei-
basd chen.
4
Wiirstchen am Spiel3 @ C J 150°C 15 15 20 Speisen mit Pflanzendl
(2509) > = f€—> min min min | einstreichen.
<
-

/
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HINWEIS: Garzeiten und Temperaturangaben in der
Tabelle dienen nur zur Orientierung, kénnen je nach
Rezept etwas abweichen.

ENTSORGUNG

« Schneiden Sie das Netzkabel aus Sicherheitsgriinden
ab, bevor Sie |hr Altgerat entsorgen.

REINIGUNG UND PFLEGE — Abbildung D
A « Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
« Lassen Sie das Geréat vor dem Reinigen griind-
lich abkuhlen.

« Offnen Sie die Tir vollstandig, nehmen Sie das Krii-
melblech aus. Fassen Sie das Blech dazu an der

MOGLICHE PROBLEME UND LOSUNGEN

Kante, heben Sie es leicht an, ziehen Sie es dann
nach vorne heraus.

+ Spllen Sie Rost, Blech, Rundblech, Fischkorb,
Grillkorb, Blech- und Rostgriff, DrehspieRgriff und
DrehspieR mit warmem Seifenwasser. Die Teile kon-
nen Sie auch in der Splilmaschine reinigen. Wahlen
Sie ein Spiilprogramm mit maximal 60 °C.

« Wischen Sie das Gehause, das Krimelblech und
die Innenflachen (ausgenommen Heizelemente) mit
einem weichen, leicht feuchten Tuch sauber.

* Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser
A oder andere Flussigkeiten — es besteht Strom-
schlaggefahr!

* Trocknen Sie alle Teile grundlich.

| Losung

Problem | Maogliche Ursachen
Qas Gerat lasst sich nicht Die Steckdose liefert keinen Strom.
einschalten.

Ziehen Sie den Netzstecker, warten Sie ab,
bis es wieder Strom gibt.

Beim Erhitzen bildet sich Dampf

Wenn Sie Speisen mit einem
hohen Flussigkeitsanteil garen,
kann eine gewisse Menge Dampf
entstehen.

Offnen Sie die Gerétetlir méglichst vorsich-
tig, damit Sie sich nicht am Dampf verbrii-
hen.

Verbrannter Geruch

1. Auf dem Kriimelblech befinden
sich Speisereste.
2. Am Rost, auf dem Blech oder

1. Reinigen Sie das Kriimelblech nach je-
dem Einsatz des Gerétes.
2. Wischen Sie das (grindlich abgekiihlte)

Fett angesammelt.

im Inneren des Gerates hat sich

Gerat innen aus, spllen Sie Rost und
Blech immer gleich nach dem Einsatz.

ZERTIFIZIERUNG

Hinweise zur Produktzertifizierung finden Sie unter http://lwww.oursson.com; Sie kdnnen auch Ihren

Handler danach fragen.

Technische Daten

MODELL MO2305 MO2610 MO3020
Volumen, L 23 26 30
HeiBluft - - +
BlechgroRe (L x B, mm) 336,2x260 349,5%x250 377,6x267
Stromverbrauch (W) Maximal 1500

Netzspannung

220-240 V~, 50/60 Hz

Temperatur bei Lagerung und Transport

-25°C bis +35°C

Temperatur im Betrieb

5°C bis 35°C

Luftfeuchtigkeit 15 — 75%, nicht kondensierend

Schutzklasse |

Abmessungen (H x B x L, mm) 467%350x290 489%340x322 522x360x322
Gewicht (kg) 6,66 7,14 8,52 /

gelagert werden.

* Die Gerate sollten an einer trockenen, gut beliifteten Stelle bei Temperaturen nicht unter -25°C

A

gefihrt werden.

Reparaturen des Geréates durfen nur tber den autorisierten Kundendienst der OURSSON AG aus-
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REPARATUREN

Wir freuen uns, dass Sie sich fir ein hochwertiges Produkt
der OURSSON AG entschieden haben. Wir achten darauf,
Ihnen stets sinnvolle, wirklich praxistaugliche Geréate zu bieten.
Auch bei der Qualitat gehen wir keine Kompromisse ein. Falls
Ihr OURSSON-Produkt doch einmal repariert werden muss,
wenden Sie sich bitte an unseren autorisierten Kundendienst
(nachstehend einfach Kundendienst genannt). Eine voll-
standige Liste mit Kundendienstniederlassungen und ihren
Anschriften finden Sie auf unseren Internetseiten: www.ours-
son.com

Garantiebedingungen der OURSSON AG:

1. Die Garantiebedingungen der OURSSON AG, die
Uber den Kundendienst der OURSSON AG erbracht
werden, gelten ausschlieBlich in dem Land, in dem
die Gerate der OURSSON AG vertrieben werden, da
Garantieleistungen nach landesspezifischen Vorschriften
und Konformitétsvorgaben erbracht werden miissen.

2. Die OURSSON AG erbringt Garantieleistungen
gemal den im jeweiligen Vertriebsland gltigen
Verbraucherschutzgesetzen. Garantieleistungen kénnen
nur in Anspruch genommen werden, wenn das jeweilige
Produkt ausschlieBlich zu personlichen, familidren Zwecken
sowie im Haushalt eingesetzt wird. Die OURSSON AG ist
nicht zur Erbringung von Garantieleistungen verpflichtet,
wenn Produkte fir gewerbliche Zwecke, in Unternehmen,
Institutionen, Organisationen oder in einem &hnlichen
Umfeld eingesetzt werden.

3. Folgende Nutzungsbedingungen und Garantiezeiten gelten
fur Produkte der OURSSON AG:

Mikrowellengerate, Brot-
backautomaten, Induktion- 60 12
sherde

Multikochgerate, Kiichen-
maschinen, Wasserkocher,
Elektrogrills, Handmixer,
Mixer, Fleischwolfe, Toaster,
Thermobehélter, Rostgerate,
Saftbereiter, Dampfgarer,
Kaffeebereiter, Zerhacker, 36 12
Dorrgerate, Joghurtbereiter,
Fermentiergerate, Minitfen,
Tiefklihlgerate, Kuhlgerate,
automatische Kaffee-
maschinen, Milchaufschau-
mer, Kaffeemiihlen

Kichenwaagen, Siphons 24 12

4. Die Garantieleistungen der OURSSON AG erstrecken
sich nicht auf folgende Produkte, bei denen es sich um
Verschleilteile handelt oder die nicht mit dem Hauptprodukt
in Verbindung stehen:

« Batterien.
+ Mit dem Produkt gelieferte Hiillen, Kordeln, Tragekordeln und
- Gurte, Befestigungszubehdr, Werkzeuge, Dokumentation.
12

5. Die Garantie deckt keine Defekte ab, die durch falsche
Nutzung, falsche Lagerung oder falschen Transport der
Waren, durch Eingriffe Dritter oder Hohere Gewalt verursacht
werden. Dazu zahlen:

+ Defekte, die durch nachlassige Handhabung, Einsatz
fur Fremdzwecke, Nichteinhaltung der Anweisungen
der Bedienungsanleitung, zu hohe oder zu geringe
Temperaturen, Feuchtigkeit und Staub, eigenmachtiges
Offnen oder eigenméchtige Reparaturversuche, Betrieb
mit ungeeigneter Stromversorgung, Eindringen von
Flussigkeiten, Insekten, sonstigen Fremdkérpern und
Substanzen sowie Langzeiteinsatz des Produktes unter
extremen Einsatzbedingungen entstehen.

+ Defekte, die durch nicht autorisierte Versuche zum Testen
oder Priifen des Produktes, durch physische Veranderung
oder Veranderung von Software, durch nicht autorisierte
Wartung oder Reparatur verursacht werden.

+ Defekte, die durch Einsatz nicht standardisierter oder
minderwertiger Ausrlistung, Zubehdrteile, Ersatzteile oder
Batterien verursacht werden.

+ Defekte, die durch den Einsatz in Verbindung mit
Zusatzteilen (Zubehor) entstehen, die nicht von der
OURSSON AG zum Einsatz mit dem Produkt emp-
fohlen werden. Die OURSSON AG Ubernimmt keine
Haftung fiir die Qualitdt von Zusatzteilen (Zubehor)
von Drittanbietern und damit verbundenen Produkten.
Zusatzlich gewahrleistet die OURSSON AG nicht, dass
Produkte einwandfrei mit Produkten anderer Hersteller
zusammenarbeiten.

6. Produktdefekte, die wahrend der regularen Einsatzzeit eines
Produktes auftreten, werden vom autorisierten Kundendienst
behoben. Innerhalb der Garantiezeit werden Defekte kosten-
los behoben. Dazu miissen das Garantiezertifikat sowie ein
Kaufbeleg (aus dem das Kaufdatum hervorgeht) im Original
vorgelegt werden. Fehlen solche Nachweise, beginnt die
Garantiezeit mit dem Herstellungsdatum der jeweiligen
Waren. Bitte beachten:

+ Einrichtung und Installation
Anschluss und dergleichen) des Produktes ge-
maR Bedienungsanleitung fallen nicht unter den
Garantieleistungsumfang der OURSSON AG. Solche
Tatigkeiten miissen vom Anwender selbst ausgefiihrt,
kénnen gegen Geblihr auch von Spezialisten der meisten
Kundendienstniederlassungen ibernommen werden.

+ Wartungstatigkeiten (wie Reinigen und Schmieren
beweglicher Teile, Austausch von Verschleiteilen,
Verbrauchsgltern und dergleichen) werden gegen
Gebiihr ausgefiihrt.

7. Die OURSSON AG haftet nicht fiir jegliche direkten oder indi-
rekten Schadigungen von Menschen oder Tieren sowie nicht
fir Sachschaden, sofern diese durch Nichtbeachtung der
Nutzungsbedingungen, unsachgemale Lagerung, unsach-
gemalen Transport, falsche Installation, beildufige falsche
oder fahrlassige Handlungen von Verbrauchern oder Dritten
entstehen.

8. Unter keinen Umstanden haftet die OURSSON AG filr jegliche
speziellen, beiléufigen, indirekten oder Folgeschaden, zu denen
auch Folgendes zahlt: entgangener Gewinn, Schadigungen
durch Geschéfts- und andere Unterbrechungen, verursacht
durch Nutzung oder Nichtnutzbarkeit des Produktes.

9. Im Zuge standiger Produktverbesserungen kénnen sich
Designelemente und bestimmte technische Spezifikationen
ohne Vorankiindigung durch den Hersteller andern.

(Zusammenbau,



Nutzung des Produktes liber seine reguldre Einsatzzeit hi-
naus:

1. Die von der OURSSON AG fiir dieses Produkt festgelegte
Einsatzzeit gilt nur dann, wenn das Produkt ausschlieR-
lich fur den persénlichen, familidren sowie Haushaltsbedarf
eingesetzt wird und sich der Anwender an die Vorgaben
zu ordnungsgeméaRem Betrieb, Transport sowie zur rich-
tigen Lagerung halt. Bei sachgerechter Handhabung und
Einhaltung der Betriebshinweise kann die tatsachliche
Lebenserwartung des Produktes die von der OURSSON AG
festgelegte Einsatzzeit tiberschreiten.

2. Wenden Sie sich nach Ablauf der reguldren Einsatzzeit an
den autorisierten Kundendienst, lassen Sie eine vorsorgliche
Wartung ausfiihren und ermitteln, ob sich das Produkt fiir
eine weitere Nutzung eignet. Vorsorgliche Wartungsarbeiten
werden vom Kundendienst auch wahrend der regularen
Einsatzzeit gegen Gebiihr ausgefiihrt.

3. Die OURSSON AG réat vom Einsatz dieses Produktes
Uber die reguldre Einsatzzeit hinaus ab, sofern keine vor-
sorgliche Wartung (ber den autorisierten Kundendienst
vorgenommen wird, da das Produkt in diesem Fall eine
mdgliche Gefahr fir Leben, Gesundheit und Eigentum des
Anwenders darstellen kann.

Recycling und Entsorgung

Dieses Gerét erfiillt die Vorgaben der europdischen Direktive
2002/96/EG zu elektrischen und elektronischen Altgeraten —
WEEE. Nach Ende seiner Einsatzzeit darf das Produkt nicht mit
dem reguléren Hausmdill entsorgt werden. Stattdessen muss es
bei einer geeigneten Sammelstelle zum Recycling elektrischer
und elektronischer Altgerate abgegeben, dort nach gesetzli-
chen Vorgaben verarbeitet, recycelt oder entsorgt werden.
Durch sachgerechte Entsorgung des Produktes leisten Sie
einen kleinen, aber dennoch wichtigen Beitrag zur
Bewahrung unserer natiirlichen Ressourcen, zum

Schutz unserer Umwelt und unserer Mitmenschen.

Weitere Hinweise zu Sammelstellen und zum

Recycling dieses Produktes erhalten Sie von Ihrer
Stadtverwaltung oder Ihrer Entsorgungsgesellschaft IR
fir Haushaltsabfalle.

ourssone

Herstellungsdatum

Jedes Produkt tragt eine eindeutige Seriennummer aus
Buchstaben und Ziffern sowie einen Barcode, der folgen-
de Angaben enthalt: Produktgruppe, Herstellungsdatum,
Seriennummer des Produktes.

LAY
M_,O_.

1225011234567
T I
060 ©

Die Seriennummer finden Sie an der Riickseite

des Produktes, auf seiner Verpackung und auf der

Garantiekarte.

© Die ersten beiden Buchstaben bezeichnen die
Produktgruppe (Miniéfen — MO).

@ Die ersten beiden Ziffern geben das
Herstellungsjahr an.

© Die nachsten beiden Ziffern stehen fiir die
Herstellungswoche.

O Die restlichen Ziffern bilden die Seriennummer des
Produktes.

Um Missverstandnissen vorzubeugen, empfe-
hlen wir lhnen dringend, die Bedienungsanlei-
tung und die Garantiebedingungen aufmerksam
durchzulesen. Vergewissern Sie sich, dass die
Angaben auf der Garantiekarte stimmen. Die
Garantiekarte ist nur dann giltig, wenn folgen-
de Dinge richtig und klar angegeben wurden:

Modell, Seriennummer, Kaufdatum, lesbarer
Stempel, Unterschrift des Kaufers. Modell- und
Seriennummer des Gerates missen mit den
Angaben auf der Garantiekarte tbereinstimmen.
Falls diese Bedingungen nicht erfiillt oder die An-
gaben auf der Garantiekarte geéndert werden,
verliert die Garantiekarte ihre Giltigkeit.

Falls Sie Fragen zu oder Probleme mit Produkten der OURSSON AG haben sollten, wenden Sie sich bitte einfach

per E-Mail an uns: support@oursson.com

Diese Anleitung wird durch internationale und EU-Urheberrechtsgesetze geschlitzt. Eine nicht autorisierte Verwen-
dung der Anleitung einschlieflich Kopieren, Ausdrucken und Verteilen kann strafrechtliche Verfolgung nach sich

ziehen.

Kontakt:

1. Produkthersteller - OURSSON AG (Orson AG), Seefeldstrasse 56, 8008 Zirich, Schweiz.
2. Zertifizierungsangaben zum Produkt finden Sie auf unseren Internetseiten: www.oursson.com

OURSSON AG
In China hergestellt

q3



SAFETY INSTRUCTIONS, Pic. A

Danger symbol
A reminder to user about high voltage.
j Warning symbol

When using electrical appliances should take the following

precautions:

» Use the device according to the following instructions
manual.

* Install the device on a stable surface.

» Use only the tools, which are included in the product
set.

+ To protect against risk of electrical shock do not put
the cord in water or other liquid. If for some reason

A the water got into the unit, contact an authorized

service center (ASC) OURSSON AG.

» For power supply, use a power grid with proper char-
acteristics.

» Do not use the device in areas where the air can con-
tain vapors of flammable substances.

» Never attempt to open the device by yourself — it
could possibly be the reason of an electrical shock
can lead to product malfunction and will invalidate

A the manufacturer’s warranty. For repair and main-

tenance, contact only authorized service centers
meant for repair of products under the trademark
OURSSON.

* When moved from a cool to a warm place and vice
versa unpack it before use and wait 1-2 hours without
turning it on.

* Inorder to prevent electrical shock do notimmerse
the entire product or the wires into the water.

» Be particularly careful and cautious when using the de-
vice near children.

ii * Do not touch any hot parts, as this may cause in-
jury.

* The power cord is specially made relatively short in or-
der to avoid the risk of injury.

» Do notallow the cord to hang over the sharp edge of the
table or touch hot surfaces.

» Do not connect this device to a grid which is overloaded
with other appliances: it can lead to the fact that the de-
vice will not function properly.

» Do not install the device near gas and electric stoves
and ovens.

- After use, make sure to disconnect the device from the
power grid.

+ Keep the device from bumps, falls, vibration and other
mechanical influences.

» Make sure to disconnect the device from the power grid
before cleaning or changing accessories.

» Do not use the device outdoors.

+ This appliance is not intended for use by persons (in-
cluding children) with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and knowl-
edge. They can only use the device under the supervi-
sion of the person responsible for their safety, or after
instruction on the safe use of the device. Do not allow
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ating exactly according to the instructions.

A reminder to user about the necessity of oper-

Risk of burn symbol
Reminder for user of high
temperatures

A\

children to play with the product.

« This product is intended only for use in the home.

« |f the power cord is damaged, it must be replaced by
a specialist from the authorized service center ( ASC )
OURSSON AG to avoid danger.

« Use only the tools, which are included in the product
set.

* When cleaning the appliance do not use abrasives and
organic cleaners (alcohol, gasoline, etc.). When clean-
ing the device it is allowed to use a small amount of
neutral detergent.

RECOMMENDATIONS

* Please read the instruction manual before using the
device. Keep the manual after reading for further use.

e All illustrations in this manual are schematic
representations of real objects, which may differ from
the actual images.

« Do not shift the device when utilizing it.

« Use the device only for cooking and heating food.

« Do not use the device as a heat source.

« Do not try to use the device with an open door.

« Use only heat resistant kitchenware, suitable for mini-
ovens.

« Do not place into device cans, bottles, tight closed
containers and too big objects. This may lead to a
personal injury or breakage of the device.

* Do not place raw meat / fish directly onto the grid,
because fat and oil can ignite. Use a baking mold,
wrapping products beforehand. Make sure that foil isn't
contacting with the heating elements.

* When using foil, place the pan on a medium or low level.

« Do not leave the working device unattended.

« Do not put infon the device paper, cardboard, plastic,
towels, etc., as this can cause a fire.

ii « Use potholders or oven gloves to take the product

out of the oven.

* While using the device do not slam the door, do not put
trays or other objects on the door, avoid contact of cold
water with the heated open door. Pic. A-1.

« If while preparing, food caught on fire or began to emit
smoke, turn off the device and unplug it. Do not open
the door until fire is stopped, because the oxygen
supply will intensify the flame. Do not pour water over
the device, the glass may crack.

The operation of this device in any case
does not imply application of any force to

it, as this may damage the product due to
user fault.




POSITION, Pic. A-2

* Place the device on a flat horizontal heat resistant
surface, high from children’s reach, keeping the
distance from walls/furniture. One side must be
completely free. It is forbidden to embed this
device.

* Do not place the working device under/near curtains
or other flammable materials, as this may cause a fire.

PRODUCT SET, Pic. B

Round pan 9"/22,8 cm
The crumb tray for lids.
Fish basket...
Grill-basket

Instructions Manual............cccoviiieeeniieecece e 1ps.

ELEMENTS OF DESIGN, Pic. C-1

Door handle
Spit bracing
Slots for grid and pans
Door
Control panel
Ventilation openings
Work indicator
Removable tray for crumbs
Inner backlight, Pic. C-1-2
Upper and lower heating elements, Pic. C-1-1

UTILIZATION

Control panel, Pic. C-2
Function switch, Pic. C-2-4
@ * STOP position, turning off the convection / spit op-

eration
« Convection (hot air circulation around the product)

« Spit (spit rotates, uniformly browning on all sides)

» Convection and spit

Temperature regulator, Pic. C-2-1
()
8 * Adjusting the temperature from 100°C to 230°C

P Preparation mode switch. Pic. C-2-2

(W] - STOP position
@ * Upper heating element (upper heating)
@ » Lower heating element (lower heating)

Upper and lower heating elements, imultaneous
operation of both upper and lower heating ele-
ment.

Upper heating element and spit.

(For MO2305, MO2610 models)

@.
.

Timer, Pic. C-2-3
@ » Timer, time selection from 0 up to 60 minutes.

@ * STOP position, utilized for stopping the cooking
process.

Spit construction, Pic. C-5

Hook

Clamp
Fastener
Bayonet
Motor coupling

Preparation for operation

Before first use, wipe the body with a soft, dry cloth.
Wash the other parts with warm water and detergent.
Before assembling or disassembling the make sure that
the device is unplugged. Thoroughly dry all parts.

Turn on the empty device for 15 minutes, set the maximum
temperature in , mode, to remove the smell of a new
device. Ventilate the room. Allow the device to cool.

Order of operation, Pic. C-2

1. Make sure that the crumb tray is completely installed,
and timer knob @ is setin the @ position. Plug in the
device.

2. Set the required temperature with the ) regulator.

3. Turn on the timer@for 5 minutes in the @ mode, for
the device to heat up. Timer knob will turn automatically
in the cooking process.

4. Choose a required mode with the help of corresponded
regulators: @@@@

5. Place prepared beforehand products on the pan/grid/
spit. Do not place products closer than 2 cm. from the
heating elements.

6. Carefully install grid, pan or spit into the device, Pic.
C-3. Close the door.

7. Turn on the timer @ setting the required time. It isn’t
recommended to open the door in the preparation
process.

NOTE: When the device is working, the inner backlight is
on and working indicator @, Pic. C-1 is flashing.

8. When the preparation process is completed, the timer
(device) turns off automatically, you will hear a sound
signal. Set all the regulators into the @ position.

9. Carefully open the door and take out prepared product
with the help of potholders or a special handle for pan,
Pic. C-4.
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Use of spit, Pic. C-5 7. Choose arequired mode with the help of corresponded
regulators: ( for MO2305, MO2610 models) or ,
1. Take the spit and remove one clamp from it @. and, @ (for MO3020 model).
2. Impale beforehand prepared meat or poultry onto the 8. Turn on the timer @ set the required time.
center of the spit and tighten the clamp on both sides. 9. When the preparation process is completed, the timer

All the parts of the meat or poultry must be clamped, (device) turns off automatically, you will hear a sound
nothing should hang or dangle. signal. Set all the regulators into the @ position.
3. Turn on the timer ({) for 10 minutes in the @ mode  10.Take out the spit with a special handle @&, Pic. B, placing
for the device to heat up. its hooks on both sides of the spit. First, carefully raise
4. Install the spit into the slots, sharp end into the right the spit from the left slot and pull, then remove the spit
socket, left end onto a special square support €). from the right socket. Take off the meat or poultry from
5. On the lower level, place a pan, so that the juice from the spit and put it on a cutting board or platter.
the meat/poultry dripped into it. NOTE: Using the grill-basket ) and fish basket @ (Pic. B)
6. Set the required temperature with the 8 regulator. is similar.

RECOMMENDATION ON PREPARATION:

Product name Preparation Position Tem- | Cooking time
mode of the grid/ pera-
pan L MO2305 | MO2610 | MO3020
(231 (261) (€0)))
Meat Pork @ 0 3 | 200°C 35 35 40 Marinate before
(8009) 5 ¢ min min min cooking, cut into
small pieces
(3x3x3 cm).
Beef/ 200°C 40 40 45 Marinate before
Lamb min min min cooking, cut into
(800g) small pieces
(3x3x3 cm).
Meat Sausages 3 p 160°C 15 15 20 Make a small cut
semi- (500g) min min min line. Install crumbs
finished tray @ .
products
Sausages 160°C 15 15 20 Remove the
for hotdogs min min min sausage skin. Install
(5009) crumbs tray @4.
Meatballs 120°C 20 20 25 Pour 150 ml of
(8009) min min min water into the pan.
Beefsteak 160°C 15 15 20 Make small cut
(3509) min min min lines (mesh), rub
with salt, spices
and herbs.
Poultry Fillet 1 g J | 160°C 25 25 30 To preserve
(5009) @ min min min | juiciness use a
2. (at the end 3 € baking sleeve. Rub
@ of prepara- with salt, spices
- tion for a and herbs.
crispy crust)
Drumstick g J | 160°C 25 25 30 To preserve
(5009) min min min | juiciness use a
baking sleeve. Rub
with salt, spices
and herbs. /
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RECOMMENDATION ON PREPARATION:

Product name Preparation Position Cooking time
mode of the grid/
MO2305 | MO2610 | MO3020
(231) (261) (301)
Poultry Wings g J 180°C 15 15 20 Rub with salt, spices
(500g) @ min min min | and herbs.
Whole leg g J | 160°C 25 25 30 Rub with salt, spices
(5009) @ min min min | and herbs. Pour
2 € 150 ml of water into
the pan
Whole 1.(vvv g J | 160°C 30 30 40 Pour 150 ml of water
chicken AAA 5 E min min min into the pan
(9009) 2. (at the end Rub with salt, spices
@ of prepara- and herbs
tion for a
crispy crust)
Fish Whole g p 130°C 15 15 20 Install crumbs
(6009g) @ min min min tray @. Wrap the
3 € product in aluminum
foil. To soften small
fish bones lay slices
of lemon.
Portion C J | 150°C 15 15 20 Pour 150 ml of water
pieces @ 3 € min min min | into the pan
(5009)
Toasts (4 pc) C J 180°C 7 7 10 Cut bread for toast.
@ min min min Install crumbs
2 § tray @. Before
preparation brush
the toasts with
butter.
French toast (500g) MO2305 | MO3020 | O J 120°C 15 15 20 Cut the bread into
M(Ozggm (301) min min min | cubes
@61) 3 € (1x1x1 cm). Before
cooking sprinkle
with vegetable oil,
@ @ salt, pepper and
T herbs.
Fried potatoes g ] | 150°C 25 25 30 Cut the potatoes
(5009) @ min min min | into strips
2 § (0.5x0.5x4 cm)
Season with salt
and add onion at
the end of cooking.
Vegeta- Stewed g p 100°C 30 30 35 Cut the vegetables.
bles (500g) e min min min | Use a heat-resistant
container.
Grill g p 120°C 10 15 15 Add salt at the end
(2509) min min min of cooking.
3 S
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RECOMMENDATION ON PREPARATION:

Product name Preparation Position Tem- | Cooking time
mode of the grid/ Pera- | o305 | moz610 | mMo3ozo
pan ture (231) (P 1)) (301)
Baking Pie 120°C 30 30 35 Use a round baking
(3009) min min min mold with high
ends.
Cookies 160°C 15 15 20 Use a baking sheet.
(200g) min min min
Cupcake 100°C 30 30 35 Use a cupcake
(300g) min min min mold.
Pizza 6 inch/ 180°C 6 6 8 Coat the edges of
(fresh 15 cm min min min pizza with tomato
/ semi- sauce, mayonnaise
finished) or other sauce
. N of your choice to
8 inch/ @ 180°C 8 8 10 prevent drying out.
20 cm min min min | Use round pot .
Lasagna M022?|505 MO03020 100°C 25 25 30 Use a baking mold
wz (30) min min min | with high ends.
(261)
O
Casseroles - Vegetable, 100°C 30 30 35 Use a heat-resistant
curd, meat, potatoes. min min min | container. Rup the
(500g) top with a mix of
cream and eggs.
Meat/poultry on the spit | (www C J 150°C 40 40 40 Rub the surface
(900g) > (&—> min min min | the product with
vegetable oil.
Sausages on the spit vvv g p 150°C 15 15 20 Rub the surface of
(250g) Qs f€—> min min min | the product with a
vegetable oil.

NOTE. Cooking time and temperature in the table are
advisory in nature and can vary depending on the recipe.

DISPOSAL

« Before disposing of the old device, for safety, cut the
cord to prevent further use.

CLEANING AND MAINTENANCE, Pic. D

é * Unplug the device.

« Let the device to cool, before cleaning it.
* Open the door completely and remove the crumb tray.
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For this, grab the edge of the tray, lift it slightly and
gently pull it toward you.

» Wash the grid, pan, round pan, fish basket, grill-bas-
ket, handle for pan and grid, handle for spit, spit in a
warm soppy water. They can be washed in a dish-
washer. The temperature in the dishwasher must
not exceed 60 °C.

* Wipe the body of the device, crumbs tray and inner
surface (besides heating elements) with a damp soft
cloth.

* Never immerse the device into the water be
cause of the danger of electric shock.

» Thoroughly dry all parts.



POSSIBLE PROBLEMS AND SOLUTIONS

Possible problems Possible causes

Device doesn’t turn on.

There is no voltage in the mains.

Solutions

Unplug the device and wait for the voltage to
normalize.

There is steam
steam can appear.

When cooking food with a high
amount of liquid, certain amount of

Be careful when opening the door, not to get
burn from steam.

Burning smell

1. There are crumbs on the tray.
2. Fat accumulated on the grid, pan
or on the inside of the device.

1. Clean the crumbs tray after every use of
the device.
2. Wipe the device inside (cooled) and way

the grid and pan immediately after use.

PRODUCT CERTIFICATION

For information on product certification, see http://www.oursson.com or ask seller for a copy.

Specifications

MODEL MO2305 MO2610 MO3020
Volume, L 23 26 30
Convection - - +
Pan size, mm(LxW) 336,2x260 349,5x250 377,6x267
Power consumption, W Max 1500
Rated voltage 220-240 V~; 50/60 Hz
Storage and transportation temperature up -25°C to +35°C
Operating temperature up +5°C to +35°C
Humidity Requirements 15-75% without condensate
Class of protection |
Dimensions, mm (HxWxL) 467x350x290 489x340x322 522x360x322
Weight, kg 6,66 7,14 8,52

/

*Products should be stored in dry, ventilated warehouses at temperatures below - 25°C.

A Only a qualified specialist of an authorized service center OURSSON AG can repair the device.

SERVICING

Company OURSSON AG expresses great apprecia-
tion to you for choosing our products. We have done
everything possible so that this meets your needs, and
the quality corresponds to the best world standards. If
your OURSSON branded product will need maintenan-
ce, please contact one of the authorized service center
(hereinafter - ASC). A complete list of ASC and their
exact addresses can be found on the website www.ours-
son.com.

Warranty obligations OURSSON AG:

1. Warranty obligations OURSSON AG, provided ASC
OURSSON AG, apply only to models designed
OURSSON AG for the production or supply and
sale within the country where the warranty service is
provided, purchased in this country, certified for com-
pliance with the standards of this country, and also
marked the with official marks of conformity.
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1. Warranty obligations OURSSON AG operate within
the law on protection of consumer rights and are re-
gulated by the laws of the country in which they are
provided, and only when the product is used exclu-
sively for personal, family or household purposes.
Warranty obligations OURSSON AG shall not apply to
uses of goods for business purposes or in connection
with the acquisition of goods to meet the needs of en-
terprises, institutions and organizations.

2. OURSSON AG sets for its products the following
terms of use and warranty periods:

Microwave ovens, bread-
makers, induction stoves

Multicookers, kitchen proces-
sors, kitchen machines,
electric kettles, electric grills,
blenders, mixers, meat grind-
ers, blenders, toasters, ther-
mopots, roasters, juice mak-
ers, steamers, coffee makers,
choppers, dehydrators, yogurt
makers, fermenters, mini
ovens, freezers, refrigerators,
automatic coffee machines,
milk frother, coffee grinder

60 12

36 12

Kitchen scales, siphons 24 12

3. Warranty obligations OURSSON AG shall not apply to
the following products, if their replacement is assumed
and is not connected with disassembling products:

» Batteries.

» Cases, straps, cords for carrying, mounting acces-
sories, tools, documentation that came with the
product.

4. Warranty does not cover defects caused due to
violations of the rules of consumer use, storage or
transportation of the goods, actions of third parties or
force majeure, including but not limited to the follow-
ing cases:

« If the defect was a result of careless handling,
used for other purposes, violations of conditions
and rules of operation set forth in the instruction
manual, including as a result of exposure to high
or low temperatures, high humidity or dust, traces
of opening the device independently and/ or self-
repair, mismatch state standards for power grids,
getting liquids, insects or other foreign objects, sub-
stances inside the device, as well as long-term use
of the product in extreme operational modes.

« If the defect of the product was a result of unau-
thorized attempts to test the product or make any
changes in its construction or software programs,
including repair or maintenance in unauthorized
service centers.

« If the defect of the product was a result of use of
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non-standard and/or low quality equipment, acces-
sories, spare parts, batteries.

» If the defect of the product is associated with
its use in conjunction with additional equipment
(accessories), other than additional equipment
recommended by OURSSON AG for use with this
product. OURSSON AG is not responsible for the
quality of the additional equipment (accessories)
manufactured by third parties, for the quality of its
products together with such equipment, as well as
the quality of the work of the additional equipment
of OURSSON AG together with the products of
other manufacturers.

6. Product defects detected during the lifetime of the
product are eliminated by the authorized service cent-
ers (ASC). During the warranty period, elimination of
defects is free of charge with the presentation of the
original certificate of guarantee and documents that
confirm the fact and date of the contract of retail pur-
chase. In the absence of such documents, warranty
period is calculated from the date of manufacture of
goods. It should be taken into account:

» Setup and Installation (assembly, the connection,
etc.) of the product described in the documentation
attached to it, does not enter the scope of warranty
OURSSON AG and can be performed by the user
as well as the specialists of most authorized service
centers on a paid basis.

» Work upon maintenance of products (cleaning and
lubricating the moving parts, replacement of con-
sumables and supplies, etc.) are made on a paid
basis.

7. OURSSON AG is not responsible for any damage di-
rectly or indirectlycaused by their products to people,
pets, property, if it occurred as a result ofnon-obser-
vance of the rules and conditions of use, storage,
transportation or installation of the product, intentional
or negligent actions of consumer or third parties.

8. Under no circumstances, OURSSON AG is not
responsible for any special, incidental, indirect or con-
sequential loss or damage, including but not limited
to: lost profits, damages caused by interruptions in the
commercial, industrial or other activities, arising from
the use of or inability to use the product.

9. Due to continuous product improvement, design ele-
ments and some technical specifications are subject
to change without prior notice from the manufacturer.

Using the product when after the terms of use (life-

time):

1. Lifetime set by OURSSON AG for this product applies
only when the product is used exclusively for personal,
family or household needs, as well as the consumer
observes the correct operation, storage and trans-
portation of products. Under thecondition of careful
handling of the product and compliance with the rules
of operation the actual life may exceed the lifetime set
by OURSSON AG.

2. At the end of the product lifetime, you should con-
tact an authorized service center for to conduct a



preventive maintenance of the product and determine
the suitabilityfor further use. Work on conducting a
preventive maintenance of the products is also made
in service centers on paid basis.

3. OURSSON AG does not recommend the use of this
product after the end of its lifetime without its preven-
tive maintenance by the authorized service center,
since inthis case, the product can be dangerous to the
life, health or property of the consumer.

Product Recycling and Disposal

This appliance has been identified in accordance with
the European directive 2002/96/EG on Waste Electrical
and Electronic Equipment — WEEE. After the expiration
of the lifetime, the product cannot be disposed with an-
other household waste. Instead, it shall be deposited
in the appropriate recycling collection point for electri-
cal and electronic equipment for proper treatment and
disposal in accordance with federal or local law. By dis-
posing correctly this product, you will help to conserve
natural resources and preventing the product
from damaging the environment and human
health. For more information on the collec-
tion point and recycling of this product, please
contact your local municipal authorities or the

enterprise for household waste disposal. [ |

ourssone

Date of manufacture

Each product has a unique serial number in the form of
alphanumeric row and is duplicated with a barcode that
contains the following information: name of the product
group, date of manufacture, serial number of the product.

DI

1225011234567
T T
000 O
Serial number is located on the rear of the product, on
the package and the warranty card.

@ The first two letters-correspondence to the product
group (MO — Mini-Oven).

@ The first two digits — year of manufacture.

© The second two digits — week of manufacture.

O The last two digits — serial number of product.

To avoid misunderstandings, we highly rec-
ommend you to read carefully the instruc-
tion manual and the warranty obligations.
Check the correctness of the warranty card.
Warranty card is valid only if the following
are correctly and clearly stated: model, se-

rial number, date of purchase, clear stamps,
buyer’s signature. The serial number and
the model of the device must be the same
as in the warranty card. If these conditions
are not fulfilled or the data specified in the
warranty card was changed, the warranty
card is invalid.

If you have questions or problems with OURSSON AG products - please contact us by e-mail: support@oursson.com

This manual is under protection of international and EU copyright law. Any unauthorized use of the instructions, in-
cluding copying, printing and distribution, but not limited to, involves the application of the guilty person to civil liability

and criminal liability.

Contact information:

1. Manufacturer of goods - OURSSON AG (Orson AG), Seefeldstrasse 56, 8008 Zurich, Switzerland.
2. Certification information product available on the website www.oursson.com.

OURSSON AG
Made in China

ce



INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD, Fig. A

Al usar aparatos eléctricos, es preciso tomar las siguien-

tes precauciones:

» Use el aparato segun se indica en el siguiente manual
de instrucciones.

» Coloque el aparato sobre una superficie estable.

» Use unicamente los accesorios incluidos junto con el
producto.

» No permita que el cable eléctrico entre en con-
tacto con agua u otros liquidos para protegerse
del riesgo de descarga eléctrica. Si por cualquier
razén penetrara agua en el aparato, pongase
en contacto con un centro técnico autorizado
OURSSON AG.

» Use una red de alimentacion eléctrica de caracteristi-
cas adecuadas para el suministro de corriente.

» No use el aparato en zonas en donde el aire pueda
contener vapores de sustancias inflamables.

» Nunca trate de abrir el aparato por su cuenta, ya
que podria provocar una descarga eléctrica que
podria averiar el aparato e invalidar la garantia
del fabricante. Deje las tareas de mantenimiento
y reparacion Unicamente en manos de los centros
técnicos autorizados por la marca OURSSON.

» Cuando traslade el aparato de una zona caliente una
fria y viceversa, desembalelo antes de usarlo y espe-
re entre 1y 2 horas antes de conectarlo.

» Para evitar las descargas eléctricas, evite sumer-

(ié \ gir el aparato o sus cables en agua.

» Tenga especial cuidado cuando use el aparato con
nifios cerca.

» No toque las partes calientes del aparato, ya que
podria sufrir lesiones.

» El cable de corriente es relativamente corto expresa-
mente con el fin de evitar el riesgo de sufrir lesiones.

» No deje que el cable de corriente quede colgando
sobre el borde afilado de una mesa o que entre en
contacto con superficies calientes.

» No conecte este aparato a una red sobrecargada con
otros aparatos, ya que podria causar que no funciona-
ra correctamente.

» No instale el aparato cerca de cocinas y hornos eléc-
tricos y de gas.

» Tras su uso, asegurese de desconectar el aparato de
la red eléctrica.

» Evite que el aparato sufra golpes, caidas, vibraciones
y otros efectos mecanicos.

» Asegurese de desconectar el aparato de la red eléctri-
ca antes de limpiarlo o cambiar accesorios.

» No use el aparato en exteriores.

» Este aparato no esta disefiado para su uso por per-
sonas discapacitadas fisica, sensorial o mentalmente
(incluidos nifios), o carentes de la experiencia y los
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Simbolo de peligro

Recuerda al usuario el peligro de la alta tension.
Simbolo de advertencia

Un recordatorio para el usuario sobre la necesi-
dad de seguir las instrucciones al pie de la letra.

Simbolo de riesgo de
incendio

Recordatorio para el uso de
altas temperaturas

A\

conocimientos necesarios. Dichas personas solo
pueden usar este aparato bajo la vigilancia de una
tercera persona responsable de su seguridad o tras
recibir formacién acerca de su uso. No permita que
los nifios jueguen con el producto.

« Este producto esta unicamente indicado para uso do-
méstico.

< Si el cable eléctrico presenta dafios, debera solicitar
su sustitucion a un especialista de un centro técnico
autorizado OURSSON AG para evitar cualquier pe-
ligro.

« Use unicamente los accesorios incluidos junto con el
producto.

« No use limpiadores abrasivos u organicos tales como
alcohol o gasolina para limpiar al aparato. Puede lim-
piar el aparato con una pequefia cantidad de deter-
gente neutro.

RECOMENDACIONES

» Lea atentamente el manual de instrucciones antes de
usar este aparato. Conserve el manual tras su lectura
para futuras consultas.

» Todas las ilustraciones contenidas en este manual son
representaciones esquematicas de objetos reales, que
pueden diferir de las imagenes presentadas.

* No mueva el aparato mientras esté en funcionamiento.

« Utilice el dispositivo Unicamente para cocinar y calentar
alimentos.

* No use el aparato como fuente de calor.

* Nointente usar el aparato con una puerta abierta.

« Use Unicamente utensilios de cocina resistentes al calor,
aptos para mini hornos.

* No lo cologue en las latas del dispositivo, botellas, enva-
ses bien cerrados ni objetos demasiado grandes. Esto
podria causar dafios personales o la rotura del aparato.

* No coloque carne / pescado crudos directamente en la
parrilla, pues la grasa y el aceite podrian prenderse. Use
un molde para horneado, y productos de embalaje de an-
temano. Asegurese de que el papel de aluminio no esté
en contacto con los elementos calefactores.

* Cuando use papel de aluminio, coléquelo en la cacerola
a medio o bajo nivel.

* Nodescuide el aparato mientras esté en funcionamiento.

« No ponga papel, carton, plastico, toallas, etc. dentro/so-
bre el aparato, pues podrian causar un incendio.

« Utilice manoplas o guantes para horno para sacar
los alimentos del horno.

« Nocierre la puerta de golpe, no coloque bandejas u otros
objetos en la puerta y evite el contacto del agua fria con
la puerta abierta caliente cuando use el aparato. Fig. A-1.

* Apague el aparato y desenchufelo si los alimentos se



prenden o empiezan a sacar humo mientras los esta
preparando. No abra la puerta hasta cuando cese el
fuego, dado que el oxigeno intensificara la llama. No
ponga agua encima del aparato, pues el cristal podria
romperse.

No manipule el aparato usando para ello la
fuerza bruta, ya que podria dafiarlo.

POSICION Fig. A-2
» Coloque el dlsposmvo en una superficie plana ho-
rizontal resistente al calor, alta para el alcance de
los nifios, manteniendo la distancia de las paredes/
muebles. Un lado debe estar totalmente libre. Esta
prohibido empotrar este aparato.

* No coloque el aparato en funcionamiento debajo/
cerca de cortinas u otros materiales inflamables, ya
que esto podria ocasionar un incendio.

PARTES DEL PRODUCTO, Fig. B

Rejilla
Asa para la cacerola y la rejilla....
Asa para el asador
Asador
Cacerola redonda 9"/22,8 cm
bandeja recogemigas.
Cesta para pescado ..
Cesta de parrilla
Manual de instrucciones.............ccccceeiiiiiiincnnne. 1 ud.

ELEMENTOS DE DISENO, Fig. C-1

Asa de la puerta
Puntal del asador
Ranuras para la rejilla y las cacerolas
Puerta
Panel de control
Aperturas de ventilacion
Indicador de funcionamiento
Bandeja extraible para migas
Luz posterior inferior, Fig. C-1-2
Elementos calefactores superior e inferior, Fig. C-1-1

uso
Panel de control, Fig. C-2

Interruptor de funcién, Fig. C-2-4
@ Posicién de PARO, desactivar el asador / convec-
cion

« Conveccion (circulacion de aire caliente alrede-
dor del aparato)
<>| * Asador (el asador gira uniformemente dorando
todos los lados)
« Conveccioén y asador

Regulador de temperatura, Fig. C-2-1
o
8 » Ajustar la temperatura de 100 a 230°C

P Interruptor del modo Preparacion. Fig.
C-2-2

@ « Posicién de PARO

« Elemento calefactor superior (calefaccion supe-
rior)
» Elemento calefactor inferior (calefaccion inferior)

@ » Elementos calefactores superior e inferior, fun-
cionamiento simultaneo de ambos elementos
calefactores superiores e inferiores.
» Elemento calefactor superior y asador.
(Para los modelos MO2305 y MO2610)

Temporizador, Fig. C-2-3

@ » Temporizador, seleccion de tiempo de 0 hasta
60 minutos.

» Posicion de PARO, utilizada para detener el pro-
ceso de coccion.

Instalacién del asador, Fig. C-5

Soporte
Abrazadera
Sujetador

Asador

Acoplador del motor

Preparacion para el funcionamiento

Antes del primer uso,pase un pafio suave y seco por el
aparato. Lave las otras partes con agua tibia y detergen-
te. Antes de montar o desmontar el aparato, asegurese
de que esté desenchufado. Seque completamente todas
las piezas.

Encienda el aparato vacio durante 15 minutos, fije la tem-
peratura maxima en el modo (I para eliminar el olor de
aparato nuevo. Ventile la habitacion. Deje que el aparato
se enfrie.

Funcionamiento, Fig. C-2

1. Asegurese de que la bandeja para migas esté com-
pletamente instalada y que la perilla del temporizador
@ esté fijada en la posicion |l ). Enchufe el aparato.

2. Ajuste la temperatura necesaria mediante el regula-
dor 8.

3. Ponga en macha el temporizador@durante 5 minu-
tos en el modo @ para que el aparato se caliente. La
perilla del temporizador girara automaticamente en el
proceso de coccion.

4. Escoja un modo necesario con la ayuda de los regu-
ladores correspondientes: @@@@

5. Coloque alimentos preparados de antemano en la ca-
cerola/rejilla/asador. No coloque los alimentos mas
cerca de 2 cm de los elementos calefactores.

6. Coloque la rejilla, la cacerola o el asado en el disposi-
tivo, Fig. C-3. Cierre la puerta.
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7. Encienda el temporizador @ para ajustar el tiempo
necesario. No se recomienda abrir la puerta durante
el proceso de preparacion.

NOTA:Mientras esté funcionando, la iluminacién interna
se encenderd y el indicador de potencia (Fig. C-1) par-
padeara.

8. Una vez finalizado el proceso de preparacion, el tem-
porizador (dispositivo) se apagara automaticamente y
escuchara una sefial acustica. Fije todos los regula-
dores en la posicion (M),

9. Abra la puerta con cuidado y saque los alimentos pre-
parados con la ayuda de manoplas o un asa especial
para cacerolas, Fig. C-4

Uso del asador, Fig. C-5

1. Coja el asador y retire una de sus abrazaderas

2. Empale carne o pollo preparadas de antemano en el
centro del asador y apriete la abrazadera en ambos la-
dos. Deben fijarse todas las partes de la carne o pollo,
nada debe colgar.

3. Ponga en marcha el temporizador@ durante 10 minu-
tos en el modo @ para que el aparato se caliente.

RECOMENDACIONES DE PREPARACION

. Encienda el temporizador

Carne Cerdo
(8009)

Carne de g p
vacuno

Cordero 2 €
(800g)

Productos | Salchichas
carnicos (5009)

semiaca-

bados
Salchichas y p
para § 4
perritos
calientes
(5009)
Albéndigas g P
(8009) 2 €
Bistec g P
(3509)

Pollo Filete 1. G 4

(5009)

2 (alfinal de la| |2
| @ preparacion
para obtener

una piel crujiente)
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. Coloque el asador en las ranuras, el borde afilado en la

ranura correcta y el izquierdo en un soporte cuadrado
especial

. En nivel inferior, coloque una cacerola para que el jugo

de la carne/pollo gotee en él.

. Ajusée la temperatura necesaria mediante el regula-

dor

. Escoja un modo necesario con la ayuda de los regula-

dores correspondientes: ( para modelos MO2305
y M02610) o Y, <%ma el modelo MO3020).

ajuste el tiempo nece-

sario.

. Una vez finalizado el proceso de preparacion, el tem-

porizador (dispositivo) se apagara automaticamente y
escuchara una sefial acustica. Fije todos los regula-
dores en la posicion ().

10. Saque el asador con un asa especial @, Fig. B, colo-

que sus ganchos en ambos lados del asador. Primero,
levante el asador de la ranura izquierda con cuidado
y tire de él, luego retire el asador de la toma derecha.
Saque la carne o el pollo del asador y pongalos en
una tabla de cortar o en una bandeja.

NOTA: El uso de la cesta de parrilla € y la cesta de pes-
cado © (la Fig. B) es similar.

200°C 35 35 40 Marinar antes de
min min min cocinar, cortar en
pedazos pequefios
(3x3x3 cm).
200°C 40 40 45 Marinar antes de
min min min cocinar, cortar en
pedazos pequefios
(3x3x3 cm).
160°C 15 15 20 Realice una
min min min pequeia linea de

corte Instale la
bandeja extraible

para migas
160°C 15 15 20 Retire la piel
min min min de la salchicha.

Instale la bandeja
extraible para

migas
120°C 20 20 25 Vierta 150 ml
min min min de aguaenla
cacerola.
160°C 15 15 20 Realice pequefias
min min min lineas de corte (en

rejilla), friegue con
sal, especias y

hierbas.
160°C 25 25 30 Use una bolsa
min min min para horno para

preservar la jugo-
sidad. Sazoénelo
con sal, especias y
hierbas.



RECOMENDACIONES DE PREPARACION:

Nombre del producto Modp de prepa- | Posicion Tiempo de coccion
gacion dela MO2305 | MO2610 | MO03020
rejilla/ca- @31) (261) @01)
cerola
Pollo Muslo @ g J | 160°C | 25 min 25 30 Use una bolsa para
(5009) min min horno para preser-
2 § var la jugosidad.
Sazoénelo con sal,
especias
y hierbas.
Alas C J | 180°C 15 15 20 | Sazénelo con sal,
(5009) @ min min min | especias y hierbas.
Pata g J | 160°C 25 25 30 | Sazonelo con sal,
entera @ min min min especias y hierbas.
(5009) 2 € Vierta 150 ml de
agua en la cacerola
Pollo 1. C J | 160°C 30 30 40 Vierta 150 ml de
entero 5 < min min min agua en la cacerola
(900g) (al final de la Friegue con sal,
2-@ preparacion especias y hierbas
para obtener
una costra crujiente)
Pescado Entero C J | 130°C 15 15 20 Instale la bandeja ex-
(600g) @ min min min | traible para migas @.
3 € Envuelva el producto
en papel de aluminio.
Ponga rodajas de
limén para ablandar
las espinas.
Porciones g J | 150°C 15 15 20 Vierta 150 ml de
(5009) @ 5 < min min min agua en la cacerola
Tostadas (4 ud.) y J | 180°C 7 7 10 Corte pan para
@ min min min | hacer tostadas.
4 § Coloque la bandeja

para migas @. Unte
las tostadas con
mantequilla antes de
la preparacion.

Tostada francesa MO2305 | MO3020 | J | 120°C 15 15 20 | Corte el pan en
(5009) (230) (301) min min min | cuadrados
MO02610 g § (1x1x1 cm). Antes
(281) de cocinar, esparza

aceite vegetal, sal,
@ @ pimienta y hierbas.

Patatas fritas
(5009)

§ J| | 150°C 25 25 30 Corte las patatas en
min min min tiras (0,5x0,5x4 cm)
3 € Al final de la coccioén,
sazoénelas con sal y
afiada cebolla.

!

(5009) min min min | Utilice un recipiente
resistente al calor.

C ] | 120°C 10 15 15 Anada sal al final de
min min min | la coccion.

3 ) J
25

Parrilla
(250 g)

Verduras Estofadas @ 100°C 30 30 35 Corte las verduras.




RECOMENDACIONES DE PREPARACION

Nombre del producto Moqp de prepa- | Posicion

racion de la rejilla/

cacerola

Tiempo de coccion
MO2305 | MO2610 | MO3020

Horneado | Tarta g
(300g)

231 (261) (301)
120°C | 30 min 30 35 Use un molde para
min min hornear redondo

con bordes altos.

Galletas g J | 160°C | 15 min 15 20 Use una hoja para
(200g) min min | hornear.
Cupcake C J | 100°C | 30min | 30 35 | Use un molde para
(300 g) § P min min | cupcakes.
Pizza 6 pulgadas/ g p 180°C 6 6 8 Cubra los bordes
(fresca / 15 cm 5 < min min min | de la pizza con
semiaca- salsa de tomate,
bada) mayonesa u
otra salsa de su
8 pulgadas/ C ] | 180°C 8 8 10 | eleccion para evitar
20 cm § d min min min | que se sequen.
Use una cacerola
redonda (.
Lasafia MO2305 | MO3020 | [T p 100°C | 25 min 25 30 Use un molde para
g3') (801) min min | hornear redondo
MO2610 2 € con bordes altos.
(261)
o (@6
Cazuela - verduras, g 2 100°C | 30 min 30 35 Utilice un recipien-
cuajada, carne, patatas. min min te resistente al
(5009) 2 € calor. Unte la parte

superior con una
mezcla de cremay

huevos.
Carne/pollo en el asador vvv g p 150°C | 40 min 40 40 Unte la superficie
(9009) > f€—> min min | del producto con

aceite vegetal.
Salsichas en el asador vvv g p 150°C | 15 min 15 20 Unte la superficie
(250 g) > (€—> min min | del producto con

aceite vegetal.

NOTA. El tiempo de coccién y la temperatura son orien-
tativos y pueden variar segun la receta.

ELIMINACION
« Antes de deshacerse del aparato viejo, corte el cable
para evitar un uso futuro.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO, Fig. D

» Desenchufe el aparato.
« Deje que el aparato se enfrie antes de limpiarlo.
« Abrala puerta completamente y retire la bandeja para
migas. Para ello, coja el borde de la bandeja, levante-
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lo ligeramente y tirelo hacia usted con cuidado.

» Lave la rejilla, la cacerola, la cacerola redonda, la
cesta para el pescado, la cesta de parrilla, el asa
de la cacerola y la rejilla, el asa del asador y el asa-
dor en agua tibia y jabonosa. Se pueden lavar en el
lavavaijillas. La temperatura en el lavavajillas no
debe ser superior a 60 °C.

» Limpie el cuerpo del aparato, la bandeja para migas
y la superficie interior (ademas de los elementos ca-
lefactores) con un pafio himedo y suave.

» Jamas sumerja el aparato en agua, ya que ex-
iste riesgo de descarga eléctrica.

» Seque completamente todas las piezas.



POSIBLES PROBLEMAS Y SUS SOLUCIONES

Posibles problemas | Posible causa | Soluciones

Desenchufe el aparato y espere hasta que el

El aparato no se enciende | La toma no recibe corriente. . ) "
suministro de corriente se normalice.

Cuando cocine alimentos con una
alta cantidad de liquido, puede apa-
recer cierta cantidad de vapor.

Tenga cuidado cuando abra la puerta para no

Hay vapor quemarse debido al vapor.

1. Limpie la bandeja para migas después de
casa uso.

2. Limpie el interior del dispositivo (una vez
enfriado) y lave inmediatamente la rejilla y la
cacerola después de su uso.

1. Hay migas en la bandeja.
2. Hay gasa acumulada en la rejilla,
en la cacerola o dentro del aparato.

Olor a quemado

CERTIFICADO DEL PRODUCTO
Para obtener informacion sobre certificado del producto, visite http://www.oursson.com o solicite una
copia a su vendedor.

Especificaciones

MODELO MO2305 MO2610 MO3020

Volumen, L 23 26 30

Conveccion - - +

Tamafio de la cacerola, mm (LxW) 336,2x260 349,5x250 377,6x267

Consumo energético (W) Max 1500

Tensién nominal 220-240 V~ ; 50/60 Hz

Temperatura de almacenamiento y transporte -25°C a +35°C

Temperatura de funcionamiento +5°C a +35°C

Requisitos de humedad 15-75% sin condensacion

Clase de proteccion |

Dimensiones (mm) (HxXWxL) 467x350x290 489x340x322 522x360x322

Peso, kg 6,66 7,14 8,562

*Los productos deben almacenarse en lugares secos y ventilados, a temperaturas no superiores a - 25°C.

Deje cualquier reparacién del aparato en manos de un centro de servicio técnico autorizado por
OURSSON AG.

MANTENIMIENTO

La compafiia OURSSON AG le agradece enormemen-
te la eleccién de sus productos. Hemos hecho todo lo
posible para que estos productos satisfagan sus ne-
cesidades con la calidad que demandan las normas
internacionales mas exigentes. Si su producto de mar-
ca OURSSON precisa de mantenimiento, pédngase en
contacto con el centro de asistencia técnica autorizado
(en adelante, CAT). Encontrara una lista de los CAT y
sus direcciones en nuestro sitio web, www.oursson.com.

Obligaciones de la garantia de OURSSON AG:

1. Las obligaciones de la garantia OURSSON AG,
satisfechas por los CAT de OURSSON AG, son va-
lidas unicamente para los modelos disefiados por
OURSSON AG para la producciéon o suministro y
venta en el pais en donde el servicio de garantia se
proporcione, adquiridos en este pais, homologados
segun las normativas de este pais y dotados de las
marcas de conformidad oficiales.
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2. Las obligaciones de la garantia OURSSON AG se
rigen por la ley de proteccion de los derechos de
los consumidores y por las leyes del pais en el cual
se suministra el producto, y se aplicaran unicamen-
te cuando el producto se use exclusivamente para
propdsitos personales, familiares o domésticos.
Las obligaciones de la garantia de OURSSON AG
no se aplicaran en caso de uso comercial de los
productos o si estos se han adquirido para satisfa-
cer las necesidades de empresas, instituciones y
organizaciones.

3. OURSSON AG establece para sus productos los
siguientes términos de uso y periodos de garantia:

Hornos microondas,

panificadoras, placas de 60 12
induccion

Robots de cocina, procesa-

dores de cocina, electro-

domésticos de cocina,

hervidores eléctricos, par-

rillas eléctricas, batidoras,

mezcladoras, picadoras de

carne, tostadoras, termos,

asadoras, licuadoras, 36 12
vaporeras, cafeteras,

picadoras, deshidratadoras,

yogurteras, fermentadoras,

mini hornos, congeladores,

neveras, maquinas de café

automaticas, vaporizador de

leche, molino de café

Balanzas de cocina, sifones 24 12

4. Las obligaciones de la garantia de OURSSON AG no
se aplicaran a los siguientes productos, si son produc-
tos consumibles y no pertenecen a los componentes
principales:

« Baterias.

« Estuches, cintas, correas de transporte, accesorios
de montaje, herramientas, documentacién adjunta
al producto.

5. La garantia no cubre los efectos causados por los
incumplimientos de las reglas de uso por parte del
consumidor, el almacenamiento o el transporte de las
mercancias, las acciones de terceros o fuerza mayor,
incluidos sin limitacién los siguientes casos:

« Si el defecto se debié a una manipulacion impru- g

dente, el uso para otros propdsitos, incumplimiento
de las condiciones y reglas de funcionamiento es-
tablecidos en el manual de instrucciones, incluido
el resultado de la exposicion a temperaturas altas
o bajas, al polvo o niveles altos de humedad, indi-
cios de apertura independiente del dispositivo y/o

intento de autorreparacion, conexion a redes de ali- 9

mentacién de parametros distintos a los estipulados,
penetracion de liquidos, insectos u otros objetos o
sustancias extrafas en el dispositivo, asi como el
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uso prolongado del producto en modos operativos
extremos.

» Sila averia del producto fue resultado de intentos
no autorizados de probar el producto o de realizar
cualquier cambio en su configuracién o en sus pro-
gramas de software, incluidos la reparacion o el
mantenimiento en centros técnicos no autorizados.

« Si el defecto del producto fue resultado del uso de
equipos, accesorios, recambios o baterias no es-
tandar y/o de baja calidad.

» Si la averia del producto esta asociado a su uso
junto con otros equipos (accesorios) distintos
de los equipos adicionales recomendados por
OURSSON AG para su uso con este produc-
to. OURSSON AG no se hace responsable de la
calidad de los equipos adicionales (accesorios)
fabricados por terceros, ni de la calidad sus produc-
tos al operar junto con dichos equipos, ni tampoco
de la calidad del trabajo de los equipos adicionales
de OURSSON AG junto con los productos de otros
fabricantes.

6. Los centros de asistencia técnica (CAT) autorizados

son los encargados de reparar las averias detecta-
das durante la vida util de los productos. Durante el
periodo de garantia, la reparacién de las averias se
lleva a cabo sin coste alguno con la presentacion del
certificado de garantia original y los documentos que
confirmen la fecha de compra del aparato. En au-
sencia de los documentos, el periodo de garantia se
calcula a partir de la fecha de fabricacién del producto.

Debe tenerse en cuenta:

» Los procesos de configuracion e instalacion (mon-
taje, conexion, etc.) del producto descritos en la
documentacion que se adjunta quedan fuera del
ambito de la garantia de OURSSON AG, y pueden
quedar a cargo del usuario o de especialistas de la
mayoria de los centros técnicos autorizados (servi-
cio con coste adicional).

« Las tareas de mantenimiento de los productos
(limpieza y lubricacién de las piezas méviles como
sustitucion de los consumibles y suministros, etcé-
tera) tienen un coste adicional.

. OURSSON AG no se hace responsable de ningun

darfio directo o indirecto causado por sus productos
a personas, mascotas o propiedades, si estos son
consecuencia de la inobservancia de las reglas y
condiciones de uso, almacenamiento, transporte o
instalacion del producto, asi como de acciones inten-
cionales o negligentes del usuario o de terceros.

. OURSSON AG no se hace responsable bajo ninguna

circunstancia de ninguna pérdida o dafio indirecto o
consecuente, incluidos sin limitacion los siguientes:
pérdida de beneficios, dafios causados por interrup-
ciones en actividades comerciales, industriales o de
otra indole, derivadas del uso o de la imposibilidad de
uso del producto.

. Debido a las continuas mejoras en el producto, los

elementos de disefio y algunas especificaciones
técnicas estan sujetas a cambio sin previo aviso por
parte del fabricante.



Uso del producto una vez superado el tiempo de vida

util:

1. El tiempo de vida util que OURSSON AG otorga a
este producto solo es valido si el producto se usa
exclusivamente para satisfacer necesidades perso-
nales, familiares o domésticas, y siempre y cuando el
usuario observe las normas de uso, almacenamiento
y transporte de productos indicadas. Si el producto
se maneja de manera cuidadosa y se usa conforme
a las instrucciones del manual, es posible que su vida
util se prolongue mas alla del plazo especificado por
OURSSON AG.

2. Al final de la vida util del producto, debera ponerse en
contacto con un centro técnico autorizado para llevar
a cabo un mantenimiento preventivo del producto y
determinar la idoneidad de prolongar su uso. Las ta-
reas para realizar un mantenimiento preventivo de los
productos se llevan a cabo también en los centros de
servicio (con coste adicional).

3. OURSSON AG no recomienda usar este producto una
vez rebasado el limite de su vida dtil sin que un centro
técnico autorizado realice antes un mantenimiento pre-
ventivo, ya que en caso contrario el producto podria
suponer un riesgo para la vida, la salud o las propieda-
des del usuario.

Reciclaje y eliminacion del producto

Este aparato ha sido identificado de acuerdo con la di-
rectiva europea 2002/96/EG sobre residuos de aparatos
eléctricos y electronicos (WEEE). Al final de su vida til,
el producto no puede eliminarse junto con los residuos
domésticos corrientes. En su lugar, debera llevarlo a un
punto de reciclaje de aparatos eléctricos y electronicos
adecuado para llevar a cabo el tratamiento y la eliminacion
conformes a las normativas nacionales o locales. Al des-
hacerse este producto de forma correcta, esta ayudando
a la conservacion de los recursos naturales y evitando
que el producto dafie el medio ambiente y la
salud de las personas. Para obtener mas infor-
macién sobre los puntos de recogida y reciclaje
de este producto, dirijase a las autoridades de
Su municipio o a la empresa de recogida de re-
siduos domésticos.

ourssone

Fecha de fabricacion

Cada producto cuenta con un nimero de serie Unico en
forma de cadena alfanumérica, duplicada en un codigo
de barras que contiene la siguiente informacion: nombre
del grupo de productos, fecha de fabricacién, numero de
serie del producto.

LD

2501123456
T
060 O

El nimero de serie se encuentra en la parte posterior del
producto, en el embalaje y en la tarjeta de garantia.

@ Las dos primeras letras corresponden al grupo de pro
ductos (mini horno, MO por sus siglas en inglés).

@ Los dos primeros digitos corresponden al afio de
fabricacion.

© Los siguientes dos digitos corresponden a la semana
de fabricacion.

O Los ultimos dos digitos corresponden al nimero de
serie del producto.

Para evitar malentendidos, recomendamos en-
carecidamente que lea con atencion el manual
de instrucciones y las obligaciones de la ga-
rantia. Compruebe que la tarjeta de garantia
sea correcta. La tarjeta de garantia es valida
Unicamente si se especifica correcta y clara-
mente lo siguiente: modelo, niumero de serie,

fecha de compra, etiquetas claras, firma del
comprador. El numero de serie y el modelo del
aparato deben coincidir con los que se indican
en la tarjeta de garantia. Si estas condiciones
no se cumplen o bien los datos especificados
en la tarjeta de garantia estan cambiados, la
tarjeta de garantia queda invalidada.

Si desea realizar alguna consulta o tiene alguin problema con un producto OURSSON AG, por favor pédngase en
contacto con nosotros por correo electronico: support@oursson.com

Este manual esta protegido por las leyes de copyright internacionales y de la UE. Cualquier uso no autorizado de
las instrucciones, incluidas (sin limitacion) la copia, la impresion y la distribucion, puede acarrear responsabilidades

civiles o penales.

Informacién de contacto:

1. Fabricante - OURSSON AG (Orson AG) Seefeldstrasse 56, 8008 Zurich Suiza.
2. Informacién de certificacion del producto disponible en el sitio web www.oursson.com.

OURSSON AG
Fabricado en China

q3



CONSIGNES DE SECURITE, Sch. A
Symbole de danger

A Un rappel a l'attention de I'utilisateur concernant
la haute tension.
Symbole d'avertissement
Un rappel a l'attention de l'utilisateur sur la né-
cessité d'utiliser I'appareil exactement selon les
instructions.

Lors de l'utilisation des appareils électriques, I'utilisateur

doit prendre les précautions suivantes :

« Utilisez I'appareil conformément au présent manuel
d'instructions.

« Installez I'appareil sur une surface stable.

» Utilisez uniguement les outils fournis avec I'appareil.

* Ne plongez pas le cordon dans I'eau ou dans tout
autre liquide afin d'éviter tout risque de choc élec-

A trique. Si pour certaines raisons, de |'eau pénétre

dans l'appareil, contactez un centre de service
agréé (ASC) OURSSON AG.

* Pour l'alimentation, utilisez un réseau électrique pré-
sentant les caractéristiques appropriées.

* N'utilisez pas l'appareil dans des zones ou I'air peut
contenir des vapeurs de substances inflammables.

* N'essayez jamais d'ouvrir |'appareil de vous-
méme — cela pourrait entrainer un choc élec-
trique pouvant conduire a un dysfonctionnement
de I'appareil ou a une annulation de la garantie du
fabricant. Pour la réparation et I'entretien, contac-
tez uniquement les centres de service agréés
dédiés a la réparation des produits de marque
OURSSON.

» Lorsque vous déplacez I'appareil d'un endroit froid a
un endroit chaud et vice versa, déballez-le avant toute
utilisation et patientez 1 a 2 heures avant de le mettre
en marche.

« Afin d'éviter tout choc électrique, ne plongez pas

(:Q \ l'appareil ou les cables dans I'eau.

* Prétez une attention particuliére et soyez prudent
lorsque vous utilisez I'appareil pres des enfants.

i: Ne touchez aucune piece chaude, cela pourrait
causer des blessures.

» Le cordon d'alimentation est spécialement congu rela-
tivement court afin d'éviter les risques de blessure.

* Ne laissez pas le cable d'alimentation pendre par-
dessus le bord coupant d'une table ou au contact des
surfaces chaudes.

* Ne branchez pas cet appareil a un réseau électrique
surchargé par d'autres appareils : cela peut affecter le
bon fonctionnement de votre appareil.

* N'installez pas I'appareil a proximité de cuisiniéres et
de fours électriques et a gaz.

» Apres utilisation, assurez-vous de débrancher I'appa-
reil du secteur.

* Protégez I'appareil contre les chocs, chutes, vibra-
tions et autres influences mécaniques.

* Assurez-vous de débrancher l'appareil du secteur
avant d'effectuer le nettoyage ou le remplacement
des accessoires.

» N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur.
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Symbole du risque de
brilure

Rappel a I'attention de I'utilisateur
concernant les températures élevées

Lutilisation de cet appareil est interdite aux personnes
(notamment les enfants) dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites, ou n'ayant pas
suffisamment d'expérience ou de connaissances.
Ces personnes peuvent utiliser I'appareil uniquement
sous la supervision d'une personne responsable de
leur sécurité, ou aprés avoir pris connaissance de la
maniere d'utiliser I'appareil en toute sécurité. Ne per-
mettez pas aux enfants de jouer avec I'appareil.

Cet appareil est destiné uniquement a un usage do-
mestique.

Si le cordon d'alimentation est endommagé, faites-
le remplacer par un technicien du centre de service
agréé (ASC) OURSSON AG afin d'éviter tout danger.
Utilisez uniquement les outils fournis avec 'appareil.
Lors du nettoyage de I'appareil, n'utilisez pas des net-
toyants abrasifs ou organiques (alcool, essence, etc.).
Lors du nettoyage de I'appareil, il est possible d'utiliser
une petite quantité de détergent neutre.

RECOMMANDATIONS

Veuillez lire attentivement le manuel d'instructions
avant d'utiliser I'appareil. Conservez le manuel aprés
lecture pour une utilisation ultérieure.

Toutes les illustrations du présent manuel sont des
représentations schématiques des objets réels, qui
peuvent étre différentes des images réelles.

Ne déplacez pas lappareil pendant qu’il est en
marche.

Utilisez I'appareil uniquement pour la cuisson et le
chauffage des aliments.

N'utilisez pas I'appareil comme source de chaleur.
N'essayez pas d'utiliser I'appareil avec la porte ou-
verte.

Utilisez uniquement des ustensiles de cuisine résis-
tants a la chaleur et adaptés aux mini-fours.

Ne mettez pas des canettes, des bouteilles, des réci-
pients hermétiquement fermés ou des objets trop
grands a l'intérieur du four. Cela pourrait entrainer des
blessures corporelles ou la rupture de 'appareil.

Ne placez pas de la viande/poisson cru(e) directe-
ment sur la grille, la graisse ou I'huile peut s'enflam-
mer. Utilisez au préalable un moule de cuisson, des
produits d'emballage. Assurez-vous que le papier
d'aluminium n'entre pas en contact avec les éléments
chauffants.

Lorsque vous utilisez le papier d'aluminium, placez la
casserole a un niveau moyen ou inférieur.

Ne laissez pas |'appareil sans surveillance lorsqu'il est
en marche.



* Ne mettez pas a l'intérieur ou au-dessus de l'appa-
reil du papier, du carton, du plastique, des serviettes,
etc., cela peut provoquer un incendie.

» Utilisez des maniques ou des gants de four pour
retirer les aliments.

» Pendant I'utilisation de I'appareil, ne claquez pas la
porte, ne mettez pas les plateaux ou tout autre objet
contre la porte, évitez que de I'eau froide entre en
contact avec la porte ouverte chaude. Sch. A-1.

» Pendant la cuisson, si les aliments prennent feu ou
émettent de la fumée, éteignez I'appareil et débran-
chez-le. N'ouvrez pas la porte jusqu'a ce que le feu
s'arréte; car l'apport en oxygene va intensifier la
flamme. Ne versez pas de I'eau sur I'appareil, le verre
peut se briser.

Le fonctionnement de cet appareil ne né-
cessite en aucun cas l'usage de la force, car

cela pourrait 'endommager par la faute de
I'utilisateur.

POSITION, Sch. A-2

» Placez I'appareil sur une surface plane, horizontale et
résistante a la chaleur, hors de la portée des enfants et
maintenez une distance entre I'appareil et les murs ou
les meubles. Assurez-vous qu'il y a un c6té compléte-
ment libre autour de I'appareil. Il est interdit d'encas-
trer cet appareil.

* Ne placez pas l'appareil sous ou prés des rideaux ou
de toute autre matiére inflammable ; cela peut causer
un incendie.

CONTENU DU KIT, Sch. B

COMPS .ttt .1 pce
.....T pce

pce

Poignée de casserole et de la grille .. pce
Poignée de tournebroche pce
Tournebroche pce
Casserole ronde de 9 po/22,8 cm .. pce
Plateau ramasse-miettes pce
Panier a poisson ..... pce
Panier pour Gril .1 pce
Manuel d'instructions...........ccoccoeereierrenrceeeen 1 pce

ELEMENTS DE CONCEPTION, Sch. C-1

Poignée de porte
Dispositif de serrage pour tournebroche
Fentes pour grilles et casseroles
Porte
Panneau de commande
Ouvertures de ventilation
Voyant de fonctionnement
Plateau amovible pour miettes
Rétroéclairage intérieur, Sch. C-1-2
Eléments chauffants supérieurs et inférieurs, Sch. C-1-1

UTILISATION
Panneau de commande, Sch. C-2

Sélecteur de fonctions, Sch. C-2-4

@ « La position ARRET permet d'arréter le fonc-
tionnement du four en mode convection ou du
tournebroche

» Convection (circulation de I'air chaud autour
des aliments)
» Tournebroche (le tournebroche pivote et dore de

maniére uniforme toutes les parties des aliments)

2| « Mode Convection et tournebroche

Régulateur de température, Sch. C-2-1
o
8 » Réglage de la température de 100°C a 230°C

P Basculement en mode Préparation.
Sch. C-2-2

(W] -+ Position ARRET

@ - Elément chauffant supérieur (chauffage su-

périeur)

@ « Elément chauffant inférieur (chauffage infé-
rieur)

@ + Fonctionnement simultané des éléments

chauffants supérieurs et inférieurs.

<«

« Elément chauffant supérieur et tournebroche
(Pour les modéles MO2305, MO2610)

Minuterie, Sch. C-2-3

@ * Minuterie, sélection du temps de 0 jusqu'a
60 minutes.

@ « Utilisez la position ARRET pour arréter la
cuisson.

Tournebroche, Sch. C-5

Support

Pince

Attache

Tournebroche
Accouplement du moteur

Préparation avant le fonctionnement

Avant la premiére utilisation, essuyez le corps a l'aide
d'un chiffon doux et sec. Lavez les autres piéces avec de
l'eau chaude et du détergent. Avant le montage ou le dé-
montage de l'appareil, assurez-vous qu'il est débranché.
Séchez soigneusement toutes les piéces.

Mettez I'appareil en marche a vide pendant 15 minutes,
réglez le mode Température maximale [I, pour vous dé-
barrasser de I'odeur du nouvel appareil. Aérez la piece.
Laissez I'appareil refroidir.
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Ordre d'utilisation, Pic. C-2

1.

N

. Sélectionnez le mode requis a l'ai

Assurez-vous que le ramasse-miettes est complétement
monté, et le bouton de minuterie (I) réglé en (W] position.
Branchez |'appareil.

. Réglez la température requise a l'aide du i) régulateur.
. Activez la minuterie @ pendant 5 minutes pour

chauffer I'appareil. Le bouton de minuterie s'active auto-
matiquement pendant la cuisson.

e des régulateurs cor-
respondants: @@@@

. Placez les aliments préalablement préparés dans la cas-

serole, sur la grille ou le tournebroche. Ne placez pas les
aliments a moins de 2 cm des éléments chauffants.

. Fixez soigneusement la grille, la casserole ou le tourne-

broche dans I'appareil, Sch. C-3. Fermez la porte.

. Activez la minuterie @ en la réglant en fonction du

temps requis. Il est déconseillé d'ouvrir la porte pendant
la cuisson.

REMARQUE :Pendant le fonctionnement, @ I'éclairage inté-
rieur s’allume et le t¢émoin d’alimentation (Figure C-1) clignote.

8

. A la fin de la cuisson, la minuterie (ainsi que I'appareil)

s'arréte automatiquement, vous entendrez un signal so-
nore. Réglez tous les régulateurs en @ position initiale.

. Ouvrez la porte avec précaution et retirez les aliments

cuits a l'aide de maniques ou d'une poignée spéciale pour
casserole, Sch. C-4.

Utilisation du tournebroche, Sch. C-5

1
2

. Prenez le tournebroche et retirez-en I'une des pinces
. Empalez la viande ou la volaille préalablement préparée

au centre du tournebroche et serrez la pince des deux
cotés. Toutes les parties de la viande ou de la volaille
doivent étre serrées; aucune partie ne doit pendre ou
pendiller.

3. Activez la minuterie @ pendant 10 minutes @ pour
chauffer I'appareil.

4. Fixez le tournebroche dans les fentes, I'extrémité pointue
dans la douille droite et, I'extrémité gauche dans un sup-
port carré spécial

5. Au niveau inférieur, placez une casserole, de sorte que
le jus provenant de la viande ou de la volaille s'égoutte a
l'intérieur.

6. Réglez la température requise a l'aide du g régulateur.

7. Sélectionnez le mode requis a l'aide des régulateurs cor-

respondants: (pour les modeles MO2305, MO2610)

] et (pour le modéle MO3020).

8. Activez la minuterie @ et réglez le temps requis.

9. A la fin de la cuisson, la minuterie (ainsi que I'appareil)
s'arréte automatiqguement, vous entendrez un signal so-
nore. Réglez tous les régulateurs en @ position initiale.

10.Retirez le tournebroche a I'aide d'une poignée spéciale

, Sch. B, en plagant ses crochets des deux cotés. Avant
tout, soulevez soigneusement le tournebroche de la fente
gauche et tirez-le, ensuite retirez le tournebroche de la
douille droite Retirez la viande ou la volaille du tourne-
broche et mettez-la sur une planche a découper ou un
plateau.

REMARQUE: Lutilisation du gril-panier €) et du panier a
poisson @) (Sch. B) est similaire.

RECOMMANDATIONS RELATIVES A LA PREPARATION :

Viande Porc g p 200°C 35 35 40 Faites mariner les
(8009) @ 3 € min min min aliments avant la
cuisson, coupez-
les en petits
morceaux
(3x3x3cm).
Beeuf/ y E 200°C 40 40 45 Faites mariner
Agneau min min min les aliments
(8009) 4 § avant la cuisson,

Produits | Saucisses g P
semi-finis | (500g) @ 2 €
de viande
Saucisses g p
pour @ 3 E
hotdogs
(5009)
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coupez-les en
petits morceaux

(3x3x3cm).
160°C 15 15 20 Faites des petites
min min min entailles. Fixez le

ramasse-miettes

160°C 15 15 20 Enlevez la peau
min min min des saucisses.
Fixez le ramasse-
miettes



RECOMMANDATIONS RELATIVES A LA PREPARATION :

Nom du produit

Mode Pré-
paration

Position
de la grille/

casserole

Tem-
péra-
ture

Temps de cuisson

MO02305
(231)

MO2610
(261)

MO3020
(301)

Remarque

Produits | Boulettes g J | 120°C 20 20 25 Versez 150 ml d'eau
semi-finis | (800g) @ 3 B min min min dans la casserole.
de viande
Bifteck g J | 160°C 15 15 20 Faites des petites
(3509) @ min min min entailles (grillage),

4 § frottez-y du sel, des
épices et des fines
herbes.

Volailles | Filet 1 C J | 160°C 25 25 30 Pour préserver la ju-
(5009) @ min min min tosité des aliments,
) @lafin| [C 3 utilisez un manchon
: @ dela de cuisson. Frottez-y
pour obtenir une. du sel, des épices et
crodte croustillante) des fines herbes.
Cuisse g J | 160°C 25 25 30 Pour préserver la
de poulet @ min min min jutosité des aliments,
(5009) ¢ § utilisez un manchon de
cuisson. Frottez-y du
sel, des épices et des
fines herbes.
Volailles | Ailes C 5 | 180°C 15 15 20 Frottez-y du sel, des
(500g) @ ¢ J min min min | épices et des fines
2 € herbes.
Cuisse vvv T 5] | 160°C 25 25 30 Frottez-y du sel,
entiére g J min min min | des épices et des
(5009) ? € fines herbes. Versez
150 ml d'eau dans la
casserole
Poulet en- 1. @ C ] 160°C 30 30 40 Versez 150 ml d'eau
tier (900g) @afin| |t p min min min dans la casserole
2. dela Frottez-y du sel, des
gg‘jff’" épices et des fines
obtenir une crodte herbes
croustillante)
Poisson entier g J | 130°C 15 15 20 Fixez le ramasse-
(600g) @ min min min miettes @.
¢ ] Enveloppez les ali-
ments dans du papier
d'aluminium. Pour
ramollir les arétes des
petits poissons, dépo-
sez au-dessus des
tranches de citron.
Morceaux vy y | | 150°C 15 15 20 Versez 150 ml d'eau

(5009) 3 € min min min dans la casserole
Toasts (4 pces) C 5] | 180°C 7 7 10 Coupez le pain pour
@ s J min min min | le faire griller. Fixez

le ramasse-miettes
@- Avant la prépa-
ration, tartinez les

toasts de beurre. j
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RECOMMANDATIONS RELATIVES A LA PREPARATION :

Nom du produit Mode Position Tempé- | Temps de cuisson Remarque
Prépara- | de la grille/ | rature
- MO02305 MO02610 MO03020
tion casserole i %50} &l
Pain perdu (500 g) Mggﬁos MO3020 | T J 120°C 15 15 20 Coupez le pain en
M(oze% ©on min min min | dés(1x1x1cm).
(26 1) 3 5 Avant la cuisson,
arrosez-le d'huile vé-
@ @ gétale et saupoudrez
de sel, de piment et
+ de fines herbes.
Pommes de terre frites g p 150°C 25 25 30 | Coupez les pommes
(500 g) min min min | de terre en lamelles
3 5 (0,5x0,5x4 cm)
Assaisonnez avec du
sel et ajoutez I'oignon
a la fin de la cuisson.
Légumes | bouillis 3 E 100°C 30 30 35 | Coupez les légumes.
(500 g) 3 € min min min | Utilisez un récipient
résistant a la chaleur.
Gril C J 120°C 10 15 15 | Ajoutez du sel a la fin
(250 g) min min min | de la cuisson.
Cuisson d'une tarte g p 120°C 30 30 35 Utilisez un moule
(300 g) min min min | rond avec des bords
5 € hauts.
des cookies g p 160°C 15 15 20 | Utilisez une plaque a
(200 g) Ada min min min | patisserie.
Petit gateau g p 100°C 30 30 35 | Utilisez un moule a
(300 g) 3 € min min min | petits gateaux.
Pizza 6 pouces/ g p 180°C 6 6 8 Badigeonnez les bords
(fraiche/ 15 cm 5 e min min min | de la pizza avec de
semi-finie) la sauce tomate, la
mayonnaise ou toute
8 pouces/ g p 180°C 8 8 10 autre sauce de votre
20 cm L 4 min min min | choix pour éviter qu'elle
ne séche. Utilisez une
casserole ronde (3.
Lasagne MO2305 | MO3020 | (C p 100°C 25 25 30 Utilisez un moule de
M(g:ZS(SI:O (301 min min min | cuisson a bord haut.
@61) i 5
& =
Casseroles - Légumes, g p 100°C 30 30 35 | Utilisez un récipient
caillé, viande, pommes min min min | résistantala
de terre. 2 € chaleur. Enduisez
(500 g) le dessus avec un
mélange de creme
et d'ceufs.
Viande/volaille sur vvv g p 150°C 40 40 40 | Badigeonnez la
le tournebroche > . f€e—> min min min | surface des aliments
(900 g) @ E d'huile végétale.
Saucisses sur le vvv g J 150°C 15 15 20 Badigeonnez la
tournebroche = @+@ f€—> min min min | surface des aliments
(250 g) d'huile végétale. j
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REMARQUE. Le temps et la température de cuisson
inscrits dans le tableau sont a titre indicatif et peuvent
varier selon la recette.

MISE AU REBUT

* Avantla mise au rebut de I'appareil usagé, par mesure
de sécurité, coupez le cordon pour éviter toute utilisa-
tion ultérieure par d'autres personnes.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN, Sch.D

» Débranchez I'appareil.
» Laissez-le refroidir avant le nettoyage.
» Ouvrez complétement la porte et retirez le ramasse-
miettes. Pour ce faire, tenez le bord du plateau, soule-

PROBLEMES EVENTUELS ET SOLUTIONS

Problémes éventuels | Causes possibles

vez-le légérement et tirez-le délicatement vers vous.

* Lavez la grille, la casserole, la casserole ronde,
le panier a poisson, le gril-panier, les poignées
de casserole, de grille et de tournebroche, le
tournebroche dans de l'eau chaude savonneuse.
Vous pouvez les passer au lave-vaisselle. La tem-
pérature du lave-vaisselle ne doit pas étre su-
périeure a 60 °C.

» Essuyez le corps de I'appareil, le ramasse-miettes
et la surface intérieure (a coté des éléments chauf-
fants) a l'aide d'un chiffon humide et doux.

* N'immergez jamais I'appareil dans de l'eau en
raison du risque de choc électrique.

+ Séchez soigneusement toutes les pieces.

| Solutions

L'appareil ne se met pas en
marche

Il n'y a pas de tension dans le
secteur.

Débranchez I'appareil et attendez que la
tension revienne a la normale.

De la vapeur s'échappe

Une certaine quantité de vapeur
se forme pendant la cuisson des
aliments avec une grande quan-
tité de liquide.

Soyez prudent lorsque vous ouvrez la
porte, de sorte a ne pas vous faire briler
par la vapeur.

Odeur de brilé

1. Il'y a des miettes sur le plateau.
2. Graisses accumulées sur la
grille, la casserole ou a linté-

1. Nettoyez le ramasse-miettes
chaque utilisation.

2. Essuyez l'intérieur de I'appareil (lorsqu'il
est froid) et lavez immédiatement la grille

apres

rieur de I'appareil.

et la casserole apres utilisation.

CERTIFICATION DU PRODUIT

Pour plus d'informations sur la certification du produit, reportez-vous a l'adresse http://lwww.oursson.com ou demandez

une copie au vendeur.

MODELE MO2305 MO2610 MO3020
Volume, L 23 26 30
Convection - - +
Dimension de la casserole en mm (L x ) 336,2x260 349,5x250 377,6x267
Consommation d’énergie en W Max 1 500

Tension nominale 220-240 V~, 50/60 Hz

Température de stockage et de transport de -25°C a + 35°C

Température de fonctionnement de +5°C a + 35°C

Conditions d’humidité 15 & 75% sans condensation

Classe de protection |

Dimensions en mm (H x | x L) 467x350x290 489x340x322 522x360x322
Poids en kg 6,66 7,14 8,52 /

rieures a -25°C.

*Les produits doivent étre stockés dans des entrepots secs et aérés a des températures infé-

A Seul un technicien qualifié d'un centre de service agréé OURSSON AG peut réparer I'appareil.
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ENTRETIEN

La société OURSSON AG vous témoigne sa profonde grati-
tude pour avoir choisi ses produits. Nous avons fait tout notre
possible pour que ce produit vous satisfasse et que sa qualité
soit conforme aux normes mondiales les plus exigeantes. Pour
tout besoin d'entretien de votre produit de marque OURSSON,
veuillez contacter I'un de nos centres de service agréés (ci-
aprés dénommés ASC). Une liste compléte de nos ASC avec
leurs adresses respectives est disponible sur le site Web www.
oursson.com.

Obligations de garantie d'OURSSON AG :

1. Les obligations de garantie d'OURSSON AG, fournies
par ASC OURSSON AG, s'appliquent exclusivement aux
modeles congus par OURSSON AG dans le cadre de
la production, de I'achat et de la vente dans le pays ou le
service de garantie est fourni, acheté dans ce pays, cer-
tifié conformément aux normes de ce pays et portant les
marques officielles de la conformité.

2. Les obligations de garantie d'OURSSON AG s'appliquent
dans le cadre de la loi relative a la protection des droits du
consommateur et sont régulées par les lois en vigueur dans
le pays dans lequel elles sont définies. Elles s'appliquent
uniquement lorsque le produit est utilisé exclusivement a
des fins personnelles, au sein de la famille et de la maison.
Les obligations de garantie OURSSON AG ne s'appliquent
pas a I'utilisation des produits a des fins commerciales ou
en relation avec |'acquisition de biens qui seront utilisés par
des entreprises, des institutions ou des organisations.

3. OURSSON AG définit les conditions d'utilisation et les pé-
riodes de garantie suivantes de ses produits :

Fours a micro-ondes,
machines a pains, foyers a 60 12
induction

Multicuiseurs, robots, bouil-
loires électriques, grils électr-
iques, mixeurs, mélangeurs,
hachoirs a viande, grille-
pains, casseroles thermiques,
torréfacteurs, presse-fruits,
marmites a vapeur, cafetiéres, 36 12
hachoirs, déshydrateurs,
yaourtiéres, fermenteurs,
mini-fours, congélateurs,
réfrigérateurs, cafetieres
automatiques, mousseur a
lait, broyeur a café

Balances de cuisine, siphons 24 12

4. Les obligations de garantie dOURSSON AG ne sont pas
applicables aux produits suivants, si leur remplacement est
pris en charge ou non liés a des produits de démontage :

+ Les batteries.

« Les boitiers, les courroies, les cordons destinés au
transport des accessoires de montage, les outils, la docu-
mentation fournie avec 'appareil.
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5. La garantie ne couvre pas les défauts causés résultant du
non-respect des regles d'utilisation, de stockage ou de trans-
port des marchandises, toute action réalisée par un tiers ou
un cas de force majeure, y compris, mais sans s'y limiter, les
cas suivants :

+ Lorsque le défaut résulte d'une négligence, d'une utili-
sation de l'appareil a d’autres fins, d'une violation des
conditions et regles d'utilisation définies au préalable dans
le manuel d'instructions, incluant 'exposition a des tempé-
ratures élevées et faibles ou a un niveau élevé d’humidité
ou de poussiére, I'ouverture de I'appareil par soi-méme
et/ou aprés une tentative de réparation par soi-méme, le
non-respect des normes d'état concernant les secteurs, la
présence de liquides, d'insectes, d’autres corps étrangers,
de substances dans I'appareil, ainsi que de I'utilisation pro-
longée de I'appareil dans des modes de fonctionnement
extrémes.

+ Lorsque le défaut de I'appareil résulte de tentatives non
autorisées de tester I'appareil ou de toute modification
de sa constitution ou des logiciels, y compris toute répa-
ration et maintenance dans des centres de service non
autorisés.

+ Lorsque le défaut de l'appareil résulte de lutilisation
d'équipements, d’accessoires, de pieces de rechange et
de batteries non conformes et/ou de mauvaise qualité.

+ Lorsque le défaut de I'appareil est associé a son utilisa-
tion avec un équipement supplémentaire (accessoires),
différent de I'équipement supplémentaire recommandé
par OURSSON AG pour toute utilisation avec cet appareil.
OURSSON AG n’est en aucun cas responsable de la qua-
lité de I'équipement supplémentaire (accessoires) fabriqué
par un tiers, de la qualité de ses appareils utilisés avec
ce type d’équipement, ainsi que de la qualité du fonction-
nement de I'équipement supplémentaire OURSSON AG
avec des appareils d’autres fabricants.

6. Les défauts de 'appareil détectés au cours de sa durée de
vie sont réparés par les centres de service agréés (ASC).
Pendant la période de garantie, la réparation des défauts est
gratuite sur présentation de l'original du certificat de garan-
tie et des documents qui attestent de l'objet et de la date du
contrat d’achat. En 'absence de tels documents, la période
de garantie est estimée a partir de la date de fabrication des
marchandises. Veuillez noter :

* Les procédures de configuration et d’installation (mon-
tage, raccordement, etc.) de I'appareil décrites dans le
manuel joint ne rentrent pas dans la garantie ' OURSSON
AG ; celles-ci peuvent étre effectuées par I'utilisateur et
par des spécialistes de la plupart des centres de service
agréés a un co(t.

+ Tous les travaux de maintenance des appareils (nettoyage
et lubrification des pieces amovibles, remplacement
des pieces consommables et d’alimentation, etc.) sont
rémunérés.

7. OURSSON AG n'est pas responsable de tout dommage
causé directement ou indirectement par ses appareils sur les
personnes, les animaux, la propriété, si ce dommage résulte
du non-respect des régles et conditions d'utilisation, de stoc-
kage, de transport ou d'installation de I'appareil, et de toute



action intentionnelle ou de négligence menée par ['utilisateur
ou des tiers.

8. OURSSON AG n'est en aucun cas responsable de toute
perte ou de tout dommage spécifique, accidentel, indirect ou
conséquent, y compris, mais sans s’y limiter : les pertes de
profits, les dommages causés par des interruptions d’activités
commerciales, industrielles ou autres, résultant de I'utilisation
ou de la mauvaise utilisation de 'appareil.

9. En raison des améliorations continues apportées a I'appareil,
le design et les spécifications techniques sont sujettes a des
modifications, sans aucun préavis de la part du fabricant.

Utilisation de I'appareil conformément aux normes d’utilisa-

tion (durée de vie) :

1. La durée de vie fixée par OURSSON AG pour cet appareil
s'applique uniquement lorsque celui-ci est utilisé exclusive-
ment pour des besoins personnels, de la famille ou de la
maison, ainsi que lorsque l'utilisateur respecte les consignes
dutilisation, de stockage et de transport des produits.
Lorsque l'appareil est utilisé avec soin et conformément aux
normes d'utilisation, la durée de vie réelle peut excéder celle
définie par OURSSON AG.

2. A la fin du cycle de vie de 'appareil, veuillez contacter un
centre de service agréé pour effectuer une maintenance de
I'appareil a titre préventif et en déterminer la nouvelle utilisa-
tion appropriée. Toute maintenance a titre préventif effectuée
sur l'appareil est également réalisée par d’autres centres de
service a titre onéreux.

3. OURSSON AG ne recommande pas 'utilisation de cet appa-
reil aprés la fin de sa durée de vie, sans la réalisation de la
maintenance a titre préventif par le centre de service agréé,
car 'appareil pourrait constituer un danger pour la vie, la san-
té ou les possessions de I'utilisateur.

Recyclage et mise au rebut de I'appareil

Cet appareil a été identifié conformément a la Directive euro-
péenne 2002/96/EG relative aux déchets d'équipements
électriques et électroniques — DEEE. Une fois la durée de vie
écoulée, évitez de jeter I'appareil avec les autres ordures mé-
nageres. Déposez-le plutét dans une déchetterie recyclant des
équipements électriques et électroniques pour un traitement
approprié et une mise au rebut conforme aux réglementations
fédérales et locales en vigueur. En éliminant correctement
cet appareil, vous participez a la préservation des ressources

ouUrssono

naturelles et a la prévention de la destruction de 'en-
vironnement et de la santé humaine. Pour de plus
amples informations sur la déchetterie et le recy-
clage de cet appareil, veuillez contacter les autorités
locales ou l'entreprise afin d’obtenir les regles de
mise au rebut des ordures ménageres.

Date de fabrication

Chaque produit est doté d'un numéro de série unique au for-
mat alphanumérique doublé d’'un code a barres qui comporte
les informations suivantes : nom du groupe de produits, date de
fabrication et numéro de série du produit.

AR
M‘_'Q :I_'g 7

2501123456
T

Le numéro de série est situé a l'arriere du produit, et figure
aussi sur I'emballage et la carte de garantie.

© Les deux premiéres lettres correspondent au groupe du
produit (MO — Mini-four).

@ Les deux premiers chiffres correspondent & 'année de
fabrication.

© Les deux chiffres suivants correspondent & la semaine
de fabrication.

O Les deux derniers chiffres correspondent au numéro de
série du produit.

Pour éviter tout malentendu, nous vous
recommandons vivement de lire attentive-
ment le manuel d'utilisation et les obligations
de garantie. Assurez-vous de I'exactitude de
votre carte de garantie. La carte de garantie
est uniqguement valable lorsque les éléments
suivants sont corrects et clairement spécifiés :

le modéle, le numéro de série, la date d'achat,
les timbres clairs et la signature de I'acheteur.
Le numéro de série et le modéle de I'appareil
doivent étre identiques a ceux indiqués sur la
carte de garantie. Si ces conditions ne sont
pas respectées ou en cas de modification des
données, la carte de garantie n'est pas valide.

Pour tout(e) question ou probleme avec les produits OURSSON AG, veuillez nous contacter par courriel a I'adresse :

support@oursson.com

Le présent manuel est protégé par la loi sur la propriété intellectuelle internationale et de I'UE. Toute utilisation non
autorisée de ce manuel d'instructions, y compris toute copie, impression et publication, sans s'y limiter, implique,
pour le coupable, I'application des régimes de responsabilité civile et criminelle.

Coordonnées :

1. Fabricant de marchandises - OURSSON AG (Orson AG) Seefeldstrasse 56, 8008 Zurich, Suisse.
2. Les informations sur la certification du produit sont disponibles sur le site Web www.oursson.com.

OURSSON AG
Fabriqué en Chine

ce



ISTRUZIONI DI SICUREZZA, Fig. A

A\
A\

Simbolo di pericolo

Un promemoria per l'utente relativo all’alta
tensione.

Simbolo di avvertenza

Un promemoria per l'utente sulla necessita di
operare esattamente secondo le istruzioni.

Quando si utilizzano elettrodomestici, adottare le se-
guenti precauzioni:

A\

Utilizzare il dispositivo come indicato nel seguente

manuale di istruzioni.

Installare il dispositivo su una superficie stabile.

Utilizzare solo gli strumenti inclusi nel set del prodotto.

» Non immergere il cavo in acqua o in altri liquidi,

per evitare il rischio di scossa elettrica. Se per
qualsiasi ragione dovesse entrare dellacqua
all'interno dell’'unita, contattare un centro di assi-
stenza autorizzato (ASC) OURSSON AG.

Per l'alimentazione utilizzare solo una rete elettrica

con le caratteristiche adeguate.

Non utilizzare il dispositivo in aree in cui I'aria pud con-

tenere vapori di sostanze infiammabili.

» Non tentare mai di aprire il dispositivo autonoma-
mente, cio potrebbe causare una scossa elettrica
e quindi un malfunzionamento del prodotto e in-
validare la garanzia del produttore. Per la ripara-
zione e la manutenzione, contattare solo i centri
di assistenza OURSSON autorizzati alla ripara-
zione dei prodotti.

Quando si sposta I'apparecchio da un luogo freddo a
uno caldo e viceversa, disimballarlo prima dell'uso e
attendere 1-2 ore prima dell’'accensione.

» Per evitare scosse elettriche, non immergere I'in-

tero prodotto o i cavi in acqua.
Prestare particolare attenzione e cautela quando si
utilizza il dispositivo vicino a bambini.

* Non toccare le parti calde, poiché potrebbero

causare lesioni.
Il cavo di alimentazione ¢ fabbricato appositamente
relativamente corto per evitare il rischio di lesioni.
Evitare che il cavo penda su bordi appuntiti del tavolo
o che venga a contatto con superfici calde.
Non collegare questo dispositivo a una presa multipla
sovraccaricata da altri apparecchi: questo puo provo-
care il funzionamento non corretto del dispositivo.
Non installare il dispositivo vicino a fornelli elettrici e
a gas e a forni.
Dopo l'uso, accertarsi di scollegare il dispositivo dalla
rete di alimentazione.
Proteggere il dispositivo da urti, cadute, vibrazioni e
altri danni meccanici.
Accertarsi di disconnettere il dispositivo dalla rete
elettrica prima di effettuare la pulizia o di cambiare gli
accessori.
Non utilizzare il dispositivo all’esterno.
Questo apparecchio non & concepito per l'uso da par-
te di persone (bambini inclusi) con capacita fisiche,
sensoriali o mentali ridotte o carenti di esperienza e
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A\

Simbolo rischio di ustioni
Promemoria che ricorda all'u-
tente le elevate

temperature

di conoscenze relative ad esso. Queste persone pos-
sono utilizzare il dispositivo solo sotto la supervisio-
ne della persona responsabile della loro sicurezza o
dopo essere state istruite sull'uso sicuro del disposi-
tivo. Non consentire ai bambini di giocare con il pro-
dotto.

Questo prodotto € ideato esclusivamente per l'uso
domestico.

Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve esse-
re sostituito da uno specialista del centro di assisten-
za autorizzato (ASC) OURSSON AG, al fine di evitare
pericoli.

Utilizzare solo gli strumenti inclusi nel set del prodotto.
Durante la pulizia dellapparecchio non utilizzare
detergenti abrasivi e organici (alcol, benzina, ecc.).
Durante la pulizia del dispositivo utilizzare solo una
piccola quantita di detergente neutro.

RACCOMANDAZIONI

Leggere il manuale di istruzioni prima di utilizzare il
dispositivo. Conservare il manuale dopo la lettura, per
utilizzo futuro.

Tutte le illustrazioni contenute nel presente manuale
sono rappresentazioni schematiche di oggetti reali e
possono differire dalle immagini effettive.

Non spostare il dispositivo quando lo si utilizza.
Utilizzare il dispositivo solo per cucinare e riscaldare
gli alimenti.

Non usare il dispositivo come fonte di calore.

Non cercare di utilizzare il dispositivo con lo sportello
aperto.

Utilizzare solo stoviglie resistenti al calore, idonee per
i mini forni.

Non mettere nel dispositivo lattine, bottiglie, conteni-
tori ermetici e oggetti troppo grandi. Questo potreb-
be portare a una lesione personale o alla rottura del
dispositivo.

Non mettere carne / pesce crudi direttamente sul-
la griglia, perché grasso e olio possono incendiarsi.
Utilizzare uno stampo da forno, avvolgere i prodotti
prima. Assicurarsi che il foglio non sia in contatto con
gli elementi di riscaldamento.

Quando si utilizza il foglio, mettere la padella su livello
medio o basso.

Non lasciare il dispositivo in funzione senza supervi-
sione.

Non mettere nel/sul dispositivo carta, cartone, plasti-
ca, tovaglioli, ecc. poiché questo potrebbe provocare
un incendio.



« Utilizzare presine o guanti da forno per estrarre il
prodotto dal forno.

* Mentre si utilizza il dispositivo, non sbattere lo spor-
tello, non mettere vassoi o altri oggetti sullo sportello,
evitare il contatto dell'acqua fredda con lo sportello
aperto riscaldato. Fig. A-1.

» Se durante la preparazione gli alimenti prendono fuo-
co o iniziano a mettere fumo, spegnere il dispositivo
e scollegarlo. Non aprire lo sportello finché I'incendio
non & domato, perché l'ossigeno intensifica la flamma.
Non versare acqua sul dispositivo, il vetro potrebbe
lesionarsi.

Non forzare in nessun caso il dispositivo,

cio potrebbe arrecare danni al prodotto, a
causa di un errore dell'utente.

POSIZIONE, Fig. A-2

« Mettere il dispositivo su una superficie piatta orizzon-
tale resistente al calore, in alto rispetto alla portata dei
bambini, mantenendo la distanza da pareti/mobili. Un

lato deve essere completamente libero. Non & possi-

bile incassare questo dispositivo.

« Non mettere il dispositivo in funzione sotto/vicino a
tende o altri materiali infiammabili, poiché questo po-
trebbe provocare un incendio.

SET DI PRODOTTI, Fig. B

Griglia ......

Manico per padella e griglia..

Manico per girarrosto

Girarrosto

Padella rotonda 9"/22,8 cm
Vassoio per le briciole .
Cestello pesce
Grill-cestello

Manuale di istruzioni....

ELEMENTI DI DESIGN, Fig. C-1

Manico sportello
Collegamento girarrosto
Apertura per griglia e padelle
Sportello
Pannello di controllo
Aperture di ventilazione
Indicatore di funzionamento
Vassoio rimuovibile per le briciole
Retroilluminazione interna, Fig. C-1-2
Elementi di riscaldamento superiore e inferiore, Fig. C-1-1

UTILIZZO
Pannello di controllo, Fig. C-2

Interruttore di funzione, Fig. C-2-4

@ * Posizione STOP, disattivazione di funzioni con-
vezione / girarrosto

+ Convezione (circolazione di aria calda attorno
al prodotto

 Girarrosto (il girarrosto gira, cosi la cottura
uniforme su tutti i lati)

<?| « Convezione e girarrosto
Regolatore di temperatura, Fig. C-2-1

80 » Regolazione della temperatura da 100°C a
230°C
P Interruttore modalita Preparazione. Fig.
C-2-2
» Posizione STOP

« Elemento di riscaldamento superiore (riscal-
damento superiore)

Elemento di riscaldamento inferiore (riscalda-
mento inferiore)

By €] [3m

« Elementi di riscaldamento superiore e inferi-
ore, funzionamento simultaneo dell'elemento
di riscaldamento superiore e inferiore.
Elemento di riscaldamento superiore e girar-
rosto. (Per modelli MO2305, MO2610)

(]

Timer, Fig. C-2-3

« Timer, selezione del tempo da 0 fino a 60
minuti.

LINC)

* Posizione STOP, utilizzata per interrompere il
processo di cottura.

Costruzione girarrosto, Fig. C-5

Supporto a gancio
Morsetto

Fissaggio

Girarrosto
Accoppiamento motore

Preparazione al funzionamento

Prima del primo utilizzo, pulire il corpo con un panno
asciutto e morbido. Lavare le altre parti con acqua calda e
detergente. Prima del montaggio o dello smontaggio ac-
certarsi che il dispositivo sia scollegato. Asciugare accura-
tamente tutte le parti.

Accendere il dispositivo vuoto per 15 minuti, impostare la
temperatura massima in modalita [ per eliminare il cat-
tivo odore di un nuovo dispositivo. Ventilare I'ambiente.
Lasciar raffreddare il dispositivo.
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Ordine di funzionamento, Fig. C-2

1.

. Attivare il timer

Assicurarsi che il vassoio per le briciole sia comple-
tamente installato e che la manopola del timer @
sia impostata in @ posizione . Collegare il disposi-
tivo.

. Impostare la temperatura desiderata con il regola-

tore &.

. Attivare il timer @ per 5 minuti in modalita @ per-

ché il dispositivo si riscaldi. La manopola del timer
gira automaticamente durante il processo di cottura.

. Scegliere la modalita desiderata con l'aiuto dei regola-
<> |vvy|

tori corrispondenti: P

. Mettere i prodotti gia preparati nella padella, sulla gri-

glia, sul girarrosto. Non mettere i prodotti a meno di 2
cm dagli elementi di riscaldamento.

. Installare con attenzione griglia, padella o girarrosto

nel dispositivo, Fig. C-3. Chiudere lo sportello.

(j_;), impostando il tempo desiderato.
Non si consiglia di aprire lo sportello durante il proces-
so di preparazione.

NOTA: Quando l'apparecchio € in funzione, la retroillu-
minazione interna & accesa, con l'indicatore di funziona-

mento

8.

, Fig. C-1

Quando la procedura di preparazione & completa, il
timer (dispositivo) si spegne automaticamente, si sen-
te un segnale acustico. Impostare tutti i regolatori in
posizione (M)

. Aprire con attenzione lo sportello ed estrarre il pro-

dotto preparato con l'aiuto di presine o di un manico
speciale per padelle, Fig. C-4.

Uso del girarrosto, Fig. C-5

1.

2.

. Attivare il timer

Prendere il girarrosto e rimuovere un morsetto da
esso

Inserire la carne o il pollame gia preparati sul centro
del girarrosto e stringere il morsetto su entrambi i
lati. Tutte le parti di carne o pollame devono essere
fissate, niente deve pendere o oscillare.

per 10 minuti in modalita @ per-
ché il dispositivo si riscaldi.

. Installare il girarrosto nelle aperture, I'estremita ap-

puntita nella apertura di destra, I'estremita di sini-
stra su un supporto quadrato speciale

. Su un livello inferiore, mettere una padella in modo

che il succo di carne/pollame goccioli all'interno.

. Impostare la temperatura desiderata con il regolato-

reo.

. Scegliere la modalita desiderata con I'aiuto dei re-

golatori corrispondenti: (per i modelli MO2305,
M0O2610) o e @ (per il modello MO3020).

. Attivare il timer (), impostare il tempo necessario.
. Quando la procedura di preparazione € completa,

il timer (dispositivo) si spegne automaticamente, si
sente un segnale acustico. Impostare tutti i regola-
tori in posizione (W ).

10. Estrarre un girarrosto con un manico speciale @,

NOTA: Lutilizzo di grill-cestello

Fig. B, mettendo i ganci su entrambi i lati del girar-
rosto. Per prima cosa, sollevare con attenzione il
girarrosto dall'apertura di sinistra e tirare, poi rimuo-
vere il girarrosto dall'apertura di destra. Togliere
carne o pollame dal girarrosto e metterlo su un pia-
no o su un vassoio per tagliarli.

e cestello per il pe-

sce @ (Fig. B) & simile.

RACCOMANDAZIONI PER LA PREPARAZIONE:

Carne

Maiale
(8009)

™
™

Manzo/
Agnello
(800g)

Prodotti
di carne
semilavo-
rati

40

Salsicce
(500g)

Salsicce
per hot dog
(5009)

Polpette
(800g)

™

o

200°C 35 35 40 Marinare prima della
min. min. min. | cottura, tagliare a pezzi
piccoli
(3x3x3 cm).
200°C 40 40 45 Marinare prima della
min. min. min. cottura, tagliare a pezzi
piccoli (3x3x3 cm).
160°C 15 15 20 Creare una piccola
min. min. min. | linea di taglio. Installare
il vassoio per le briciole
160°C 15 15 20 Rimuovere la pelle dal-
min. min. min. la salsiccia. Installare il
vassoio per le briciole
120°C 20 20 25 Versare 150 ml di acqua
min. min. min. | nella padella.



RACCOMANDAZIONI PER LA PREPARAZIONE:

Nome del prodotto

Modalita di
preparazione

Posizione
di griglia/

padella

MO02305
(231)

Tempo di cottura

M02610
(261)

MO03020
(301)

Prodotti Bistecca g p 160°C 15 15 20 Creare linee di taglio
di carne di manzo @ min. min. min. | piccole (rete), sfregare
semilavo- | (3509) ¢ b con sale, spezie ed
rati erbe.
Pollame | Filetto 1.@ g J | 160°C 25 25 30 Per preservare la
(5009) min. min. min. | ricchezza di succo,
2.@ g:;l’: i j utilizzare una guaina
parazione da forno. Sfregare con
per una sale, spezie ed erbe.
crosta croccante)
Coscia C J | 160°C 25 25 30 Per preservare la
(500g) @ min. min. min. | ricchezza di succo,
t 3 utilizzare una guaina
da forno. Sfregare con
sale, spezie ed erbe.
Ali (5009) C J 180°C 15 15 20 Sfregare con sale,
@ min. min. min. | spezie ed erbe.
Cosciotto g J | 160°C 25 25 30 | Sfregare con sale,
intero @ et min. min. min. | spezie ed erbe. Versare
(500g) ¢ b 150 ml di acqua nella
padella.
Pollo intero 1.@ C J | 160°C 30 30 40 | Versare 150 ml di acqua
(900g) 2 € min. min. min. | nella padella.
2_@ gae':;l'}: Sfregare con sale,
parazione spezie ed erbe.
per una
crosta croccante)
Pesce intero C J 130°C 15 15 20 Installare il vassoio per
(600g) @ min. min. min. | le briciole €. Avvolgere
¢ ] il prodotto in un foglio
di alluminio. Per ammor-
bidire le spine di pesce,
stendere fette di limone.
Tagliare le g g | 150°C 15 15 20 | Versare 150 ml di acqua
porzioni @ 5 B min. min. min. | nella padella.
(500g)
Toast (4 pz) g p 180°C 7 7 10 Tagliare il pane peri
@ min. min. min. | toast. Installare il vas-
3 € soio per le briciole @ .
Prima della preparazio-
ne, spazzolare i toast
con il burro.
French toast (5009) MO2305 | MO3020 | [ p 120°C 15 15 20 Tagliare il pane a cubetti
Mg23(|5)10 (300 min. min. min. | (1x1x1 cm). Prima di
(26) ¢ b cuocere, cospargere di
olio vegetale, sale, pepe
@ @ ed erbe.
&
Patate fritte g p 150°C 25 25 30 Tagliare le patate a
(5009) @ min. min. min. | strisce (0,5x0,5x4 cm)

Condire con sale e
aggiungere la cipolla alla
fine della cottura. j
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RACCOMANDAZIONI PER LA PREPARAZIONE:

Nome del prodotto Modalita di Posizione Tempo di cottura
preparazione di griglia/
adella MO2305 | MO2610 | MO3020
P (231) (261) (301)
Verdura Stufato g J| | 100°C 30 30 35 | Tagliare le verdure.
(500g) A min. min. min. | Utilizzare un contenitore
resistente al calore.
Grill g J| | 120°C 10 15 15 Aggiungere sale alla fine
(250g) e min. min. min. | della cottura.
Piatti al Crostata . 120°C 30 30 35 | Utilizzare uno stampo
forno (3009) min. min. min. | rotondo per il forno con i
¢ ] bordi alti.
Biscotti y J| | 160°C 15 15 20 | Utilizzare una teglia da
(200g) min. min. min. | forno.
Cupcake C J | 100°C 30 30 35 Utilizzare uno stampo
(300g) 2 D € min. min. min. | per cupcake.
Pizza 6 pollici/ g J| | 180°C 6 6 8 Rivestire i bordi della
(fresca / 15¢cm 3 € min. min. min. | pizza con salsa di po-
semilavo- modoro, maionese o
rata) altra salsa a scelta per
8 pollici/ 180°C 8 8 10 impedire che si secchi.
20 cm @ ; g min. | min. | min. | Utilizzare una teglia
A4 rotonda (.
Lasagna MO2305 | M0O3020 J] | 100°C 25 25 30 Utilizzare uno stampo
(231) @oy (T A A A ‘ ; ’
MO2610 ? 5 min. min. min. | per il forno con i bordi
(261) C ] alti.
+
In casseruola - Verdure, SE. 100°C 30 30 35 | Utilizzare un contenito-
burro, carne, patate. min. min. min. | re resistente al calore.
(5009) ¢ § Cospargere la parte su-
periore con una miscela
di panna e uova.
Carne/pollame sul g 2| | 150°C | 40 min. 40 40 Cospargere la superficie
girarrosto (900g) L fe—>4 min. min. | del prodotto con olio
vegetale.
Salsicce sul girarrosto vvv g J | 150°C | 15 min. 15 20 Cospargere la superficie
(2509) s fe—> min. min. | del prodotto con olio

vegetale.

J
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NOTA. Tempo di cottura e temperatura della tabella
sono solo dei consigli e possono variare a seconda
della ricetta.

SMALTIMENTO

» Prima di smaltire il dispositivo vecchio, per motivi di
sicurezza, tagliare il cavo per evitarne l'uso.

PULIZIA E MANUTENZIONE, Fig. D

C * Scollegare il dispositivo.
« Lasciare raffreddare il dispositivo prima di pu-
lirlo.
« Aprire completamente lo sportello e rimuovere il vas-
soio per le briciole. Per questo, afferrare il bordo del

POSSIBILI PROBLEMI E SOLUZIONI

Cause possibili

Possibili problemi

vassoio, sollevarlo leggermente e tirarlo delicata-
mente verso di sé.

» Lavare griglia, padella, padella rotonda, cestello per
il pesce, grill-cestello, manico per padella e griglia,
manico per girarrosto, girarrosto in acqua calda
saponata. Possono essere lavati in lavastoviglie. La
temperatura della lavastoviglie non deve super-
are i 60 °C.

» Pulire corpo del dispositivo, vassoio per le briciole e
superficie interna (oltre agli elementi di riscaldamen-
to) con un panno umido morbido.

« Non immergere mai il dispositivo nell'acqua a
causa del rischio di scosse elettriche.

» Asciugare accuratamente tutte le parti.

Soluzioni

Il dispositivo non si accende.

Nessuna tensione nella rete.

Scollegare il dispositivo e attendere fino
alla normalizzazione della tensione.

Quando si cucinano alimenti con
un elevato contenuto liquido,
puod presentarsi una certa quan-
tita di vapore.

Prestare attenzione quando si apre lo

Presenza di vapore -
sportello, non farsi ustionare dal vapore.

1. Pulire il vassoio per le briciole dopo ogni
utilizzo del dispositivo.

2. Pulire il dispositivo all'interno (freddo) e
lavare griglia e padella immediatamente

1. Ci sono briciole nel vassoio.

2. Grasso accumulato su griglia,
padella o interno del disposi-
tivo.

Odore di bruciato

dopo l'uso.

CERTIFICAZIONE DEL PRODOTTO

Per le informazioni sulla certificazione dei prodotti, visitare il sito web http://www.oursson.com oppure

richiedere una copia al rivenditore.

Specifiche tecniche

MODELLO MO2305 MO2610 MO3020

Volume, L 23 26 30

Convezione - - +

Dimensione padella, mm (LuxLa) 336,2x260 349,5x250 377,6x267

Consumo elettrico, W Max 1500

Tensione nominale 220-240 V~ ; 50/60 Hz

Temperatura di conservazione e trasporto da -25°C a +35°C

Temperatura d’esercizio da +5 °Ca +35°C

Requisiti di umidita 15-75% senza condensa

Classe di protezione |

Dimensioni, mm (AxLaxLu) 467x350x290 489x340x322 522x360x322

Peso, kg 6,66 7,14 8,562 /

*| prodotti devono essere conservati in ambienti asciutti, ventilati e con temperature inferiori a -25°C.

Le operazioni di riparazione possono essere eseguite esclusivamente da uno specialista qualificato
del centro assistenza OURSSON AG.
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ASSISTENZA

OURSSON AG si congratula per la scelta dei nostri prodotti.
Abbiamo fatto il possibile affinché questi prodotti possano
rispondere alle esigenze dei clienti e affinché la qualita corri-
sponda ai migliori standard mondiali. Se il prodotto di marca
OURSSON necessita di manutenzione, contattare uno dei
centri di assistenza autorizzati (di seguito ASC). Sul sito web
www.oursson.com € presente un elenco completo di ASC,
con il rispettivo indirizzo.

Obblighi di garanzia OURSSON AG:

1.

Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG, in particolare
del centro assistenza OURSSON AG, si applicano solo
ai modelli progettati da OURSSON AG per la produzione
o la fornitura e la vendita nel Paese in cui & disponibile il
servizio di garanzia, ai modelli acquistati in detto Paese,
certificati per la conformita agli standard nazionali e dotati
di marcatura ufficiale di conformita.

. Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG sono regola-

mentati dalla legge sulla tutela dei diritti del consumatore
e dalle leggi del Paese in cui vengono forniti e solo quando
il prodotto € utilizzato esclusivamente a fini personali, fa-
miliari o domestici. Gli obblighi di garanzia di OURSSON
AG non si applicano all'uso dei prodotti per fini commer-
ciali o in relazione all'acquisizione di beni per soddisfare le
esigenze di aziende, istituzioni e organizzazioni.

. OURSSON AG stabilisce i seguenti termini d’'uso e periodi

di garanzia per i propri prodotti:

Forni a microonde, mac-
chine per il pane, piani 60 12
cottura a induzione

Robot multifunzione (mul-
ticooker), robot da cucina,
macchine da cucina, bollitori
elettrici, griglie elettriche,
miscelatori, mixer, tritacarne,
tostapane, termos, tostatrici,
centrifughe, vaporiere, mac- 36 12
chine per il caffé, tritatutto,
essiccatori, macchine per

lo yogurt, fermentatori, mini
forni, congelatori, frigoriferi,
macchine da caffe automat-
iche, montalatte, macinacaffé

Bilance da cucina, sifoni 24 12

4.

5.

Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG non si applicano
ai seguenti prodotti, considerando la loro sostituzione non
relazionata allo smontaggio del prodotto:

* Batterie.

+ Custodie, cinghie, cavi per il trasporto, accessori di
montaggio, strumenti, documentazione allegata al
prodotto.

La garanzia non copre i difetti causati da violazione delle

norme di utilizzo, conservazione o trasporto dei prodotti,
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azioni da parte di terzi o cause di forza maggiore, inclusi

ma non limitati a, i seguenti casi:

Se il difetto & causato da una gestione negligente, dall'u-
so per altri fini, dalla violazione delle condizioni e delle
norme di funzionamento stabilite nel manuale di istruzio-
ni, compresi 'esposizione ad alte o basse temperature,
ad elevata umidita o a polvere, le tracce di apertura e/o
di riparazione dell'apparecchio in forma autonoma, dalla
mancata corrispondenza agli standard nazionali della
rete di alimentazione elettrica, dall'ingresso di liquidi,
insetti o altri oggetti estranei cosi come di sostanze all'in-
terno del dispositivo, nonché dall'utilizzo a prolungato del
prodotto in modalita operative estreme.

+ Se il difetto del prodotto ¢ il risultato di tentativi non au-
torizzati di testare il prodotto o di apportare modifiche
alla struttura o ai programmi software, comprese le ri-
parazioni o la manutenzione in centri di assistenza non
autorizzati.

+ Se il difetto del prodotto € il risultato di un uso non con-
forme e/o di attrezzature, accessori, ricambi, batterie di
bassa qualita.

+ Se il difetto del prodotto € associato all'uso in combina-
zione con attrezzature aggiuntive (accessori), diverse da
quelle raccomandate da OURSSON AG, per l'utilizzo
con questo prodotto. OURSSON AG non & responsabile
della qualita delle attrezzature aggiuntive (accessori) re-
alizzate da terzi, della qualita dei suoi prodotti associati
a tali attrezzature, nonché della qualita delle apparec-
chiature aggiuntive di OURSSON AG quando impiegate
insieme a prodotti di altri produttori.

6. | difetti del prodotto rilevati durante il ciclo di vita del pro-

dotto vengono risolti dai centri assistenza autorizzati (ASC).

Durante il periodo di garanzia, I'eliminazione di difetti viene

effettuata gratuitamente, a fronte della presentazione del

certificato originale di garanzia e dei documenti che confer-
mano l'avvenuto contratto di acquisto e la data. In assenza

di tali documenti il periodo di garanzia & calcolato a partire

dalla data di produzione dei prodotti. Si prega di conside-

rare che:

+ Configurazione e installazione (montaggio, col-
legamento, ecc.) del prodotto, descritte nella
documentazione allegata ad esso, non rientrano nella
garanzia OURSSON AG e possono essere eseguite
dall'utente o, a pagamento, dagli specialisti della mag-
gior parte dei centri assistenza autorizzati.

+ Gli interventi di manutenzione del prodotto (pulizia e
lubrificazione delle parti mobili, sostituzione dei mate-
riali di consumo e delle forniture, ecc.) sono eseguiti a
pagamento.

. OURSSON AG non & responsabile dei danni causati diret-

tamente o indirettamente dai prodotti a persone, animali,
proprieta, se tali danni si sono verificati in conseguenza di
inosservanza di norme e condizioni d’'uso, conservazione,
trasporto o installazione del prodotto, di azioni intenzionali o
negligenti da parte del consumatore o di terzi.

. In nessuna circostanza OURSSON AG é responsabile di

perdite o danni accidentali, indiretti o consequenziali, inclu-
sivi di ma non limitati a: perdita di profitti, danni causati da
interruzioni delle attivita commerciali, industriali o altre,
derivanti dall’'uso o dall'incapacita d’'uso del prodotto.



9. Alfine del miglioramento continuo dei prodotti, gli elemen-
ti di design e alcune specifiche tecniche sono soggetti a
cambiamenti senza previa notifica del produttore.

Utilizzo del prodotto oltre i termini d’uso (durata di vita

utile):

1. La durata di vita utile prevista da OURSSON AG per que-
sto prodotto si applica a prodotti utilizzati esclusivamente
per fini personali, familiari o domestici e utilizzati corret-
tamente dal consumatore, che osserva altresi le corrette
condizioni di conservazione e trasporto dei prodotti. In
condizioni di corretto maneggiamento del prodotto e in
conformita alle norme di funzionamento, la durata di vita
utile effettiva pud superare quella stabilita da OURSSON
AG.

2. Al termine della durata di vita utile del prodotto & ne-
cessario contattare un centro di assistenza autorizzato
per eseguire una manutenzione preventiva del prodot-
to e determinare I'adeguatezza ad un uso successivo.
Gli interventi di manutenzione preventiva dei prodotti
possono essere eseguiti anche dai centri assistenza a
pagamento.

3. OURSSON AG sconsiglia 'uso del presente prodotto
oltre il termine della durata di vita utile, in assenza di ma-
nutenzione preventiva da parte di un centro assistenza
autorizzato, poiché in questo caso il prodotto potrebbe
risultare pericoloso per la vita, la salute o la proprieta del
consumatore.

Riciclaggio e smaltimento del prodotto

Questo apparecchio & conforme alla direttiva europea
2002/96/CE sulle Apparecchiature elettriche ed elettroni-
che - RAEE. Dopo il termine della durata di vita utile, non
& possibile smaltire il prodotto fra i normali rifiuti domesti-
ci. Piuttosto, il prodotto deve essere depositato presso un
apposito centro di riciclaggio per apparecchiature elettriche
ed elettroniche, per un corretto trattamento e smaltimento
in conformita alle leggi federali o locali. Uno smaltimento
corretto del prodotto contribuisce a preservare le risorse
naturali e ad evitare che il prodotto possa danneggiare

ourssone

'ambiente e la salute umana. Per maggiori in-
formazioni sui centri di raccolta e riciclaggio del
prodotto, contattare le autorita municipali locali o le

aziende per lo smaltimento dei rifiuti domestici.

|
Data di fabbricazione

Ciascun prodotto ha un numero di serie unico, in forma di co-
dice alfanumerico ed e duplicato con un codice a barre che
contiene le seguenti informazioni: nome del gruppo di prodotti,
data di produzione, numero di serie del prodotto.

R
M_'Q

1225011234567
11 I
000 O

I numero di serie si trova sulla parte posteriore del

prodotto, sulla confezione e sulla scheda del prodotto.

@ Le prime due lettere: corrispondenza con il gruppo
di prodotto (MO — Mini forno).

@ Le prime due cifre — anno di produzione.

© Le successive due cifre —settimana di produzione.

O Le ultime due cifre — numero di serie del prodotto.

Per evitare incomprensioni, si consiglia di
leggere attentamente il manuale d’istruzioni
e gli obblighi di garanzia. Controllare la
correttezza della scheda di garanzia. La
scheda di garanzia ¢ valida solo se quanto
segue viene indicato correttaamente e chi-
aramente: modello, numero di serie, data

di acquisto, timbro, firma dell’acquirente.
Il numero di serie e il modello del disposi-
tivo devono essere gli stessi della scheda
di garanzia. Se queste condizioni non sono
soddisfatte o i dati specificati nella scheda
di garanzia sono stati modificati, la scheda
di garanzia non é valida.

Per domande o problemi con i prodotti OURSSON AG, si prega di inviare un’e-mail a: support@oursson.com

Questo manuale é tutelato dalla normativa internazionale e UE sui diritti d’autore. Qualsiasi uso non autorizzato delle
istruzioni, inclusivo di, ma non limitato a, riproduzione, stampa e distribuzione, comporta I'applicazione di responsabi-

lita civile e penale.

Informazioni di contatto:

1. Produttore - OURSSON AG (Orson AG), Seefeldstrasse 56, 8008 Zurigo, Svizzera.
2. Le informazioni sulla certificazione dei prodotti sono disponibili sul sito web www.oursson.com

OURSSON AG
Fabbricato in Cina

q3
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DROSIBAS NORADIJUMI, att. A

A\

Bistamibas simbols

Atgadinajums lietotajam par augstu spriegumu.

Bridindjuma simbols

Atgadinajums lietotajam par to, ka ekspluataci-
ja javeic atbilstosi noradijumiem lietoSanas
pamaciba.

Izmantojot elektroierices, ievérojiet Sos piesardzibas pa-
sakumus:

A\

Izmantojiet ierici atbilstosi sniegtajai lietoSanas pama-
cibai.

Uzstadiet ierici uz stabilas virsmas.

Izmantojiet tikai izstradajuma komplekta iek|autos pie-
derumus.

« Lai neizraisTtu elektroSoku, nelieciet vadu tdent
vai cita Skidruma. Ja iericé tomér iek|uvis Gdens,
sazinieties ar OURSSON AG pilnvarotu apkopes
centru (PAC).

Stravas padevei izmantojiet elektrotiklu ar atbilstigiem
raksturlielumiem.

Nelietojiet ierici vietas, kur gaisa var bat uzliesmojosu
vielu garaini.

» Nekad neméginiet pats atvért ierici, jo $ada riciba
var izraisit elektroSoku vai izstradajuma disfunk-
ciju, ka arT razotaja garantijas anuléSanu. Par re-
montu un apkopi sazinieties tikai ar pilnvarotiem
apkopes centriem, kas nodarbojas ar OURSSON
pre¢zimes izstradajumu remontu.

Ja ierice tiek parvietota no vésas vietas uz siltu vai
pretéji, ierici pirms lietoSanas izsainojiet un nogaidiet
1-2 stundas pirms ieslégSanas.

* Lai neizraisitu elektroSoku, negremdéjiet Gdent
visu izstradajumu vai vadus.

Lietojot ierici bérnu tuvuma, rikojieties Tpasi uzmanigi
un piesardzigi.

* Nepieskarieties ierices karstajam dalam, jo pre-
téja gadijuma varat gat traumas.

Lai nepielautu traumu gdsanas risku, ar noliku ir no-
droSinats saméra Tss stravas vads.

Nepielaujiet vada nokaraSanos par asam galda ma-
lam, ka arTta nonakSanu saskaré ar karstam virsmam.
Nepievienojiet So ierici elektrotiklam, kuram jau ir pie-
vienotas citas ierices. Pretéja gadijuma ierice, iespé-
jams, nedarbosies pareizi.

Neuzstadiet ierici blakus gazes plitim, elektriskajam
plTtim un cepeskrasnim.

Péc ierices lietoSanas beigam neaizmirstiet to atvie-
not no elektrotikla.

Sargajiet ierici no triecieniem un nokriSanas, vibraci-
jas un citas mehaniskas iedarbibas.

Pirms ierices tiriSanas vai piederumu mainas noteikti
atvienojiet ierici no elektrotikla.

Neizmantojiet ierici arpus telpam.

So ierici nav paredzéts izmantot personam (tostarp
bérniem) ar pazeminatam fiziskam, sensoram vai
garigam spé&jam vai personam bez pieredzes vai zi-
nasanam. Sadas personas %o ierici var izmantot tikai
tadas personas uzraudziba, kura ir atbildiga par vinu
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Apdedzinasanas riska
simbols

Atgadinajums lietotdjam par
augstu temperataru

A\

drosibu, vai tad, ja ir sapémusas noradijumus par ierT-
ces droSu izmantoSanu. Neatlaujiet bérniem rotalaties
ar So izstradajumu.

Sis izstradajums ir paredzéts izmanto$anai tikai ma-
jas.

Ja stravas vads ir bojats, tas janomaina OURSSON
AG pilnvarota apkopes centra (PAC) darbiniekam, lai
novérstu bistamibu.

Izmantojiet tikai izstradajuma komplekta iek|autos pie-
derumus.

lerices tiriSana neizmantojiet abrazivus un organiskus
tiriSanas lidzek|us (spirtu, benzinu u.c.). Tirot ierici,
var izmantot nedaudz neitrala tiriS8anas idzek|a.

IETEIKUMI

Pirms STs ierices izmantosanas, IGdzu, izlasiet lietoSa-

nas pamacibu. Péc izlasiS8anas saglabajiet pamacibu

turpmakai lieto$anai.

Visos $aja pamaciba ietvertajos attélos ir paradits

shematisks realu priekSmetu attélojums, kas var at-

Skirties no faktiskajiem attéliem.

Neparvietojiet ierici tas lietoSanas laika.

Izmantojiet tikai édiena gatavo$anai un sildi$anai.

Nelietojiet ierici ka siltuma avotu.

Nemeéginiet izmantot ierici ar atvértam durvim.

Izmantojiet tikai karstumizturigus virtuves piederu-

mus, kas ir pieméroti mazam cepeskrasnim.

Nelieciet iericé bundzas, pudeles, cieSi noslégtus

konteinerus un parak lielus priekSmetus. Tas var izrai-

st traumas un ierices sabojasanu.

Nelieciet jélu galu/zivi tieSi uz restém, jo tauki un ella

var aizdegties. Izmantojiet cepSanas veidni, iepriek$

ietinot produktus. NodroSiniet, lai folija nesaskartos ar

sildelementiem.

Ja izmantojat foliju, novietojiet pannu vidéja vai apak-

Stradajosu ierici neatstajiet bez uzraudzibas.

Nelieciet iericé/uz tas, pieméram, papiru, kartonu,

plastmasu vai dvielus, jo tas var izraisit aizdegSanos.
* Produkta iznem$anai no cepeskrasns izmantojiet

katlu turétajus vai cepeskrasns cimdus.

lerices izmantoSanas laika necértiet tas durvis, nelie-

ciet uz durvim paplates vai citus priekSmetus, ka art

izvairieties no auksta ddens saskares ar uzkarsusam

atvértajam durvim. Att. A-1.

Ja édiens gatavoSanas laika aizdegas vai no ta nak

dami, izslédziet un atvienojiet ierici. Neatveriet durvis,

I1dz degSana ir beigusies, jo skabekl|a padeve pastipri-

nas degSanu. Nelejiet uz ierices Gdeni, jo tas var izrai-

sit stikla saplaisasanu.



ties ar spéku, pretéja gadijuma lietotaja vainas
dé| var sabojat izstradajumu.

j Uz 3o ierici nekada gadijuma nevajag iedarbo-

POZICIJA, att. A-2

» Novietojiet ierici uz plakanas, horizontalas, karstumiz-
turigas virsmas, augstak par bérnu sasniedzamibas
zonu, ievérojot attalumu no sienam/mébelém. Vienai
pusei ir jabt pilnigi brivai. So ierici nav atlauts ie-
bavet.

» Nenovietojiet stradajosu ierici zem/pie aizkariem vai
citiem viegli uzliesmojoSiem materialiem, jo tas var ra-
dtt aizdegSanas risku.

IZSTRADAJUMA KOMPLEKTS, att. B

Korpuss

Emaljéta panna

Pannas un rezga rokturis ....
lesma rokturis...

Apala panna, 9 collas/22,8 cm
Drupacu paplate
Zivju grozs
Grila grozs.....
Lietosanas pamaciba ..

KONSTRUKCIJAS ELEMENTI, att. C-1

Durviju rokturis
Rezga stiprinajums
ReZga un pannu rievas
Durvis
Vadibas panelis
Ventilacijas atveres
Darba indikators
Iznemama drupacu paplate
lek$é&jais apgaismojums, att. C-1-2
Augséjie un apakséjie sildelementi, att. C-1-1

EKSPLUATACIJA
Vadibas panelis, att. C-2

Funkciju slédzis, att. C-2-4

@ * STOP pozicija, konvekcijas/iesma darbibas
apturésana
@ » Konvekcija (karsta gaisa cirkulacija ap produktu)

* lesms (iesms griezas, lai vienmérigi apbrininatu
visas puses)

« Konvekcija un iesms
Temperatdras regulators, att. C-2-1
o
8 » Temperatiras regulé$ana no 100°C I1dz 230°C

GatavoSanas reZzima slédzis. Att. C-2-2
¢ STOP pozicija

@ * Augséjais sildelements (aug$éja sildisana)
@ * Apaks$éjais sildelements (apak$éja sildisana)

* Aug$gjie un apakségjie sildelementi, augséja un
apakséja sildelementa vienlaiciga darbiba.
» Augséjais sildelements un iesms.

(modeliem MO2305 un MO2610).

Taimeris, att. C-2-3

@ + Taimeris, laika izvéle no 0 ITdz 60 minatém.

@- STOP pozicija, izmanto gatavo$anas procesa
apturésanai.

lesma konstrukcija, att. C-5

Akis

Skava

Stiprinatajs

lesms

Motora savienojums

Sagatavosanas darbibai

Pirms pirmas lietoSanas noslaukiet korpusu ar mikstu,
sausu dranu. Nomazgajiet citas dalas ar siltu ddeni un tI-
ri$anas ldzekli. Pirms iekartas salikSanas vai izjaukSanas
parliecinieties, vai ta ir atslegta no stravas. Kartigi noza-
VEjiet visas dalas.

leslédziet tuks$o ierici uz 15 minGtém, iestatiet maksimalo
temperataru (X reZima, lai nonemtu jaunas ierices aroma-
tu. Izvédiniet telpu. Laujiet iericei atdzist.

Darbibu seciba, att. C-2

1. Parliecinieties, vai drupacu paplate ir uzstadita pilniba
un taimera poga ir iestatita @ pozicija. Pieslédziet
ierici stravas avotam.

2. lestatiet nepiecieSamo temperattiru arl regulatoru.

3. leslédziet taimeri @ uz 5 mindtém @ rezima, lai ierice
uzsiltu. Taimera poga gatavoSanas procesa laika grie-
Zisies automatiski.

4. 1zvelieties nepiecieSamo rezimu ar atbilstigo regulatoru
palidzibu: @@@@

5. lepriek$ sagatavotos produktus novietojiet uz pannas/
rezga/iesma. Nelieciet produktus tuvak par 2 cm no sil-
delementiem.

6. lericé uzmanigi uzstadiet rezgi, pannu vai iesmu, att.
C-3. Aizveriet durvis.

7. lesledziet taimeri @ iestatot nepiecieSamo laiku.
Gatavo$anas procesa laika nav ieteicams atvért durvis.

PIEZIME.Kad ierice darbojas, deg iek3&jais apgaismo-
jums un mirgo darba indikators @, att. C-1.

8. Ja gatavoSanas process ir beidzies, taimeris (ierice) iz-
sleédzas automatiski, atskanojot signalu. Visus regula-
torus iestatiet (W) pozicija.

9. Uzmanigi atveriet durvis un iznemiet gatavo produktu,
izmantojiet katlu turétajus vai specialo pannas rokturi,

att. C-4.
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lesma izmantosana, att. C-5

1. Panemiet iesmu un nonemiet no ta vienu skavu .

2. leprieks sagatavoto gaju uzduriet iesma centra un pie-
velciet skavu abas pusés. Visas galas dalas ir jano-
stiprina ar skavu, lai nekas nenokaratos un nesupo-
tos.

3. leslédziet taimeri @ uz 10 mindtém @ rezZima, lai ie-
rice uzsiltu.

4. Uzstadiet iesmu rievas (ar labo galu labas puses ligz-
da, kreiso galu uz Tpasa kvadratveida atbalsta) €).

5. Zemaka limen1 nolieciet pannu, lai taja pilétu galas
sula.

6. lestatiet nepiecieSamo temperatdru arg regulatoru.

IETEIKUMI PAR GATAVOSANU

7. 1zvélieties nepiecieSamo rezimu ar atbilstigo regulato-
ru palidzibu: (modeliem MO2305 un MO2610) vai

un (modelim MO3020).

8. leslédziet taimeri @, iestatiet nepiecieSamo laiku.

9. Ja gatavoSanas process ir beidzies, taimeris (ierice)
izsledzas automatiski, atskanojot signalu. Visus regu-
latorus iestatiet @ pozicija.

10.1znemiet iesmu ar specialo rokturi @, att. B, novietojot
ta akus abas iesma malas. Vispirms uzmanigi paceliet
iesmu no kreisa slota un pavelciet, péc tam nonemiet
iesmu no labas puses ligzdas. Nonemiet galu no ies-
ma un nolieciet uz griezama délisa vai paplates.

PIEZIME. Izmantojiet grila grozu @ un zivju grozu ©

(att. B) rikojieties 1dzigi.

Gatavosanas laiks

Produkta nosau- Gatavosanas Rezgal Piezime
SUS (SEis SR MO2305 | MO2610 | MO3020
pozicija (231) (261) (301)
Gala Cukgala g 200°C 35 35 40 min | Pirms gatavos$a-
(8009) 3 min min nas iemaringjiet,
sagrieziet mazos
gabalinos
(3x3x3 cm).
Liellopa/ g 200°C 40 40 45 Pirms gatavoSanas
aitas gala min. min. min. iemaringjiet, sa-
(800 g) ¢ grieziet mazos gaba-
linos (3x3x3 cm).
Galas Desinas C 160°C 15 15 20 Nedaudz iegrieziet.
pusfabri- | (500 g) 2 min. min. min. | Uzstadiet drupacu
kati paplati @ .
Desinas g 160°C 15 15 20 Nonemiet desu
hotdogiem 2 min. min. min. | adu. Uzstadiet dru-
(500 g) padu paplati @ .
Frikadeles g 120°C 20 20 25 lelejiet panna 150
(800 g) 2 min. min. min. | ml Gdens.
Bifsteks C 160°C 15 15 20 legrieziet nelielas
(350 g) min. min. min. Inijas (tiklveida),
¢ ierivéjiet ar sali,
garsvielam un
zalumiem.
Putna Fileja 1, @ C 160°C 25 25 30 Lai saglabatu sull-
gala (500 g) min min. min. | gumu, izmantojiet
« ¢ cep$anas uzliktni.
2 f)c;eigzgnas Iebtfrz'éji_et ar sali,
lai iegdtu garsvielam un
kraukskigu garozu). zajumiem.
Stilbini y 160°C 25 25 30 Lai saglabatu suli-
(500 g) min min. min. | gumu, izmantojiet
¢ cepsanas uzliktni.
leberzgjiet ar sali,
garsvielam un
zalumiem /
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IETEIKUMI PAR GATAVOSANU

Produkta nosaukums | Gatavosanas ReZgalpan- | Tem- | Gatavo$anas laiks Piezime
rezZims nas pozicija | pera-

MO2305 | MO2610 | MO3020

tara (231) (261) (301)

Putna gala | Sparni g p 180°C 15 15 20 leberzgjiet ar sali,
(500 g) min min. min. | gar§vielam un
¢ bi zalumiem.

Visa kaja g p 160°C 25 25 30 leberzgjiet ar sali,
(500 g) @ min min. min. | garSvielam un

2 § zalumiem. lelejiet
panna 150 ml
adens

Visa vista 1. 160°C 30 30 40 lelejiet panna 150

(900 g) ALl min min. min. | ml Gdens

2. (gatavosanas leberzejiet ar sali,
izelgtéus’ lai garsvielam un

kraukélnguggarozu) zalumiem

Zivs Vesela vvv C P 130°C 15 15 20 Uzstadiet dru-

(600 g) min min. min. | padu paplati @ .

4 § Produktu ietiniet

aluminija folija.

Lai mazas asakas

klatu mikstakas,

ievietojiet citrona

Skéltes.

Porciju 150°C 15 15 20 lelejiet panna 150
gabali min min. min. | ml Gdens
(500 g)

Grauzdini (4 gab.) C P 180°C 7 7 10 Sagrieziet maizi
@ min. min. min. | grauzdiniem.

3 € Uzstadiet drupacu

paplati @ . Pirms

gatavo$anas par-

klajiet grauzdinus

ar sviestu.

Fran¢u grauzdin$ MO2305 | MO3020 | [C J 120°C 15 min 15 20 Maizi sagrieziet
(500 g) (231) (301) min. min. | kubinos
MO02610 2 < (1x1x1 cm). Pirms
(261) gatavos$anas ap-

@ smidziniet ar augu

ellu un apkaisiet ar
sali, pipariem un
zalumiem.

Cepti kartupeli g P 150°C 25 min 25 30 Kartupelus sa-

(500 g) @ min. min. | grieziet strémelés

2 < (0,5x0,5x4 cm)

Uzkaisiet sali

un pievienojiet

sipolu gatavosanas

beigas.

Darzeni Sautéti 100°C 30 min 30 35 Sagrieziet
(500 g) min. min. | darzenus.
|Izmantojiet
karstumizturigu
konteineru.

!

Grils g p 120°C | 10 min 15 15 Gatavosanas
(250 g) min. min. | beigas pievienojiet

3 € sali. j
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IETEIKUMI PAR GATAVOSANU

Produkta nosaukums | GatavoSanas Rezgalpan- | Tempe- | Gatavosanas laiks Piezime
rezZims nas pozicija |ratdra [“yo2305 | moze10 | MO3020
(231) (301
CepSana | Pirags g J 120°C 30 30 35 Izmantojiet apalu
(300 g) min. min. min. | cepSanas veidni ar
2 € augstiem galiem.
Cepumi g p 160°C 15 15 20 Izmantojiet cepam-
(200 g) min. min. min. | papiru.
Kékss g J | 100°C 30 30 35 Izmantojiet keksa
(300 g) 5 < min. min. min. | veidni.
Pica 6 collas/ g ] | 180°C 6 6 8 Picas malas
(svaiga/ 15cm g d min. min. min. | parklajiet ar tomatu
pusfabri- mérci, majonézi
kats) vai citu mérci péc
savas izvéles,
8 collas/ C J | 180°C 8 8 10 | lai tas neizzatu.
20 cm § P min. min. min. | |zmantojiet apalu
trauku ©.
Lazanja MO2305 | MO3020 | J | 100°C 25 min 25 30 Izmantojiet
(231) (301) min. min. | cep$anas veidni ar
MO02610 3 < augstiem galiem.
(261)
) R
Sacepumi — darzeni, g p 100°C 30 min 30 35 Izmantojiet kar-
biezpiens, gala, kartu- min. min. | stumizturigu kon-
peli. (500 g) 3 < teineru. Parlejiet
ar kréjuma un olu
maistjumu.
Gala uz iesma g J | 150°C 40 min 40 40 Produkta virsmu
(900 g) f€—> min. min. | ieberzéjiet ar augu
ellu.
Desinas uz iesma g J | 150°C 15 min 15 20 Produkta virsmu
(250 g) f€—> min. min. | ieberzgjiet ar augu
ellu.

PIEZIME. Tabula noraditais gatavo$anas laiks un tem-
peratdra batiba ir tikai ieteikums, un tas var atSkirties
atkariba no receptes.

LIKVIDACIJA

« Pirms nolietotas ierices likvidacijas drosibas noli-
kos nogrieziet tai vadu, lai nepielautu tas turpmaku
izmantoSanu.

TIRISANA UN APKOPE, att. D

» Atvienojiet ierici no stravas avota.

« Pirms tiriSanas |aujiet tai atdzist.
« AtverietIidz galam durvis un iznemiet drupacu papla-
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ti. Lai to izdaritu, satveriet paplates malu, nedaudz
to paceliet un uzmanigi pavelciet uz savu pusi.

» Nomazgajiet rezgi, pannu, apalo pannu, zivju grozu,
grila grozu, pannas un rezga rokturi, iesma rokturi
un iesmu silta ziepjadent. Tos var mazgat trauku
mazgajama masina. Trauku masinas temperati-
ra nedrikst parsniegt 60 °C.

 lerices korpusu, drupacu paplati un iek§€jo virsmu
(iznemot sildelementus) noslaukiet ar mitru, mrkstu
dranu.

ﬁ * Nekada gadijuma nemérciet ierici Gdent, lai ne-

izraisTtu elektriskas stravas triecienu.

» Kartigi nozavéjiet visas dalas.



IESPEJAMAS PROBLEMAS UN RISINAJUMI

lespéjamas problémas

lerici nevar ieslégt.

lespéjamie iemesli

Tikla nav sprieguma.

Risinajumi

Atvienojiet ierici no stravas avota un gai-
diet, I1dz atjaunojas sprieguma limenis.

Rodas tvaiks

Gatavojot produktus ar augstu
Skidruma saturu, var rasties no-
teikts tvaika daudzums.

Atverot durvis, rikojieties uzmanigi, lai
tvaiks jus neapdedzinatu.

Deguma smaka

1. Uz paplates ir drupacas.
2. Uz rezga, pannas vai ierices
iekSpuseé ir uzkrajusies tauki.

1. Drupacu paplati notiriet péc katras ieri-
ces lietoSanas reizes.
2. Talt péc lietoSanas izslaukiet ierices

iekSpusi (atdzesétu), ka ar nomazgajiet
rezgi un pannu. J

IZSTRADAJUMA SERTIFIKACIJA
Informaciju par izstradajuma sertifikaciju skatiet Seit: http://www.oursson.com vai paltdziet pardevéjam
tas kopiju.

Specifikacijas

MODELIS MO2305 MO2610 MO3020
letilptba, | 23 26 30
Konvekcija - - +
Pannas izmérs, mm (GxP) 336,2x260 349,5x250 377,6x267
Energijas patérins, W Lidz 1500

Nominalais spriegums 220-240 V~ ; 50/60 Hz

Glabasanas un parvietodanas temperatara No -25°C [idz +35°C

Darba temperatira No +5°C Iidz +35°C

Mitruma prasibas 15-75% bez kondensata

Aizsardzibas klase |

Izméri (AxPxG), mm 467x350x290 489x340x322 522x360x322
Svars, kg 6,66 7,14 8,52 /

*Izstradajumi jaglaba sausas, védinamas noliktavas, kur temperatira nav zemaka par -25°C.

A Remontu drikst veikt tikai kvalificéts specialists no pilnvarota OURSSON AG apkopes centra.

APKOPE

Uznémums OURSSON AG pauz lielu atzintbu par to, OURSSON AG garantijas saistibas

ka izvélaties masu izstradajumus. Més daram visu 1. OURSSON AG garantijas saistibas, kuru izpildi
iespéjamo, lai Sie izstradajumi batu pieméroti jasu va- nodroSina OURSSON AG PAC, attiecas tikai uz mo-
jadzibam un to kvalitate atbilstu augstakajiem pasaules deliem, ko OURSSON AG ir izstradajis razoSanai vai
standartiem. Ja jisu OURSSON zimola izstradajumam piegadei un pardosanai valsti, kura tiek nodroSinata
nepiecieSama apkope, l0dzu, sazinieties ar pilnvarotu garantijas apkope, tad, ja izstradajums ir pirkts Saja
apkopes centru (talak teksta — PAC). Visu PAC saraksts valstl, ja izstradajuma atbilstibu $is valsts standartiem
un precizas centru adreses ir noraditas timek|a vietné apstiprina attiecigs sertifikats un ja izstradajums ir
WWW.oursson.com. markeéts ari ar oficialam atbilstibas zimém.
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2. OURSSON AG garantijas saistibas ir speka atbilsto-

Si Patérétaju tiesibu aizsardzibas likumam, un $is
saistibas reglamenté tas valsts tiesibu akti, kura ir
paredzéta So saistibu izpilde; $is garantijas saistibas
attiecas vienigi uz izstradajumiem, kas lietoti tikai per-
soniskam, gimenes vai majsaimniecibas vajadzibam.
OURSSON AG garantijas saistibas neattiecas uz
precu lietoSanu uznéméjdarbibas nolikos vai saistiba
ar pre€u iegadi uznémumu, iestdZzu un organizaciju

vajadzibam.

3. OURSSON AG saviem izstradajumiem nosaka $adus

lietoSanas noteikumus un garantijas periodus:

Mikrovilnu krasnis, maizes

cepSanas krasnis, indukci- 60 12
jas plitis

Multivares katli, virtuves

kombaini, virtuves ierices,

elektriskas téjkannas,

elektriskie grili, blenderi,

mikseri, galasmasinas,

tosteri, karsta gaisa

katli, elektriskas krasnis,

sulu spiedes, tvaicétaji, 36 12
kafijas automati, kapajamie

nazi, dehidratori, jogurta

masinas, fermentétaji,

minikrasninas, saldétavas,

ledusskapji, automatiskie

kafijas aparati, piena

putotaji, kafijas dzirnavinas

td konstrukcija vai programmatdra veikt izmainas,
tostarp remontu vai tehnisko apkopi nepilnvarotos
apkopes centros.

+ Ja izstradajuma bojajums ir radies standartiem
neatbilstiga un/vai zemas kvalitates aprikojuma, pie-
derumu, rezerves dalu vai akumulatoru dé|.

+ Ja izstradajuma bojajums ir saistits ar ta izmanto-
Sanu kopa ar papildaprikojumu (piederumiem), ko
izmantoSanai kopa ar izstradajumu nav ieteicis uzné-
mums OURSSON AG. OURSSON AG neuznemas
atbildibu par treSo personu razota papildaprikojuma
(piederumu) kvalitati, par to izstradajumu darbi-
bas kvalitati kopa ar $adu aprikojumu, ka ari par
OURSSON AG papildaprikojuma darba kvalitati, ja
to lieto kopa ar citu razotaju izstradajumiem.

. Izstraddjuma kalpoSanas laika konstatétie izstradaju-

ma bojajumi tiek novérsti pilnvarotos apkopes centros
(PAC). Garantijas perioda laika bojajumu novérsana ir
bez maksas, ja tiek uzradits originalais garantijas serti-
fikats un dokumenti, kas apstiprina mazumtirdzniecibas
pirkuma llguma faktu un datumu. Ja $adu dokumentu
nav, garantijas periods tiek aprékinats no izstradajuma
razo$anas datuma. Janem véra $§adi nosacijumi:

* OURSSON AG garantija neattiecas uz izstradajuma
komplektacija ieklautaja dokumentacija aprakstito
izstradajuma iestatiSanu un uzstadisanu (montazu,
pieslégumiem u.c.), un minétos darbus var veikt lie-
totajs vai pilnvarotu apkopes centru specialisti par
maksu;

* lzstradajumu apkope (kustigo dalu ftiriSana un
ellosana, nodilumam paklauto dalu un materialu no-

Virtuves svari, sifoni 24 12

4. OURSSON AG garantijas saistibas neattiecas uz $a-

diem izstradajumiem, ja to nomaina ir bijusi paredzéta

un nav saistita ar izstradajumu demontazu:

« akumulatoriem;

« futraliem, siksnam, parvietoSanas auklam, montazas
piederumiem, instrumentiem, izstradajuma kom-
plektacija ieklauto dokumentaciju.

. Garantija neattiecas uz bojajumiem, kas radusies iz-
stradajumu nepareizas lietoSanas, glabaSanas vai
transportéSanas dé|, ka ari bojajumiem, ko radijusas
tre$as personas vai neparvarama vara, tostarp (bet ne
tikai) turpmak noraditajos gadijumos.

« Ja bojajums radies nevérigas lietoSanas dé|, iz-
stradajums lietots neatbilstigi lietoSanas mérkim,
izstradajuma bojajumi radusies lietoSanas pamaciba
aprakstito ekspluatacijas nosacijumu un noteikumu
parkapumu dé|, tostarp, ja izstradajums ir bijis pa-
klauts zemai vai augstai vides temperatdrai, lielam
mitrumam vai putekliem, ja ir redzamas patvaligas
izstradajuma atvérSanas pazimes un/vai lietotajs
patstavigi veicis remontu, ja lietoti standartiem neat-
bilstoSi elektrotikli, ja izstradajuma iekluvis Skidrums,
kukaini vai citi sveskermeni, vielas, ka ari tad, ja iz-
stradajums ilgstosi lietots smagas slodzes apstak|os.

« Ja izstradajuma bojajumu ir izraisijusi nesankcio-
néti méginajumi veikt izstradajuma parbaudi vai
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maina, piegade u.c.) tiek veikta par maksu.

7. OURSSON AG neuznemas atbildibu par savu izstra-
dajumu tieSi vai netiesSi radito kaitéjumu cilvékiem,
majdzivniekiem, TpaSumam, ja Sie bojajumi radusies iz-
stradajuma lietoSanas, glabasanas un transportésanas
noteikumu un nosacijumu neievéro$anas dé| vai ja $os
bojajumus izraisijusi ti$a vai nolaidiga lietotaja vai treSo
personu darbiba.

8. Nekados apstaklos OURSSON AG nav atbildigs par
jebkadiem fisSiem, netiSiem, tieSiem vai izrietoSiem
zaudéjumiem vai bojajumiem, ieklaujot, bet ne tikai:
zaudéto pelnu, bojajumus no partraukumiem komerc-
darbiba vai citam darbibam, kas rodas no izstradajuma
izmantoSanas vai nespéjas to izmantot.

9. Pastavigu izstradajuma uzlabojumu dé| izstradajumu
konstrukcijas elementi un tehniskas specifikacijas razo-
tajs var mainit bez iepriek$é&ja pazinojuma.

Izstradajuma izmanto$ana péc deriguma (kalpoSanas

laika) beigam

1. OURSSON AG noradttais izstradajuma kalpo$anas
laiks ir spéka tikai tad, ja izstradajums tiek lietots tikai
personiskajam, gimenes vai majsaimniecibas vajadzi-
bam, ka ari ja lietotajs izpilda pareizas izstradajuma
ekspluatacijas, glabasanas un transporté$anas pra-
sibas. Ja izstradajums tiek izmantots saudzigi un
atbilstigi ta ekspluatacijas noteikumiem, izstradajuma
kalpo$anas laiks var parsniegt OURSSON AG noradito
izstradajuma kalposanas laiku.



2. Beidzoties izstradajuma kalpoS$anas laikam, jums javer-
Sas pilnvarota apkopes centra, lai veiktu izstradajuma
profilaktisko apkopi un noteiktu izstradajuma piemé-
rofibu turpmakai lietoSanai. Izstradajumu profilaktiska
apkope apkopes centros ari tiek veikta par maksu.

3. OURSSON AG neiesaka izmantot So izstradajumu péc
ta kalpoSanas laika beigam, ja nav veikta profilaktiska
apkope pilnvarota apkopes centra. Pretéja gadijuma
izstradajums var apdraudét lietotaja dzivibu, veselibu
vai paSumu.

Izstradajuma otrreizéja parstrade un utilizacija

ST jerice ir identificéta ka atbilsto$a Eiropas Direktivai
2002/96/EK par elektrisko un elektronisko iekartu at-
kritumiem (EEIA). Péc kalpoSanas laika beigam $o
izstradajumu nedrikst izmest kopa ar citiem majsaimnie-
cibas atkritumiem. Tas ir janodod atbilsto$a elektrisko un
elektronisko iekartu savak$anas punkta, lai veiktu pa-
reizu apstradi un likvidaciju atbilstigi valsts vai vietgjiem
likumiem. Pareizi atbrivojoties no ST izstradajuma, jis pali-
dzésit saglabat dabas resursus un noveérsisit risku saistiba
ar nelabvéligu izstradajuma ietekmi uz vidi un
cilvéku veselibu. Lai iegitu papildinformaci-
ju par 8a izstradajuma savaks$anas punktiem
un otrreizéju parstradi, sazinieties ar vietéjo
pasvaldibu vai majsaimniecibas atkritumu ap-
saimnieko$anas uznémumu.

ourssone

Razosanas datums

Katram izstradajumam ir unikals sérijas numurs burtciparu
rindas forma, un tas ir dubléts ar svitrkodu, kura ir $ada in-
formacija: izstradajuma grupas nosaukums, izstradajuma
ra,o$anas datums, sérijas numurs.

IOy
M_|O_J 7

22501123456
T I
0606 ©

Sérijas numurs atrodas izstradajuma aizmuguré, uz
iesainojuma un uz garantijas kartes.

@ Pirmie divi burti attiecas uz izstradajuma grupu
(minikrasnina — MO).

® Pirmie divi cipari norada razo$anas gadu.

© Otrie divi cipari norada razo$anas nedé|u.

O Pé&dajie divi cipari norada izstradajuma sérijas
numuru.

Lai nepielautu parpratumus, stingri iet-
eicams rupigi izlasit lietoSanas pamacibu
un garantijas nosacijumus. Parbaudiet ga-
rantijas kartes pareizibu. Garantijas karte
ir deriga tikai, ja pareizi un skaidri noradita
§ada informacija: modelis, sérijas numurs,

iegades datums, skaidri salasami zimogi,
pircéja paraksts. lerices sérijas numu-
ram un modelim jaatbilst garantijas karté
noraditajiem datiem. Ja Sie nosactjumi
netiek izpildtti vai ir mainiti garantijas karté
noraditie dati, garantijas karte nav deriga.

Ja jums ir jautajumi vai problémas saistiba ar OURSSON AG izstradajumiem, I0dzu, sazinieties ar mums pa e-pastu:

support@oursson.com

So lieto$anas pamacibu aizsarga starptautiskais un Eiropas Savienibas AutortiesTbu likums. Nesankcionéta §Ts lieto-
$anas pamacibas izmanto$ana, tostarp (bet ne tikai) kopéSana, drukasana un izplati$ana, ir civiltiesiski un kriminali

sodama.

Kontaktinformacija:

1. izstradajumu razotajs — OURSSON AG (Orson AG) Seefeldstrasse 56, 8008 Cirihe, Sveice;
2. sertifikacijas informacija par izstradajumu ir pieejama timek|a vietné www.oursson.com.

OURSSON AG
RaZots Kina

q



INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA, rys. A

Symbol zagrozenia

Przypomina uzytkownikowi o obecnosci wysok-
iego napiecia.

Symbol ostrzezenia

Przypomina uzytkownikowi o konieczno$ci
dziatania doktadnie wedtug instrukcji.

A\

Korzystajac z urzadzen elektrycznych, nalezy podja¢ na-

stepujace $rodki ostroznosci:

* Z urzadzenia nalezy korzysta¢ zgodnie z ponizszg in-
strukcja obstugi.

+ Urzadzenie musi by¢ ustawione na stabilnej powierzch-
ni.

+ Nalezy uzywac tylko akcesoriéw dostarczonych z urzg-
dzeniem.

* Aby unikna¢ ryzyka porazenia pragdem elektrycz-
nym, nie nalezy wktada¢ przewodu zasilajgcego
do wody ani innych ptynéw. Jesli z jakiego$ powo-
du woda dostanie sig do urzgdzenia, nalezy skon-
taktowa¢ sig z autoryzowanym punktem serwiso-
wym (ASC) OURSSON AG.

+ Siec¢ zasilajgca musi mie¢ odpowiednie parametry.

+ Nie nalezy uzywac¢ urzadzenia w miejscach, gdzie w
powietrzu mogg wystepowaé opary substancji tatwo-
palnych.

+ Nie wolno prébowa¢ samodzielnie otwiera¢ urzg-
dzenia — moze to spowodowaé porazenie pradem
elektrycznym, nieprawidtowe dziatanie urzgdzenia

A i utrate gwarancji producenta. W sprawie napraw i

konserwacji nalezy kontaktowac sie tylko z autory-

zowanymi punktami serwisowymi naprawiajgcymi
wyroby marki OURSSON.

* Przy przenoszeniu urzadzenia z zimnego do cieptego
miejsca i na odwrdt nalezy je rozpakowac¢ przed uzy-
ciem i odczeka¢ 1-2 h przed witgczeniem.

* Aby unikngé porazenia pradem, nie wolno zanu-
rzac¢ catego urzadzenia ani przewodéw w wodzie.

+ Nalezy zachowa¢ szczeg6lng uwage i ostroznos¢, ko-
rzystajgc z urzadzenia przy dzieciach.

* Nie nalezy dotyka¢ gorgcych czesci, poniewaz
moze to spowodowac obrazenia.

+ Przewdd zasilajacy jest specjalnie stosunkowo krétki,
aby unikna¢ ryzyka obrazen.

+ Nie nalezy pozwala¢, aby przewdd zwisat nad ostra kra-
wedzig stotu lub dotykat gorgcych powierzchni.

+ Nie nalezy poditgcza¢ urzadzenia do sieci, ktora jest
przecigzona innymi urzgdzeniami; moze to prowadzi¢
do nieprawidtowego dziatania.

+ Nie nalezy instalowa¢ urzadzenia w poblizu kuchenek
ani piekarnikéw gazowych i elektrycznych.

+ Po uzyciu nalezy odtgczyé urzadzenie od sieci elek-
tryczne;j.

+ Nalezy chroni¢ urzadzenie przed wstrzgsami, upadka-
mi, wibracjami i innymi oddziatywaniami mechaniczny-
mi.

* Przed czyszczeniem lub wymiang akcesoriow nalezy
upewni¢ sie, ze urzgdzenie zostato odtgczone od sieci
elektryczne;j.
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Symbol ryzyka oparzenia
Przypomnienie o wysokich
temperaturach

A\

* Nie nalezy uzywac urzadzenia na zewnatrz.

* Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez
osoby (w tym dzieci) o ograniczonej sprawnosci fizycz-
nej, czuciowej i psychicznej, niedo$wiadczone lub nie-
umiejetne. Takie osoby moga korzysta¢ z urzadzenia
wytgcznie pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo lub po poinstruowaniu, jak bezpiecznie
go uzywac. Nie nalezy pozwalaé dzieciom bawi¢ sie
urzadzeniem.

* Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku
domowego.

* Uszkodzony przewdd zasilajgcy musi zostaé wymienio-
ny przez specjaliste z autoryzowanego punktu serwiso-
wego (ASC) firmy OURSSON AG. Pozwoli to unikng¢
ewentualnych zagrozen.

» Nalezy uzywac tylko akcesoriéw dostarczonych z urzg-
dzeniem.

« Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac¢ $rodkow
$ciernych ani organicznych $rodkéw czyszczacych (al-
kohol, benzyna itp.). Do czyszczenia urzadzenia mozna
uzy¢ niewielkiej ilosci neutralnego detergentu.

ZALECENIA

» Przed uzyciem urzadzenia nalezy przeczytac instrukcje
obstugi. Po przeczytaniu nalezy zachowac instrukcje do
wglgdu w przysztosci.

» Wszystkie ilustracje w tej instrukcji to schematyczne wi-
zerunki rzeczywistych obiektéw, ktére mogg sie rézni¢
od ich rzeczywistego wygladu.

 Nie wolno przesuwac wigczonego urzgdzenia.

* Urzadzenia nalezy uzywa¢ wytgcznie do gotowania i
podgrzewania potraw.

 Nie nalezy uzywac urzgdzenia na zewnatrz.

» Nie nalezy uzywac urzgdzenia z otwartymi drzwiczkami.

« Nalezy uzywac wytgcznie naczyn odpornych na wysokie
temperatury, przystosowanych do prodizy.

« Nie nalezy umieszcza¢ w urzgdzeniu puszek, butelek
ani szczelnie zamknigtych oraz za duzych pojemnikéw.
Moze to prowadzi¢ do obrazen lub uszkodzenia urza-
dzenia.

« Nie wolno ktas¢ surowego migsa/ryb bezposrednio na
ruszcie. Ttuszcz lub olej moze sig zapali¢. Nalezy uzy-
wac formy do pieczenia i pamieta¢ o uprzednim zawinig-
ciu produktu. Nalezy przy tym zwréci¢ uwage, aby folia
kuchenna nie dotykata elementu grzejnego.

« Jesli uzywasz folii, umie$¢ tace na nizszym lub $rednim
poziomie.

» Nie nalezy pozostawia¢ pracujgcego urzgdzenia bez
nadzoru.



+ Nie wolno wktada¢ do urzadzenia papieru, kartonu,
tworzywa sztucznego, recznikéw itd. Moze doj$¢ do ich
zaptonu.

» Naczynia z prodiza nalezy wyjmowac¢ za uchwyty
lub w specjalnych rekawiczkach.

+ Nie nalezy trzaska¢ drzwiczkami urzgdzenia ani ktas¢
na drzwiczkach tac lub innych przedmiotéw. Nalezy
unika¢ kontaktu zimnej wody z otwartymi rozgrzanymi
drzwiczkami. Rys. A-1.

+ Jesli przygotowywany produkt zapali si¢ lub zacznie dy-
mi¢, wytacz urzadzenie i odtgcz je od pradu. Przed uga-
szeniem pozaru nie otwieraj drzwiczek. Doptyw tlenu
moze go dodatkowo wzbudzi¢. Nie polewaj urzgdzenia
wodg — moze to spowodowac peknigcie szkfa.

Obstuga tego urzadzenia w zadnym wy-
padku nie przewiduje uzywania sity, po-

niewaz moze to spowodowac¢ uszkodzenie
produktu z winy uzytkownika.

POZYCJA, rys. A-2

» Postaw urzadzenie na ptaskiej, poziomej powierzchni
odpornej na ciepto, na wysokosci zabezpieczajacej je
przed dzie¢mi oraz w bezpiecznej odlegtosci od $cian
i mebli. Jeden bok urzadzenia musi by¢ catkowicie od-
stoniety. Nie wolno obudowywa¢ urzadzenia.

» Nie nalezy umieszczaé pracujacego urzgdzenia w
poblizu zaston lub innych materiatéw tatwopalnych.
Moze to spowodowacé pozar.

ZAWARTOSC OPAKOWANIA, rys. B

Korpus
Emaliowana taca..

Uchwyt do tacy i rusztu
Uchwyt do rozna

Okragta taca 9"/22,8 cm.
Taca na okruchy ...
Koszyk na ryby
Koszyk grillowy
Instrukcja obstugi

BUDOWA URZADZENIA, rys. C-1

Uchwyt drzwiczek

Wsparcie rozna

Uchwyty na ruszt i tace

Drzwiczki

Panel sterowania

Otwory wentylacyjne

Wskaznik pracy

Wyjmowana taca na okruchy
Wewnetrzne pod$wietlenie, rys. C-1-2
Gorny i dolny element grzewczy, rys. C-1-1

UZYTKOWANIE
Panel sterowania, rys. C-2

Przetgcznik funkgiji, rys. C-2-4

@ » Pozycja STOP: wytaczenie konwekcji/rozna
@ « Konwekcja (cyrkulacja gorgcego powietrza
wokét produktu)

* Rozen (obracanie rozna zapewniajace rowno-
mierne pieczenie produktu)

2]+ Konwekgja i rozen.

Regulator temperatury, rys. C-2-1
» Ustawianie temperatury od 100 do 230°C

Przetacznik trybu przygotowywania.
Rys. C-2-2

* Pozycja STOP
» Gorny element grzewczy (grzanie od gory)

V=

Dolny element grzewczy (grzanie od spodu)

» Gorny i dolny element grzewczy, jednoczesne
podgrzewanie od gory i od spodu.

» Gorny element grzewczy i rozen.

(Dotyczy modeli MO2305, MO2610)

03 E3E L Im

Czasomierz, rys. C-2-3

» Czasomierz, wybor czasu od 0 do 60 min.

» Pozycja STOP stuzgca do zatrzymywania pro-
cesu gotowania.

UC

Rozen, rys. C-5

Podpodrka
Zacisk

Klamra

Rozen
Sprzegto silnika

Przygotowywanie do pracy

Przed pierwszym uzyciem nalezy przetrze¢ urza-
dzenie migkkg i suchg szmatkg. Pozostate elemen-
ty nalezy umy¢ cieptg wodg i srodkiem czyszczgcym.
Przed zmontowaniem lub rozmontowaniem urzgdzenia
sprawdz, czy jest odtgczone od zasilania. Doktadnie
osusz wszystkie czesci.

Aby usung¢ ,zapach nowosci”, wtgcz urzadzenie na 15
minut, ustawiajgc maksymalng temperature w trybie (.
Przewietrz pomieszczenie. Nastepnie odstaw urzgdze-
nie do ostygniecia.

Kolejnos¢ czynnosci, rys. C-2

1. Sprawdz, czy taca na okruchy jest wtozona, a pokre-
tto czasomierza jest w pozycji @ Wio6z wtyczke
urzadzenia do gniazdka zasilajgcego.
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2. Ustaw wymagang temperaturg za pomoca regulatora

3. Ustaw czasomierz @ na 5 minut w trybie @ i pocze-
kaj, az urzadzenie rozgrzeje sie. W trakcie gotowania
pokretto czasomierza bedzie sie automatycznie obra-
cac.

4. Wybierz odpowiedni tryb za pomocg regulatoréw:

a2 )

5. Umies¢ przygotowany wczesniej produkt na tacy,
ruszcie lub roznie. Nie umieszczaj produktu blizej niz
2 cm od elementéw grzejnych.

6. Ostroznie wioz ruszt, tace lub rozen do urzadzenia;
patrz rys. C-3. Zamknij drzwiczki.

7. Ustaw czasomierz na odpowiedni czas. Nie zale-
camy otwierania drzwiczek podczas przygotowywa-
nia.

UWAGA: Podczas pracy wewnetrzne $wiatto jest wig-
czone, a wskaznik zasilania miga ,@, rys. C-1.

8. Gdy pieczenie zostanie zakorniczone, czasomierz wy-
tgczy sie automatycznie i ustyszysz sygnat dzwigko-
wy. Ustaw wszystkie regulatory w pozycji @

9. Ostroznie otworz drzwi i wysun upieczony produkt za
pomocg uchwytéw lub specjalnego narzedzia do tacy;
patrzrys. C-4.

Uzywanie rozna, rys. C-5

1. Wyjmij rozen i zdejmij z niego jeden zacisk.&.

2. Nasun na rozen przygotowane uprzednio migso.
Ustaw je na $rodku. Zakrec¢ zaciski po obu stronach.
Wszystkie czes$ci miesa muszg by¢ zacisniete; nic nie
powinno zwisacé.

3. Ustaw czasomierz @ na 10 minut w trybie @ i po-
czekaj, az urzagdzenie rozgrzeje sig.

4. Wit6z rozen do otworéw — ostrg koncowka do prawe-
go, a lewg do specjalnej, kwadratowej podporki.€).

5. Na nizszym poziomie umies¢ tace, na ktorg beda ska-
pywaty soki z miesa.

6. Ustaw wymagana temperature regulatorem 8‘

7. Wybierz odpowiedni tryb za pomocg regulatoréw:
(w modelach MO2305, MO2610) lub , i) (w
modelu MO3020).

8. Ustaw czasomierz @ na odpowiedni czas.

9. Gdy pieczenie zostanie zakonczone, czasomierz wy-
faczy sie automatycznie i ustyszysz sygnat dzwieko-
wy. Ustaw wszystkie regulatory w pozycji |l .

10. Umie$¢ zaczepy specjalnego uchwytu @ (rys. B) po
obu stronach rozna i wyjmij rozen. Najpierw ostroznie
wysun rozen z lewego otworu, a nastepnie z prawego.
Zsun mieso z rozna na tace lub pétmisek.

UWAGA: Koszyka grillowego € i koszyka na ryby @&

(rys. B) nalezy uzywaé w podobny sposoéb.

ZALECENIA DOTYCZACE PRZYGOTOWANIA:

Nazwa produktu Tryb przygoto- | Pozycja Czas gotowania
wania rusztu/tacy
MO2305 | MO2610 | MO3020
(231) (261) (301)
Migso Wieprzowina 200°C | 35min | 35 min | 40 min | Zamarynuj przed
(800 g) @ pieczeniem,
potnij na mate
kawatki
(3x3x3cm).
Wotowina/ 200°C 40 40 45 Zamarynuj przed
jagniecina min min min | pieczeniem,
(800 g) potnij na .
mate kawatki
(3x3x3cm).
Miesne Kietbaski 160°C 15 15 20 Zréb mate nacig-
produkty | (500 g) @ min min min | cie. Wi6z tace na
garmaze- okruchy @.
ryjne
Parowki 160°C 15 15 20 Zdejmij ostonke
na hot dogi min min min parowek. Wtz
(500 g) tace na okruchy
(7)
Klopsy 120°C 20 20 25 Wlej 150 ml wody
(800 g) min min min | na tace.
Stek y 160°C 15 15 20 Zréb niewielkie
(350 g) min min min | naciecia w ksztat-
cie siatki, natrzyj
solg, przyprawa-
mi i ziotami.
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Nazwa produktu Tryb przygoto- Pozycja Czas gotowania
a

wani rusztul/tacy
MO2305 | MO2610 | MO3020
(231) (261) (301)
Drob Filet 1. . s 7 |160Cc | 25 25 30 | Aby zachowat
(500 g) Add min min min | soczysto$¢, uzyj re-
(na koncu 3 € kawa do pieczenia.
2 przygotow- Natrzyj solg, przy-
ania, aby prawami i ziotami.
skorka byta krucha)
Kietbaski g J | 160°C 25 25 30 | Aby zachowac
(500 g) min min min | soczysto$¢, uzyj re-
3 € kawa do pieczenia.
Natrzyj sola, przy-
prawami i ziotami.
Skrzydetka g p 180°C 15 15 20 Natrzyj solg, przy-
(500 g) min min min | prawami i ziotami.
Noga g p 160°C 25 25 30 Natrzyj sola, przy-
(500 g) min min min | prawami i ziotami.
3 € Wiej 150 ml wody
na tace.
Caly kurc- | 1. C J 160°C 30 30 40 Wiej 150 ml wody
zak (900 g) § P min min min | natace.
A Natrzyj sola, przy-
2. (na koncu prawami i ziotami.
przygotow-
ania, aby skérka
byta krucha)
Ryba Catla g p 130°C 15 15 20 Wi6z tace na
(600 g) min min min | okruchy ¢2. Zawin
2 € produkt w folig alu-
miniowa. Aby roz-
miekczy¢ osci, potéz
plastry cytryny.
Kawatki vvv g 2 150°C 15 15 20 Wiej 150 ml wody
(5009) § 4 min min min | natace.
Tosty (4 szt.) C J 180°C 7 7 10 Pokréj chleb na
min min min tosty. Wtéz tace na
3 € okruchy @. Przed
przygotowaniem
posmaruj tosty
mastem.
Tost francuski (500 g) MO2305 MO3020 | (o p 120°C 15 15 20 Pokrdéj chleb w
AN (o min min min | kostke
(261) ¢ 3 (1x1x1cm).
Przed gotowaniem
@ spryskaj olejem ro-
+ $linnym, posyp solg,
@ pieprzem i ziotami.
Pieczone ziemniaki @ g P 150°C 25 25 30 Pokroj ziem-
(500 g) ? 5 min min min | niaki na paski
C ] (0,5 % 0,5 x4 cm)
Po zakonczeniu
gotowania dopraw
solg i dodaj cebule.
Warzywa | Gotowane @ g 3 100°C 30 30 35 Pokréj warzywa.
(500 g) ¢ D § min min min Uzyj pojemnika
zaroodpornego.
Grill @ g J 120°C 10 15 15 Przypraw solg pod
(250 g) ¢ 3 min min min koniec pieczenia.
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ZALECENIA DOTYCZACE PRZYGOTOWANIA:

Nazwa produktu Tryb przygoto- | Pozycja Czas gotowania
wania rusztu/tacy
MO2305 | MO2610 | MO3020
(231) (261) (301)
Wypieki Ciasto @ 120°C | 30 min 30 35 Uzyj okragtej
(300 g) min min | formy do pieczenia
z wysokimi
krawedziami.
Wypieki Ciasteczka 160°C | 15 min 15 20 Uzyj papieru do
(200 g) min min | pieczenia.
Muffiny 100°C | 30 min 30 35 Uzyj formy na
(300 g) min min | muffiny.
Pizza 6 cali/ 180°C 6 6 8 Posmaruj krawe-
($wieza/ 15 cm min min min dzie pizzy sosem
garmaze- pomidorowym,
ryjna) majonezem lub
! Kt
8 cali/ @ 180°C 8 8 10 !‘a"go"éiigi?e"}éj o
20 cm min min min | wyschnieciu. Uzyj
okragtej tacy @.
Lazania MO2305 | MO3020 100°C | 25 min 25 30 Uzyj formy do piec-
(231) (301) min min zenia z wysokimi
MO2610 3 € krawedziami.
(261)
MRS
Zapiekanka — warzywa, 100°C | 30 min 30 35 Uzyj pojemnika
ser, mieso, ziemniaki. min min | zaroodpornego.
(500 g) Posmaruj wierzch
miksem $mietany
i jajek.
Migso na roznie vvvy @ g P 150°C | 40 min 40 40 Posmaruj po-
(900 g) > (€e—> min min | wierzchnie produktu
ks olejem roslinnym.
prid
<
Kietbasa na roznie vvv @ y p 150°C 15 min 15 20 Posmaruj po-
(250 g) PAEN <—> min min | wierzchnie produktu
ks olejem roslinnym.
paid
[ /

UWAGA: Czasy pieczenia i temperatury w tabeli sg
wytgcznie wskazowka. Ich odpowiednia warto$¢ zale-
zy od konkretnego przepisu.

UTYLIZACJA
* Przed wyrzuceniem starego urzadzenia dla bezpie-
czenstwa przetnij jego przewod zasilajacy.
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA, rys. D
é » Wyjmij wtyczke urzgdzenia z gniazdka.
* Przed rozpoczeciem czyszczenia poczekaj,
az urzgdzenie ostygnie.

58

« Otworz drzwiczki i wysun tace na okruchy. Ztap deli-
katnie jej krawedz, podnie$ jg i pociggnij.

« Umyj ruszt, tace, okragtg tace, koszyk na ryby,
koszyk grillowy, uchwyty na tacke i na ruszt oraz
uchwyt na rozen i sam rozen w cieptej wodzie z
ptynem. Mozna je my¢ w zmywarce. Temperatura
wody w zmywarce nie moze przekraczac 60°C.

« Przetrzyj korpus, tacke na okruchy i wnetrze urzagdze-
nia (poza grzatkami) miekka, wilgotng $ciereczka.

» Urzadzenia nie wolno zanurza¢ w wodzie ze
A wzgledu na niebezpieczenstwo porazenia pra-
dem elektrycznym.

« Doktadnie osusz wszystkie czesci.



MOZLIWE PROBLEMY | ROZWIAZANIA

Potencjalne problemy

Urzadzenie nie wigcza sie.

| Prawdopodobne przyczyny

Brak napiecia w gniazdku.

| Rozwiazania

Odtacz urzadzenie od zasilania i zaczekaj,
az powrdci normalne napiecie.

Z urzadzenia wydobywa sig
para.

Przy pieczeniu wilgotnych pro-
duktéw z urzadzenia moze sig
wydobywac para.

Uwazaj, by przy otwieraniu drzwiczek
nie poparzy¢ sig.

Zapach spalenizny

1. Na tacy sa okruchy.
2. Na ruszcie, tacy lub wewnatrz
urzgdzenia zebrat sie tuszcz.

1. Okruchy nalezy usuwaé po kazdym uzy-
ciu urzadzenia.

2. Przetrzyj $rodek (chtodnego) urzadzenia
i umyj ruszt oraz tace bezposrednio po
uzyciu. J

CERTYFIKAT PRODUKTU

Informacje na temat certyfikacji tego produktu podano na stronie http://www.oursson.com, a ich kopie

mozna uzyskac¢ od sprzedawcy.

Dane techniczne

MODEL MO2305 MO2610 MO3020
Objetose, | 23 26 30
Konwekcja - - +
Rozmiar tacy, mm (dt. x szer.) 336,2x260 349,5x250 377,6%267
Pobdr mocy, W Maks. 1500

Napigcie znamionowe 220-240 V~; 50/60 Hz

Temperatura przechowywania i transportu Od -25°C do +35°C

Temperatura pracy Od +5°C do +35°C

Wymagana wilgotnos¢ 15-75% bez kondensacji

Poziom ochrony |

Wymiary, mm (wys. x szer. x dt.) 467x350%290 489x340%322 522x360%322
Masa (kg) 6,66 7,14 8,52 /

*Produkty nalezy przechowywaé¢ w suchych, wentylowanych magazynach w temperaturze powyzej

-25°C.
Urzadzenie moze byé naprawiane wytacznie przez wykwalifikowanych specjalistéw z autoryzowanych
punktéw serwisowych wyrobéw marki OURSSON AG.

SERWISOWANIE

Firma OURSSON AG serdecznie dziekuje za wybor
jej produktéw. Zrobilismy wszystko, co w naszej mocy,
aby spetni¢ Twoje potrzeby i aby jako$¢ odpowiada-
fa najlepszym $wiatowym standardom. Jesli Twoj
produkt marki OURSSON bedzie wymagal serwi-
sowania, skontaktuj sie z jednym z autoryzowanych
punktéw serwisowych (dalej ASC). Petna lista ASC
i ich doktadne adresy znajduje si¢ na stronie www.

oursson.com.

tym ASC

zakresie

Zobowiagzania gwarancyjne firmy OURSSON AG:
1. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG, w

OURSSON AG, majg zastosowanie wytgcz-

nie do modeli zaprojektowanych przez OURSSON AG
w celu produkgji lub dostawy i sprzedazy w granicach
kraju, w ktérym $wiadczone sg ustugi gwarancyjne,
modeli kupionych w tym kraju, certyfikowanych w

zgodnosci ze standardami tego kraju oraz

oznaczonych oficjalnymi znakami zgodnosci.
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2. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG
mieszcza sie¢ w prawach ochrony konsumentéw i sg re-
gulowane przez przepisy kraju, w ktérym swiadczone
sg ustugi gwarancyjne. Obowigzujg tylko wtedy, kiedy
produkt jest uzywany na potrzeby osobiste, rodzinne
lub gospodarstwa domowego. Zobowigzania gwaran-
cyjne firmy OURSSON AG nie majg zastosowania do
uzytkowania produktéw w celach komercyjnych lub
w zakresie nabycia towaréw, aby zaspokoi¢ potrzeby
przedsigbiorstw, instytucji i organizaciji.

3. Firma OURSSON AG wyznacza dla swoich pro-
duktéow nastepujgce warunki korzystania i okresy
gwarancji:

Kuchenki mikrofalowe,
wypiekacze do chleba, ptyty
indukcyjne

Kombiwary, roboty
kuchenne, maszyny
kuchenne, czajniki elek-
tryczne, grille elektryczne,
blendery, miksery, maszynki
do mielenia migsa, tos-
tery, dzbanki termiczne,
opiekacze, sokowiréwki, 36 12
parownice, maszynki do
kawy, siekacze, odwadni-
acze, maszyny do jogurtow,
fermentownice, prodize,
zamrazarki, lodowki,
automatyczne ekspresy do
kawy, spieniacze do mleka,
mtynki do kawy

60 12

Wagi kuchenne, syfony 24 12

4. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG nie
maja zastosowania do nastepujacych produktow, jesli
ich wymiana jest zaktadana i nie wymaga rozmontow-
ywania produktu:

« Baterie.

e Etui, paski, paski do noszenia, akcesoria
montazowe, narzedzia, dokumentacja dostarczane
wraz z produktem.

5. Gwarancja nie obejmuje uszkodzen powstatych na
skutek naruszenia zasad korzystania przez konsu-
mentéw, przechowywania lub transportu produktéw
ani dziatan stron trzecich lub sity wyzszej, w tym
miedzy innymi:

« Jesli uszkodzenie bylo rezultatem nieostroznego
obchodzenia sig, uzywania do innych celdw,
naruszenia warunkéw i zasad korzystania
przedstawionych w niniejszej instrukcji, w tym re-
zultatem wystawienia na dziatanie wysokich lub
niskich temperatur, duzej wilgotnosci lub pytu, jesli
urzadzenie ma $lady samodzielnego otwierania i/
lub samodzielnej naprawy, w przypadku nieodpow-
iednich krajowych standardéw sieci zasilajacej, jesli
do wnetrza urzadzenia dostaty sie ptyny, insekty,
inne ciata obce lub substancje oraz jesli urzadzenie
byto uzywane przez diugi czas w ekstremalnych
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warunkach eksploatacii.

» Jesli uszkodzenie produktu byto skutkiem nie-
autoryzowanych préb przetestowania go lub
wprowadzenia jakichkolwiek zmian w jego kon-
strukcji lub oprogramowaniu, w tym naprawy
lub konserwacji w nieautoryzowanych centrach
serwisowych.

» Jesli uszkodzenie produktu bylo skutkiem uzycia
niestandardowych i/lub niskiej jako$ci narzedzi, ak-
cesoriéw, czesci zamiennych, baterii.

» Jesli uszkodzenie urzadzenia ma zwigzek z jego
uzyciem razem z wyposazeniem dodatkowym
(akcesoria) innym niz wyposazenie dodatkowe za-
lecane przez firme OURSSON AG do stosowania
razem z tym produktem. Firma OURSSON AG nie
ponosi odpowiedzialnosci za jako$¢ wyposazenia
dodatkowego  (akcesoriéw) wyprodukowanego
przez inne firmy, jako$¢ dziatania jej produktow ra-
zem z takim wyposazeniem oraz jako$¢ dziatania
wyposazenia dodatkowego OURSSON AG z pro-
duktami innych producentéw.

. Usterki produktu wykryte w trakcie jego eksploatac;ji

sg usuwane przez autoryzowane centra serwisowe
(ASC). W okresie obowigzywania gwarancji usuwa-
nie usterek jest bezptatne po okazaniu oryginalnej
gwarancji i dokumentéw potwierdzajacych fakt i date
zawarcia umowy zakupu detalicznego. W przypadku
braku takich dokumentéw okres gwarancji jest liczony
od daty produkcji towaru. Nalezy wzig¢ pod uwage,
co nastepuje:

» Konfiguracja i instalacja (montaz, podtgcze-
nie itd.) produktu opisane w dotgczonej do
niego dokumentacji nie wchodzg w zakres gwa-
rancji firmy OURSSON AG i mogg by¢ wykonane
przez uzytkownika lub odptatnie przez specjaliste
w wiekszosci autoryzowanych centrow.

» Prace konserwacyjne na produktach (czyszczenie
i smarowanie ruchomych czgsci, wymiana czesci
zuzywalnych i materiatéw eksploatacyjnych) sa wy-
konywane odptatnie.

. Firma OURSSON AG nie ponosi odpowiedzialnosci

za jakiekolwiek szkody wyrzgdzone bezposrednio lub
posrednio ludziom, zwierzgtom, mieniu, jesli powstaty
one na skutek nieprzestrzegania zasad i warunkéw
uzytkowania, przechowywania, transportu lub mon-
tazu produktu, celowych lub niezamierzonych dziatan
konsumenta lub oséb trzecich.

. W zadnym przypadku firma OURSSON AG nie ponosi

odpowiedzialno$ci za szczegodlne, przypadkowe, po-
$rednie ani wtérne szkody, w tym m.in.: utrate zyskow,
szkody powstate na skutek przerwy w dziatalnosci
handlowej, przemystowej lub innej, spowodowanej
korzystaniem z produktu lub brakiem mozliwosci ko-
rzystania z niego.

. Ze wzgledu na ciggte ulepszenia produktu elementy

wzornictwa i niektére specyfikacje techniczne moga
ulec zmianie bez wczesniejszego zawiadomienia
przez producenta.



Korzystanie z produktu po uplywie czasu eksploataciji
(czasu uzytkowania):

1. Czas uzytkowania okreslony przez firme OURSSON
AG dla tego produktu ma zastosowanie tylko wtedy,
gdy produkt jest uzywany wytgcznie na potrzeby oso-
biste, rodzinne lub gospodarstwa domowego, oraz
jesli konsument przestrzega zasad prawidtowej ob-
stugi, przechowywania i transportu produktow. Pod
warunkiem ostroznego obchodzenia sig¢ z produktem
i przestrzegania zasad obstugi faktyczny czas eks-
ploatacji moze przekroczy¢ ten okreslony przez firme
OURSSONAG.

2. Pod koniec czasu eksploataciji produktu nalezy skontak-
towac sie z autoryzowanym centrum serwisowym, aby
przeprowadzi¢ konserwacje zapobiegawcza produktu i
okresli¢ przydatnos¢ do dalszego uzycia. Konserwacja
zapobiegawcza produktéw jest takze przeprowadzana
odptatnie w centrach serwisowych.

3. Firma OURSSON AG nie zaleca korzystania z tego
produktu po zakonczeniu jego okresu eksploatacji
bez konserwacji zapobiegawczej wykonanej w auto-
ryzowanym centrum serwisowym, poniewaz w innym
przypadku produkt moze stwarza¢ zagrozenie dla zy-
cia, zdrowia lub mienia uzytkownika.

Recykling i utylizacja produktu

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa
Europejska 2002/96/WE o zuzytym sprzecie elektry-
cznym i elektronicznym — WEEE. Po uptywie okresu
eksploatacji nie mozna utylizowa¢ produktu razem z
innymi odpadami domowymi. Zamiast tego nalezy go
odda¢ do odpowiedniego punktu zbiorki sprzetu ele-
ktrycznego i elektronicznego w celu odpowiedniego
potraktowania i utylizacji zgodnie z prawem federalnym
lub lokalnym. Prawidtowo utylizujgc ten produkt, pr-
zyczyniasz si¢ do zachowania zasobow naturalnych i
chronisz $rodowisko oraz zdrowie ludzkie przed zaniec-
zyszczeniami ze strony produktu. Aby uzyskac wiecej

ourssone

informacji o punkcie zbiérki i recyklingu tego
produktu, skontaktuj sie z samorzadem loka-
Inym lub przedsigbiorstwem zajmujgcym sie
utylizacjg odpadéw domowych.

|
Data produkciji
Kazdy produkt ma unikatowy numer seryjny w posta-
ci alfanumerycznego ciggu, zduplikowanego jako kod
paskowy, ktéry zawiera nastepujgce informacje: nazwa
grupy produktu, data produkcji, numer seryjny produktu.

ST T

1225011234567
TT

000 O

Numer seryjny znajduje sie na tylnej czesci produktu,

na opakowaniu i karcie gwarancyjnej.

@ Pierwsze dwie litery odpowiadajg grupie produktéw
(prodiz — MO).

@ Pierwsze dwie cyfry oznaczajg rok produkcji.

© Nastepne dwie cyfry — tydzien produkgji.

O Ostatnie dwie cyfry — numer seryjny produktu.

Aby unikng¢ nieporozumien, zdecydowanie
zalecamy uwazne przeczytanie instrukcji i
warunkéw gwaranciji. Sprawdz poprawnos¢ kar-
ty gwarancyjnej. Karta gwarancyjna jest wazna
wytgcznie wtedy, jesli wyraznie podane sg niej
nastepujace poprawne informacje: model, nu-

mer seryjny, data zakupu, wyrazne pieczatki
i podpis kupujgcego. Numer seryjny i model
urzgdzenia muszg by¢ takie same, jak na karcie
gwarancyijnej. Jesli te warunki nie sg spetnione
lub dane na karcie gwarancyjnej zostaty zmien-
ione, karta gwarancyjna jest niewazna.

Jesli masz pytania lub problemy zwigzane z produktami firmy OURSSON AG, skontaktuj sie z nami pocztg e-mail:

support@oursson.com

Niniejsza instrukcja jest chroniona migedzynarodowym i unijnym prawem autorskim. Kazde nieupowaznione wyko-
rzystanie tej instrukcji, w tym m.in. kopiowanie, drukowanie i rozpowszechnianie, bedzie skutkowato pociggnigciem

sprawcy do odpowiedzialnosci cywilnej i karnej.

Informacje kontaktowe:

1. Producent towaréw — OURSSON AG (Orson AG), Seefeldstrasse 56, 8008 Zurich, Szwajcaria.
2. Informacje o certyfikatach produktu znajdujg sie na stronie www.oursson.com.

OURSSON AG
Wyprodukowano w Chinach

ce



INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA, Fig. A

; Simbol de pericol

La utilizarea aparatelor electrice trebuie sa se respecte
urmatoarele masuri de precautie:
+ Utilizati dispozitivul conform manualului de instructiuni.
* Instalati aparatul pe o suprafata stabila.
+ Folositi doar instrumentele incluse cu unitatea.
¢ Pentru a diminua riscul de electrocutare, nu
é introduceti cablul in apa sau alte lichide. In cazul

Simbol de avertizare
Reaminteste utilizatorului s& desfésoare toate
activitatile conform instructiunilor.

in care apa patrunde in interiorul aparatului,
contactati
OURSSON.

» Sursa de curent si voltajul trebuie sa corespunda cu
datele de pe placuta produsului.

* Nu folositi aparatul in zone in care aerul poate contine
vapori ale unor substante inflamabile.

» Nu incercati sa desfaceti aparatul fiindca exista
pericol de electrocutare. Dispozitivul se poate
defecta si se anuleaza garantia producatorului.
Pentru reparatii si intretinere contactati un centru
de service autorizat al produselor OURSSON.

+ Tn cazul in care mutati aparatul de la rece la cald sau
invers, despachetati aparatul Tnainte de a-I utiliza si
asteptati 1-2 ore, fara sa-I porniti.

» Pentru a preveni electrocutarea, nu introduceti
firele sau aparatul in apa.

« Fiti atenti si precauti la utilizarea aparatului in preajma
copiilor.

ii Nu atingeti suprafetele fierbinti, deoarece acest
lucru pot provoca leziuni.

» Cablul de alimentare este fabricat relativ scurt pentru
a evita riscul de electrocutare.

* Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste margini
ascutite sau sa atinga suprafete incalzite.

* Nu conectati dispozitivul la prize supraincarcate
deoarece se pot produce socuri electrice si aparatul
se poate defecta.

* Nu instalati aparatul langa sobe, cuptoare cu gaz sau
electrice.

» Dupa utilizare, nu uitati sa scoateti dispozitivul din
priza.

 Protejati aparatul de lovituri, caderi, vibratii si alte
socuri mecanice.

 Inainte de curatare sau schimbarea accesoriilor,
asigurati-va ca aparatul este scos din priza.

* Nu utilizati aparatul in aer liber.

» Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre copii
sau de catre persoanele cu capacitatifizice, senzoriale
sau mentale reduse, sau lipsite de experienta si
cunostinte. Insa pot utiliza produsul numai sub
supravegherea unei persoane responsabile pentru
siguranta lor sau dupa instruirea cu privire la utilizarea
n siguranta a dispozitivului.

» Acest produs este destinat numai pentru utilizare la
domiciliu.
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un centru de service autorizat

Reaminteste utilizatorului de pericolul electrocutarii. &

Simbol de risc de ardere
Reaminteste utilizatorului
de temperaturile mari.

+ 1n cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,
acesta trebuie Tnlocuit de catre un specialist la centrul
de service autorizat de OURSSON.

« Folositi numai instrumentele incluse cu unitatea.

* Nu curatati aparatul cu agenti de curatare abrazivi sau
detergenti puternici (alcool, benzinad etc.). Pentru a
curata carcasa este permis sa folositi o cantitate mica
de detergent obisnuit.

RECOMANDARI

+ Tnainte de a folosi produsul, cititi instructiunile de folo-
sire. Pastrati manualul pentru o utilizare viitoare.

« Toate ilustratile din acest manual sunt reprezentari
schematice si pot diferi de obiectele reale.

* Nu mutati aparatul cand este in functiune.

« Utilizati aparatul doar pentru gatirea sau incalzirea
mancarii.

* Nu utilizati aparatul ca o sursa de caldura.

* Nu utilizati aparatul cu uga deschisa.

= Folositi numai ustensile de bucatarie rezistente la cal-
dura, potrivite pentru mini cuptor.

« Nu asezati in aparat cani, sticle, recipiente strans in-
chise sau obiecte prea mari. Acest lucru poate duce la
o vatamare corporalad sau la deteriorarea aparatului.

» Nuasezati carne cruda/peste direct pe gratar, deoare-
ce grasimea si uleiul se pot aprinde. Folositi o tava de
copt si o hartie de copt. Asigurati-va ca hartia nu este
in contact cu elementele de incalzire.

« Asezati tava cu hartie de copt pe un nivel scazut/me-
diu.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in functiune.

* Nu asezati in/pe aparat, hartie, carton, plastic, pro-
soape, etc, deoarece poate provoca incendiu.

« Folositi prosoape sau manusi de bucatarie pentru
a scoate din cuptor tava fierbinte.

« intimp ce utilizati aparatul nu trantiti usa, nu agezati
tavi sau alte obiecte pe usa, evitati contactul cu apa
rece i usa deschisa incalzita. Fig. A 1.

« Daca in timpul gatitului, mancarea ia foc sau scoate
fum, opriti aparatul si deconectati-l. Nu deschideti usa
pana cand incendiul este oprit, pentru ca oxigenul va
intensifica flacara. Nu turnati apa peste aparat, sticla
se poate fisura.

CE Nu folositi forta fizica asupra aparatului, pen-

tru a nu se deteriora din vina utilizatorului.




POZITIONAREA Fig. A-2

Asezati aparatul pe o suprafata plata, orizontald, re-
zistenta la caldura, unde sa nu ajunga copiii, pastrand
distanta fata de pereti/mobila. O parte trebuie sa fie
complet libera. Este interzis sa incorporati cupto-
rul.

Nu asezati aparatul in functiune sub/langa perdele
sau alte materiale inflamabile, sa nu cauzeze incen-
diu.

COMPONENTE Fig. B

[O= T oz 17 PSRRI

Tava cu smalt.
Gratar......cccccoevveeeees
Maner pentru tava si gratar....
Maner pentru rotisor.....
Rotisor.
Tava rotunda 22,8 cm....
Tava pentru firimituri
Cos pentru peste

Cos pentru gratar..........

Manual de utilizare..........cccccoveiiiiiiiiiiiice

ELEMENTE DE ASAMBLARE, Fig. C-1

Manerul usii

Rotisor

Fante pentru gratar si tigai

Usa

Panou de control

Orificii de ventilatie

Indicator luminos

Tava detasabila pentru firimituri

Lamp3, Fig. C-1-2
Elemente de incalzire superioare si inferioare, Fig. C-1-1

UTILIZARE

Panou de control, Fig. C-2
Comutator, Fig. C-2-4
@ ¢ STOP, oprirea convectiei / rotisorului

@ « Convectie (circulatia aerului cald in jurul produsului)

* Rotisor (pentru rumenire uniforma pe toate partile)

« Convectie si rotisor

Reglaj temperatura Fig. C-2-1

o

8 « Ajustarea temperaturii de la 100°C la 230°C

P Comutator mod preparare. Fig. C-2-2

(m] . stop

@ * Element de incalzire superior (deasupra)
@ » Element de incalzire inferior (dedesubt)

Amandoua elemente de incalzire simultan
deasupra si dedesubt.

ENIE]

» Element de incalzire superior si rotisor. (Pentru
modelele MO2305 si MO2610

Timer, Fig. C-2-3

@ » Timer, selectarea timpului 0 si 60 de minute.
» Pozitia STOP, pentru a opri procesul de gatire.

Constructie rotisor, Fig. C-5

Carlig

Clema
Tnchizatoare
Ax

Cuplaj motor

Pregatirea pentru utilizare

fnainte de prima utilizare, stergeti aparatul cu o
carpd moale si uscatd. Restul componentelor spalati-
le cu apa calda si detergent. inainte de asamblare sau
dezasamblare asigurati-va ca aparatul este scos din priza.
Uscati bine toate componentele.

Pornitj aparatul gol timp de 15 min, setati la maxim tempe-
ratura in modul (I, pentru a scoate mirosul de aparat nou.
Aerisiti camera. Lasati aparatul la racit.

Ordinea de utilizare, Fig. C-2

1. Asigurati-va ca tava pentru firimituri este instalata,
si butonul de timer @ este in pozitia @ Conectati
aparatul la priza.

. Reglati temperatura necesara cu butonul .

. Porniti timerul @ pentru 5 minute in modul @ pentru
ca aparatul sa se incalzeasca. Butonul de timer va
incepe automat procesul de gatire.

4. Alegeti modul dorit cu ajutorul reglajelor

corespondente: @@@@ &

5. Asezati produsele pregatite in prealabil pe tava/
gratar/rotisor. Nu asezati produse mai aproape de 2
cm de elementele de incalzire.

6. Instalati cu atentie gratarul, tava sau rotisorul in
cuptor, Fig. C-3. inchideti usa cuptorului.

7. Porniti timerul , setadnd timpul necesar. Nu este
recomandat sa deschideti usa in timpul gatirii.

w N

NOTA: Cand aparatul functioneaza, lampa din interior
este pornita si indicatorul luminos @, Fig. C-1 se aprinde
intermitent.

8. Cand procesul de pregatire este complet, timerul
(cronometrul) se opreste automat si veti auzi un
semnal sonor. Setati toate butoanele in pozitia @

9. Deschideti cu grija usa si scoateti produsul preparat
cu ajutorul unui prosop de bucatarie sau a unor
manusi, Fig. C-4.
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Folosirea rotisorului Fig. C-5

1. Luati rotisorul si scoateti o clemé din el @.

2. Infigeti rotisorul in carne si strangeti clemele pe ambe-
le parti. Toate bucatile de carne trebuie sa fie fixate, sa
nu atarne nimic.

3. Porniti timerul @ pentru 10 minute in modul @ pen-
tru ca aparatul sa se incalzeasca.

4. Instalati rotisorul in fante, cu partea ascutita in orificiul
din dreapta, iar partea stanga pe suportul special €).

5. Pe nivelul de jos, asezati o tava, unde sa se scurga
sucul de la carne.

6. Reglati temperatura necesara cu butonul 8 .

7. Alegeti  modul dorit cu ajutorul reglajelor

RECOMANDARI DE PREPARARE:

©

corespondente: (pentru modelul MO2305 si
MO2610) sau , si @ (pentru modelul MO3020).

. Porniti timerul (1), setand timpul necesar.
. Cand procesul de pregatire este complet, timerul (cro-

nometrul) se opreste automat si veti auzi un semnal
sonor. Setati toate butoanele in pozitia @

10. Scoatetj rotisorul cu un maner special @, Fig. B, ase-

zand cérligele pe ambele parti ale rotisorului. Mai in-
tai, ridicati cu grija rotisorul din partea stanga si tra-
geti, apoi scoateti rotisorul din orificiul din dreapta.
Scoateti carnea din rotisor si asezati-o pe un tocator
sau pe o farfurie.

NOTA: Folosirea cosului pentru gratar €) sau cosului pen-

tru peste @ (Fig. B) este similara.

Nume produs Mod preparare Potitie tava/ Timp de gatire
gratar
MO2305 | MO2610 | MO3020
(231) (261) (301)
Carne Porc vy 200°C 35 35 40 Sarati inainte, taiati
(8009) min min min n bucati mici
(3x3x3 cm).
Vita/ 200°C 40 40 45 Sarati inainte, taiati
Miel (800g) min min min n bucati mici
(3x3x3 cm).
Carne Cérnati y p 160°C 15 15 20 Faceti cruste.
semi- (5009) min min min Instalati tava pentru
procesata firimituri @ .
Carnati 160°C 15 15 20 Scoateti pielita
hotdog min min min carnatilor. Instalati
(500g) tava pentru firimituri
Piftele 120°C 20 20 25 Turnati 150 ml de
(800g) 3 f min min min apa in tava.
Friptura 160°C 15 15 20 Faceti mici cruste
de vita min min min (taieturi), frecati cu
(3509) sare, condimente si
ierburi.
Pui File 1. 160°C 25 25 30 Pentru a pastra
(5009) min min min | suculenta folositi
2. (Ia finalul 0 pungé de copt.
@ prepararii Frecati cu sare,
crusta cegggrl:té) condimente si
ierburi.
Copanele 160°C 25 25 30 Pentru a pastra
(5009) min min min | suculenta folositi
o punga de copt.
Frecati cu sare si
condimente. /
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Nume produs Mod preparare Potitie tava/ Timp de gatire
gratar

MO2305 | MO2610 | MO3020
(231) (261) (301)

Avripioare g p Frecati cu sare,
(500g) @ min min min | condimente si
2 € ierburi.
Pulpe g p 160°C 25 25 30 Frecati cu sare,
intregi @ min min min condimente si
(5009) 2 § ierburi. Adaugati 150
ml de apa in tava.
Pui intreg g p 160°C 30 30 40 Adaugati 150 ml de
(9009) 3 € min min min apa in tava.
(la finalul Frecati cu sare si
prepararii condimente.
pentru
crusta crocanta)
Peste Tntreg g p 130°C 15 15 20 Instalati tava
(600g) @ min min min | pentru firimituri @.

3 € Infasurati in folie de
aluminiu produsul.
Pentru a tnmuia
oasele de peste
asezati felii de
lamaie.

Bucati g 3 150°C 15 15 20 Adaugati 150 ml de
(5009) @ 3 € min min min | apain tava.
Paine prajita (4 pc) g p 180°C 7 7 10 Taiati painea felii.
@ min min min Instalati tava pentru

2 s firimituri €. Tnainte
de gatire ungeti
painea cu unt.

Paine préjita MO2305 | MO3020 | [T 3 120°C 15 15 20 Taiati painea

frantuzeasca Mgg& 0 (30 min min min | cubulete

(5009) (261 2 € (1x1x1 cm). Inainte
de gatire stropiti cu
ulei vegetal, sare,

@ @ piper si ierburi.
+

Cartofi prajiti g 2 150°C 25 25 30 Taiatj cartofii felii

(5009) @ min min min (0.5x0.5x4 cm)

3 € Asezonati cu sare
si adaugati ceapa
la final.

Legume Tocana g J 100°C 30 30 35 Taiati legumele.
la cuptor | (500g) @ S min min min | Folositi un recipient
termo-rezistent.
Grill g J | 120°C 10 15 15 Adaugati sare la
(2509) @ min min min finalul gatitului.
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RECOMANDARI DE PREPARARE

Nume produs Mod preparare Potitie tava/

gratar

Timp de gatire

MO02305
(231)

MO2610
(261)

MO03020
(301)

Coacere | Placinta g J | 120°C 30 30 35 Folositi o tava de
(3009) min min min copt rotunda si
2 € fnalta.
Préjituri y P 160°C 15 15 20 Folositi hartie de
(200g) min min min copt.
Brioge g p 100°C 30 30 35 Folositi o tava
(3009) 2 € min min min pentru brioge.
Pizza 6 inch/ g 3 180°C 6 6 8 Ungeti marginile
15 cm § d min min min la pizza cu sos de
rosii sau alte sosuri,
pentru a preveni
N N uscarea. Folositi
8 inch/ § E 180°C 8 8 10 oala rotunda. .
20 cm 3 € min min min
Lasagna MO2305 | MO3020 | [T p 100°C 25 25 30 Folositi o tava cu
o (301) : : min min min | margini inalte.
(261) ¢ b
)
Musaca - legume, cas, g p 100°C 30 30 35 Folositi un recipient
carne, cartofi. min min min termorezistent.
(5009) 3 € Adaugati amestec
din sméantana si oua.
Carne/pui la rotisor vvvy @ g p 150°C 40 40 40 Ungeti suprafata cu
(900g) > - f€—> min min min ulei vegetal.
paid
<
Carnati la rotisor vvvy @ g p 150°C 15 15 20 Ungeti suprafata cu
(250g) > - f€—> min min min ulei vegetal.
« /
i

NOTA. Timpul si temperatura de gatit din tabel sunt doar
de referinta si pot varia in functie de reteta.

RECICLAREA

- Tnainte de reciclarea vechiului aparat, din motive de
siguranta, taiati cablul pentru a preveni utilizarea lui.

CURATARE SI INTRETINERE, Fig. D
CE » Deconectati aparatul din priza.

+ Lasati-l sa se raceasca inainte de curatare.
« Deschideti usa complet si scoateti tava pentru firimituri.
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Pentru a scoate tava, prindeti de marginea tavii,
ridicati-o usor si trageti incet catre dvs.

+ Spalati gratarul, tava, tava rotunda, cosul pentru

peste, cosul pentru gratar, manerul pentru tava si
gratar, manerul pentru rotisor, rotisorul in apa calda.
Pot fi spalate in masina de spalat vase. Temperatura
in masina de spalat vase trebuie sa fie sub 60°C.

+ Stergeti carcasa aparatului, tava pentru firimituri si

suprafata interioara (in afara de elementele de incalzire)
cu o carpa umeda si moale.

% *  Pentru a preveni socul electric nu scufundati
aparatul in apa niciodata.

*  Uscati bine toate componentele.



POSIBILE PROBLEME $I SOLUTII

Probleme posibile | Cauze posibile

Aparatul nu porneste. Nu e curent electric.

| Solutii

Scoateti din priza si asteptati pana revine
curentul.

Atunci cand gatiti alimente cu o
les aburi. cantitate mare de lichid, pot apa-
rea anumite cantitati de abur.

Aveti grija cand deschideti usa sa nu va ar-
deti de la aburi.

1. Sunt firimituri ramase pe tava.

1. Curatati tava de firimituri dupa fiecare uti-

Miros de ars. 2. Grasime acumulata pe gratar, lizare.
: - Srasime acumuiala pe gralar, |, - qiorqeti interiorul (rece) si spalati gratarul
tava sau in interiorul cuptorului. . f h N .
si tava imediat dupa folosire.

CERTIFICATUL PRODUSULUI

Pentru informatii privind certificatul, accesati http://www.oursson.com sau cereti o copie de la distribuitor.

Specificatii tehnice

MODEL MO2305 MO2610 MO3020
Volum, L 23 26 30
Convectie - - +
Marime tava, mm 336,2x260 349,5x250 377,6x267
Consum energie, W Max 1500

Voltaj

220-240 V~ ; 50/60 Hz

Temperatura de transport si depozitare

de la -25°C pana la +35°C

Temperatura de functionare

de la +5°C pana la +35°C

Cerinte umiditate

15-75% fara condens

Clasa de protectie impotriva socurilor electrice

Dimensiuni, mm (indltime x latime x lungime)

467x350x290 489x340x322 522x360x322

Greutate, kg

6,66 7,14 8,62 /

*Produsele ar trebui depozitate intr-un loc uscat, ventilat la o temperatura de sub - 25°C.

A Doar un specialist calificat din centrul de service OURSSON trebuie sa faca reparatii.

SERVICE

Compania OURSSON fsi exprima aprecierea catre
dumneavoastra pentru alegerea produselor noastre.
Am facut tot posibilul ca acest produs sa corespunda
nevoilor dumneavoastra si calitatea sa fie in confor-
mitate cu cele mai inalte standarde europene. Daca
produsul dumneavoastra OURSSON va avea nevoie
de intretinere, va rugam sa sunati la unul din centrele
de service autorizate. O lista completa a centrelor de

service si adresele lor exacte pot fi gasite pe site-ul
WWW.OUrsson.ro.

Conditii de garantie OURSSON:

1. Garantia OURSSON este furnizatd de OURSSON.
Se aplica numai pentru modelele destinate si distri-
buite pe teritoriul Romaniei, care au fost certificate
n conformitate cu standardele din tara.

2. Garantia OURSSON este in conformitate cu
legislatia in vigoare pentru a proteja drepturile
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consumatorilor. Garantia este reglementata de legi-
le tarii in care este furnizat produsul, si este valabila
doar atunci cand produsul este utilizat exclusiv pen-
tru uz casnic. Garantia OURSSON nu se aplica
utilizarii in scop comercial.

3. Perioada de garantie a produselor marca
OURSSON:

Cuptoare cu microunde,
masina de facut paine, plita 60 24
cu inductie

Multicookere, aparate de
bucatarie, fierbatoare, gratare
electrice, blendere, mixere,
mixere, masini de tocat carne,
prajitoare de paine, thermpot-
uri, storcatoare, aburizatoare, 36 24
espressoare, tocatoare, deshi-
dratoare, iaurtiere, fermen-
tatoare, mini congelatoare,
frigidere, mini cuptor, masini
de cafea automate, aparate de
spumat lapte, rasnita de cafea

Cantare de bucatarie 24 24

4. Garantia OURSSON nu se aplica la piesele care au
0 uzura obisnuita, in cazul in care nlocuirea lor este
prevazuta de proiectare:

* baterii.

« ambalaj, accesorii pentru transport si montaj,
documentatia ce insoteste produsul.

5. Garantia nu se aplica in cazul defectelor cauzate pro-
dusului ca urmare a incalcarii intructiunilor de utilizare,
depozitare sau de transport, actiunii unor terte parti sau
de fortad majora, inclusiv, dar fara a se limita la urma-
toarele cazuri:

« In cazul in care defectul produsului este rezultatul
manipuldrii neglijente, utilizarii gresite, ncalcarii
instructiunilor de utilizare prevazute in manualul de
instructiuni, inclusiv ca urmare a expunerii la tem-
peraturi ridicate sau scazute, umiditate ridicata sau
praf, urme de deschidere a incintei si/ sau de autore-
parare, nepotrivire a parametrilor curentului electric,
daca exista in interiorul produsului lichide, insecte
sau alte corpuri straine, substante si utilizarea pe ter-
men lung a produsului la limita performantelor sale.

« In cazul in care defectul produsului este rezultatul
ncercarii neautorizate de a testa produsul sau de a
face orice modificari de design sau software, inclusiv
servicii de reparatii sau intretinere neautorizate de
OURSSON.

« Tn cazul in care defectul produsului este urmare a
utilizarii de echipamente, accesorii, piese de schimb
de calitate proasta sau neconforme.

+ Tn cazul in care defectul produsului este asociat cu
utilizarea sa in combinatie cu utilaje suplimentare
(accesorii), altele decéat echipamentele suplimentare
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recomandate de OURSSON pentru utilizare cu
acest produs. OURSSON nu este responsabil pen-
tru calitatea echipamentului suplimentar (accesorii)
fabricat de catre terti, pentru calitatea produselor
lor, impreund cu astfel de echipamente, precum si
calitatea functionarii echipamentelor suplimentare
OURSSON impreuna cu produsele altor producatori.

6. Defectele produsului aparute in perioada folosirii sunt
reparate de service-urile autorizate. In perioada de
garantie, repararea defectelor este gratuitd la prezen-
tarea certificatului de garantie si a actelor care confirma
faptul si data contractului de cumparare cu amanuntul
(factura si bon fiscal/chitanta). Trebuie sa fie luate in
considerare urmatoarele:

» Configurarea si instalarea produsului, descrisa in
manualul de utilizare, nu este inclusa in domeniul de
aplicare al garantiei OURSSON si pot fi efectuate fie
de catre utilizator sau de catre personalul din ser-
vice-uri autorizate, fiind un serviciu cu plata.

* Lucrérile de intretinere (curatarea si lubrifierea com-
ponentelor, schimbul de consumabile si materiale
etc.) sunt efectuate cu plata.

7. OURSSON nu este raspunzator pentru daunele
cauzate direct sau indirect de produsele oamenilor, ani-
malelor de companie, proprietatilor, in cazul in care au
avut loc ca urmare a nerespectarii regulilor si conditiilor
de utilizare, depozitare, transport sau instalare a produ-
sului, actiuni intentionate sau neglijente ale utilizatorului
sau tertilor.

8. In niciun caz OURSSON nu va fi raspunzétor pentru
orice pierderi sau daune speciale, accidentale, indi-
recte sau de consecinta, inclusiv, dar fara a se limita
la, pierderi de profit, pierderi cauzate de intreruperea
activitatilor comerciale, industriale sau de altad natura
care apar in legatura cu utilizarea sau imposibilitatea
de utilizare a produsului.

9. Datoritd imbunatatirii permanente a designului, produ-
sele si unele caracteristici tehnice se pot modifica fara
o notificare prealabild a producatorului.

Utilizarea produselor dupa termenul de garantie (du-

rata de viata):

1. Durata de viata stabilitdi de OURSSON pentru pro-
duse este valabila numai in cazul in care utilizarea
lor este exclusiv in conditii de uz casnic, precum si in
conditia respectarii instructiunilor de utilizare, depozi-
tare si transport. Manipularea cu atentie a produselor
si respectarea normelor de functionare, poate creste
durata reala de utilizare depasind astfel durata medie
de utilizare stabilita de OURSSON.

2. La sfarsitul duratei medii de utilizare a produ-
sului, trebuie sa contactati un service autorizat
pentru intretinerea de rutina a produsului. Lucrarile
de Tntretinere si service vor fi efectuate cu plata.

3. OURSSON nu recomanda utilizarea produselor la
sfarsitul duratei medii de utilizare fara o verificare
la un centru de service autorizat, deoarece in acest
caz, produsul poate fi periculos pentru viata, sénata-
tea sau proprietatea consumatorului.



Reciclarea produselor

Produsele nu pot fi aruncate impreuna cu resturile me-
najere. Trebuie depuse la centre pentru reciclare a
echipamentelor electrice si electronice in conformitate cu
legislatia romana. Prin reciclarea acestui produs ajutati

la conservarea resurselor naturale si preve-
nirea deteriorarii mediului si sanatatii. Pentru
mai multe informatii despre punctele de colec-
tare si reciclarea acestui produs, va rugam sa
contactati biroul local de eliminare a deseurilor ==
menajere.

Data fabricarii

Fiecarui produs fi este atribuit un numar de serie unic in
forma alfanumerica dublat de codul de bare care contine
urmatoarele informatii: numele grupului de produse,
data fabricarii, numarul de serie al produsului. Data de
fabricatie poate fi duplicaté pe ambalaj si / sau produs.

I

1225011234567
s e s e —

11 I

000 O
Numarul de serie este amplasat pe panoul din spate al
produsului, pe ambalaj si in certificatul de garantie.

oUrssono

© Primele doua litere - grupul de produse
(MO — Mini cuptor).
@ Primele dous cifre - anul fabricari.
© Urmatoarele dous cifre - sdptdmana fabricarii.
O Ultimele cifre - numarul de serie al produsului.

A

Pentru a evita confuziile, va rugam sa cititi cu
atentie instructiunile de utilizare si conditiile
de garantie, verificati corectitudinea certifica-
tului de garantie. Certificatul de garantie este
valabil numai in cazul in care este completat
in mod corect si clar: modelul, numarul de
serie, data achizitionarii, stampila si semna-
tura vanzatorului, semnatura clientului. Nu-
marul de serie si modelul produsului trebuie
sa corespunda cu certificatul de garantie. La
nerespectarea acestor conditii, precum si in
cazul in care informatiile din certificatul de
garantie sunt modificate sau sterse, certifi-
catul devine nul.

Daca aveti intrebari sau probleme legate de produsele OURSSON - va rugam sa ne contactati pe e-mail:

info@oursson.ro

Acest manual este protejat in temeiul legislatiei roméane si europene de legea dreptului de autor. Orice utilizare
neautorizata, inclusiv copiere, imprimare si distributie, fara limitare la acestea, implica utilizarea de raspundere

civila in conformitate cu legislatia in vigoare.

Contact:

1. Producator —- OURSSON, Seefeldstrasse 56, 8008 Zurich, Elvetia.
2. Importator exclusiv pentru Roménia - Oursson Appliance SRL, Brasov, str. Zizinului nr 109D,

www.oursson.ro

OURSSON
Fabricat in China

€S



MHCTPYKLUA NO BE3OMNMACHOCTHW, PUC. A

CuMBON onacHoCTH

A HanomuHaHue nonb3oBaTernto 0 BbICOKOM HaMpshKeHWN.
CumBON nNpeaynpexaeHus

A HarnomunHaHue nonb3oBaterto 0 HeoGXoAMMOCTU NPoBe-

[OeHVs BCeX AENCTBUIA B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLIMEN.

Mpu “cnonb3oBaHUW ANEKTpUYECKNX NpMbopoB cneayeT

cobnoaath crneayoLmne Mepbl NPeJoCTOPOXHOCTY:

* Vcnonbayiite npubop cornacHo AaHHOMY PyKOBOA-
CTBY MO 3KCMnyaTauum.

* YcraHaBnueamte npubop Ha yCTONYMBYIO MNOBEPX-
HOCTb.

* Wcnonbayiite Tonbko npucrnocobneHnus, Bxoasiuve B
KOMMMNEKT yCTPOMCTBA.

* Yrobbl nNpefoTBpaTUThL PUCK Moxapa unu yaa-
pa Tokom, n3berante nonagaHus B yCTPOMCTBO
BOAbl W 3KCMnyaTauum yCTPOWCTBA B YCMOBUSIX

A BbICOKON BRnaxHocTn. Ecnn no kakum-to npwu-

YMHam BoAa monana BHYTpb YCTpoWcTBa, obpa-
TUTECb B YMOMHOMOYEHHbIN CEPBUCHBIN LEHTP
(YCL) OURSSON AG.

« [ns anekTponuTaHus npubopa MCMonb3ynte anek-
TPOCEeTb C HaAnexaLuMmMmn XxapakTepucTukamm.

* He ucnonbaynte npnbop B NOMELLEHUSAX, A€ B BO3-
AyXe MOryT coaepxXaTbCsi Mapbl NIerkoBoCNIaMeHso-
LLIMXCS BELLECTB.

* Hukorga camocCTOsITENMbHO He  BCKpbIBalTE
YCTPOMCTBO — 3TO MOXET CTaTb NMPUYMHOM Mo-
paXeHUsi JNeKTPUYEeCKM TOKOM, MNPUBECTU K

A BbIXOAy Npubopa 13 CTPOSt U aHHYNMpyeT rapax-

TUiiHble o0bs3aTenbcTBa npoussBoauTens. Ans
PEMOHTA U TEXHUYECKOrO 0BCnyXunBaHUs obpa-
LiafTeCcb TOMbKO B CEPBUCHbIE LEHTPbI, Ynon-
HOMOYEHHbIE ONSi PeMOHTa WU3genuii TOproBom
mapkn OURSSON.

+ [pu nepemeLleHn yCTpocTBa N3 NPOXNagHOro no-
MelLleHns B Tensioe 1 HaobopoT pacnakyiTe ero ne-
pen Ha4yanom akcnnyartauuu u nogoxaute 1-2 vaca,
He BKMovasi.

* B uensx npegoTBpalLeHnsi NopaXeHUsi aNeKTpo-

A TOKOM He [JoMnycKanTe Norpy>keHnsi NpOBOAOB N

BCEro 13aenus B BOAY.

» ByabTe 0co6eHHO OCTOPOXHBI Y BHUMATENbHbI, €CIN
psioom ¢ paboTatoLumm NnprbopoM HaxoaATCs AeTU.

* He poTtparuBaiTecb OO0 ropsiymx NoBepxHOCTEN
npubopa, aTo MOXET NPUBECTU K TPaBMeE.

+ LWHyp nuTaHus cneumanbHO cAaenaH OTHOCUTENbHO
KOPOTKUM BO n3bexaHne pucka nony4yeHns TpaBmbl.

* He ponyckaiiTe cB1CaHWs LWHYpa Yepes OCTPbIN Kpaw
CTOMa UMK ero KacaHus HarpeTbiX NOBEPXHOCTEN.

* He nogkntovante AaHHbIN Npubop K ceTu, neperpy-
XEHHON ApYrvmn anekTponpubopamu: 3TO MOXeT
NPUBECTU K TOMY, Y4TO Npubop He ByaeT dyHKLMOHU-
poBaTb AOMKHLIM 06pa3oMm.

* He ycTtaHaBnuBaiTe wu3genue BOMM3W rasoBbiX U
3NEKTPUYECKMX MNIUT, @ TaKKe Iy XOBOK.

* He ncnonb3ayiite npubop npu NOBpexAeHHOM LUHYpe
NUTaHWs, a Takxe B Cryyasx, ecnv HapylueHa Hop-
ManbHasi paboTta u3genus, ecnv OHO nagano wunm
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CumBON OoNacHOCTU oXora
HanomuvHaHue nonb3oBatento

0 BbICOKOW Temneparype.

6bI10 NOBPEXAEHO KakUM-NGO Apyrm oGpasom.

* [Npu OTKMIOYEHUN N3AENUSA OT CETU AEPXKUTECH TONBKO
3a BUJIKY, HE TAHUTE 3a NPOBOA — 3TO MOXeT NPUBECTU
K MOBPEXAeHUI0 NPoBOAA UM PO3ETKM 1 BbI3BaTb KO-
pOTKOE 3aMblkaHue.

+ [Mo oKOHYaHWU UCMONb30BaHWS OTKIOYNTE U3fenue
oT ceTu.

* ObGeperaiTe yCTPONCTBO OT yAAPOB, NafieHuiA, BuGpa-
LM U NHBIX MEXaHUYECKNX BO3AENCTBUN.

» O6si3aTenbHO OTKNOYanNTe YyCTPOMUCTBO OT CeTu ne-
pen Ha4Yanom MOVKM.

* He ucnonb3ynTte nsgenue BHe MOMELLEHUN.

+ OToT npnbop He NnpefHa3HayveH Anst UCNOSb30BaHUs
nogbmu (BkNtoYasi AeTel) ¢ orpaHUYeHHbIMK husm-
YEeCKUMU, CEHCOPHBLIMU UMN YMCTBEHHbIMU CMoco6-
HOCTSIMU, UM HEXBATKOW OMbITa U 3HaHUA. OHW MoryT
nonb3oBaTbCA NPUOOPOM TOMbLKO Mo HabnoaeHu-
eM yernoBeka, OTBETCTBEHHOrO 3a Ux 6e3onacHocCTb,
UK rocre MHCTpykTaxa no 6esonacHoMy Mcrornb-
30BaHUO npubopa. He nossonsite AeTsM urpatb C
nspenvem.

* HacTosuee nagenve npegHasHaveHo TONbKO ANS UC-
nonb3oBaHUsA B ObITY.

* He ucnonb3ynte npu 4nctke npnbopa abpasviBHblE
maTepuarnbl W OpraHuyeckue 4YuCTsLMe cpencTsa
(cnmpT, 6€eH3uH 1 T.4.). Ana yicTkM kopryca npubopa
[onyckaeTcsi UCNonb3oBaHWe HebonbLIoro Konude-
CTBa HeNTpasribHOro MOKLLIEro CpeacTBa.

PEKOMEHOALINK

« lepea uvcnonb3oBaHWeM YCTPOWCTBA BHUMATEMb-
HO O3HAKOMbTECb C PYKOBOACTBOM MOMNb30BaTens.
Mocne YTeHus, noxanyiicta, CoXpaHuTe ero Ans uc-
nonb3oBaHus B byayLlem.

« Bce unnioctpaumu, npveeaeHHbIe B AaHHON UHCTPYK-
LuK, SBMSIOTCA CXeMaTUYHbIMU U306paxeHnsaMmu pe-
anbHbiX 06EKTOB, KOTOPbIE MOTYT OTNIMYATLCS OT UX
peanbHbIX N306paxeHnit.

* He nepemeliainte npubop Bo BpeMsi UICMONb30BaHNS.

* Wcnonb3yiiTe NnpnGop TOMbKO A NPUrOTOBIIEHUS U
pasorpeBa nuLu.

* He ucnonb3yiite npuGop, kak UCTOYHUK TeNnNa.

* He octaBnsiiiTe aBepLy OTKPbITON BO Bpemsi paboTbl
npubopa.

* Vcnonb3yinTe TONbKO TEPMOCTOWKYIO NOCYAY, NOAXO-
OSILLYI0 AN MUHW-LYXOBOK.

* He nomelyaiite B npnbop KoHcepBHble 6aHku, By Tbin-
KW, @ Takxke MNMoTHO 3aKpbiTble eMKOCTU W CIIMLUKOM
KpYMHble NPOAYKTbl. OTO MOXET NPUBECTU K TpaBme
1nu nonomke npubopa.

* He nomeluanTe cbipoe Msico/pbiby HenocpeaCcTBEHHO



Ha peLeTky, T.K. )KMp U Macro MOryT BOCMaMeHNUTb-
csa. Vicnone3ayiite hopMy ANSA BbiNEKaHWUs, 3aBEpHYB
npeaBapuTensHO NPoaykT B doonbry. Yoeauteck, 4to
donbra He conpukacaeTcsi ¢ HarpeBaTenbHbIMU 3re-
MEeHTaMu.

* [lpu ncnonb3oBaHUu oL NoMeLLanTe NPOTUBEHb
Ha CpeaHWI NN HKHWIA YPOBEHb.

* He ocTaBnsiiTte paboTatowmii npubop 6e3 npucmoTpa.

* He nomewainTe B/Ha npubop Gymary, KapToH, NNacTuk,
nonoteHua u T.4., T.K. 3TO MOXeT BbI3BaTb Nnoxap.

* Vcnonb3ynte npuxeBaTkM WNN TEPMOCTOMNKME
nepyaTtku, 4Tobbl JocTaTh NPOAYKT U3 AyXOBKU.

+ Bo Bpemsa ucnonb3oBaHua npubopa He xnonante
ABepLEeN, He CTaBbTe Ha OTKPbITYIO ABEPLY NPOTUBHU
W apyrue npeametsl, n3berante nonagaHusi xonoa-
HOW XUOKOCTW Ha HarpeTyto Asepuy npubopa, Puc.
A-1.

» Ecnu Bo Bpemsi npurotoBrneHus nuuia saropenacb
Wnn 3agbiMunack, BblknouMTe npubop v BbiTawmTe
wTencenb n3 posetkn. He oTkpbiBanTe Asepuy, noka
nnams He npekpaTuTcs, T.K. Nogaya kucrnopoga ycu-
T nnams. He neite Body Ha npvbop, T.K. CTEKno
MOXET NOMHYThb.

OkennyaTaumsi JaHHOrO npubopa HU B KOEM
cryyae He noapasymMeBaeT NPUMEHEHIE K HEMY

cpmsmqecmﬁ CUIbl, TAK KakK 3TO MOXET NpuBecCTU
K MOJTIOMKe 1U3aenusi rno BMHe Norb3oBaTersis.

YCTAHOBKA, Puc. A-2

* YctaHoBuTe Npubop Ha roOpU3OHTanbHON POBHOW
TEPMOYCTOWYMBOI MOBEPXHOCTU Ha BbICOTE, He
fJocsraemoii AeTbMu, cobniogas paccTosiHue oT
cTeH/mebenun. OgHa cTopoHa JoMmKHa BbiTb MOMHO-
cTblo cBOGoAHOW. [laHHbIW NpuGop 3anpelyaeTcs
BCTpauBaThb.

* He pasmewarite pabotatowuii npubop noa/psiaom
C 3aHaBecKaMy Unu UHBIMU NErkoBOCTIaMEHSOLLMN-
MUCS MaTepuanamu, NocKoNbKy 3TO MOXeT npuBe-
CTVW K noxapy.

KOMMIEKTALUUA, Puc. B

OManupoBaHHbIN NPOTUBEHb.
Peluetka

MooaoH Anst KpoLuex..
KopauHa ansi pbibbl..
Kop3auHa-rpuns
VIHCTpYKUMS MO SKCnyaTaumm ...
[apaHTUIHbIA TanoH

ANEMEHTbI KOHCTPYKLUUWU, Puc. C-1

Pyyka asepubl

Kpennexue Beptena

Masbl 4N pewweTkn ¥ NPOTUBHSA

Osepua

MaHenb ynpaBnexus

OTBEPCTMS AN BEHTUNSALUMN

WHamkaTop paboTbl

CbeMHbIVi NoAA0H ANs KpoLuek
BHyTpeHHsis noacseTka, Puc.C-1-2
BepxHuit U HUXKHUIA TaHbI, Puc.C-1-1

NCNOJIb3OBAHUE

MaHenb ynpaBnexnus, Puc.C-2
Mepekntoyatens yHkumn, Puc.C-2-4

MonoxeHne CTOI, oTknioyeHne paboTbl KOHBEK-
uum/Beptena

KoHBekums (LUMpKynsumsi ropsiyero Bosgyxa BO-
Kpyr npoaykTa)

BepTen (BepTen BpallaeTcsi, TPOUCXOOUT PaBHO-
MepHoe oGkapuBaHUe CO BCEX CTOPOH)
KoHBekuus v BepTen

D

PerynaTtop Temnepatypsbl, Puc.C-2-1

° « Perynupogka TemnepaTypbl oT 100°C go

230°C

g

Mepekntoyartens pexMmoB
npurotoenexus, Puc.C-2-2

* MonoxeHve CTOIM
* BepxHuit TaH (BepXHWI1 HarpeB)
*  HwKHWUIA TOH (HWXKHWUIA HarpeB)

* BepxHUI 1 HUXKHWIA TOHbI, OQHOBPEMEHHAs pa-
60Ta BepxHero W HWxHero HarpeBaTenbHbIX
3NEeMeHTOB

EIE)(Im -o

BepxHuit ToH 1 BepTen
(ans mopeneit MO2305, MO2610)

Tanmep, Puc.C-2-3

+ Tavimep, BbiGop BpemeHn ot 0 o 60 MUHYT

* [Nonoxenne CTOI, ncnonb3ynte Ana ocTa-
HOBKWM NpoLiecca NpUroToBneHus

3

mO

KoHcTpykuusa Beptena, Puc. C-5

Kproyok

3axum
Kpenex

LTIk

MydTa moTopa
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MNogroroska k pa6ore

Mepen nepBLIM UCMONL30BaHMEM NPOTPUTE KOPMYC NPY-
60opa Ccyxoi 1 MArkon TkaHbto. OcTanbHble YacTy BbIMOTe
Tennow BoAon ¢ Ao6aBneHneM XnOKOCTV AN MbITbs NOCY-

a

bl. Mepen cbopkor nnu pasbopkor npubopa ybeauTecs,

YTO NPUGOP BbIKIMIOYEH U3 PO3ETKN. TLLATENBHO BbiCYLUIUTE
BCe AeTanu.

BkntounTe nycton npubop Ha 15 MUHYT, yCTaHOBMB MaKcu-
manbHyto Temnepatypy 230°C B pexume (I, 4To6bl yaa-
NnTb 3anaxv HOBOro npubopa. lNposeTpute NomMeLleHne.
[avite npnbopy oCTbITb.

Mopsinok pa6otbl, Prc.C-2

1

. YOOoCTOBEPLTECH, YTO MOAAOH AMS KPOLLEK BCTaBreH

MOSHOCTbIO, @ pyyka Tanmepa @ HaxoauTCs B Nono-
KEHUN @ BkntounTe BUnky npubopa B po3eTky.

. YctaHoBuTe HeOﬁXO,ElVIMyIO TemnepaTtypy C NOMOLL b0

perynsaTopa O.

. Bkntounte Tanimep @ Ha 5 MUHYT B pexume @ yTO-

6bl npubop Harpencs. Pyyka Taimepa byaeT aBToma-
TUYECKM NOBOPAYMBaTLCS B TEYEHUE NPUTOTOBMNEHNS.

. Beibepute HeobXoAMMBIN peXMM C MOMOLLbIO COOT-

BETCTBYIOLLEro peryndaropa: @@@@

. MNomecTute 3apaHee noAroToBrieHHble NPOAYKTbl Ha

npoTuBeHb/peLleTky/BepTen. He pasmewante npo-
OyKTbl 61vKe YeM 2 CM. OT HarpeBaTerbHbIX 3MEeMeH-
TOB.

. AKKypaTHO yCTaHOBWTE peLLeTKY, NPOTUBEHb UKW Bep-

Ten B npubop Puc.C-3. 3akponTte ABepuy.

. BkntounTe Tanmep @ ycTaHOBVB Heobxoammoe Bpe-

msi. He pekomeHAyeTCs OTKpbIBaTb ABEPLY B NpoLec-
ce NpUroToBNEHMS.

NMPUMEYAHME: Korga npubop paboTaeT, BKMHOYEHbI
BHYTPEHHSAS NOACBETKA BKIOYEHa U MHANKATOp paboTsl

8

, Puc.C-1.

. Mo okoH4YaHuW npuroToBrexHus Tavmep (npubop) oT-

KIIOYMTCA aBTOMATMYECKN, PA3AAacTCs 3BYKOBOW CUr-
Harl. YCTHOBUTE BCE PEryrsiTopbl B nonoxeHne (M).

PEKOMEHOALIUUX MO NMPUTOTOBIEHMIO:

Msico CBuHMHaA g
(800r.) 3
[oBsigmHa/ g
GapaHuHa
(800r.) 2
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9

. AKKypaTHO OTKpoIiTe ABEPLY W LOCTaHLTE MPUTrOTOB-

TNEHHbIN NPOAYKT C NOMOLLbIO MPUXBATOK UMW C MOMO-
L0 CNeunnbHON pyyky Anst npoTneeHs, Puc.C-4.

Ucnonb3oBaHue Beptena, Pnuc.C-5

1.
2.

Bo3bMmuTe BEPTEN M CHAMUTE C HEMO OAMH 3aXKNUM
Hacagute 3apaHee NoAroToBfieHHOE MSICO UMW NTULY
Ha BepTesn Mo LeHTPY W MAOTHO 3akpenuTe 3axuma-
MW C BYX CTOPOH. Bce YacTu msica nnv NTuLbl 4omk-
Hbl ObITb 3aKpeneHbl, HUYEro He JOSKHO BUCETb UK
GonTatbesl.

. Bkniouute Tanimep @ Ha 10 MUHYT B pexume @

4yT06bI NPMGOP Harpencs.

. YcTtaHoBUTE BepTen B cneunanbHble nasbl, 3a0CTPEH-

HbI KOHeL, B NpaBoe rHe3ao, a NeBbIN KOHeL, Ha cne-
LmManbHyto KBagpaTHyo onopy

. Ha HWxXHWiA ypoBEHb yCTaHOBUTE MPOTUBEHb, YTOGHI

COK C Msica/KypwLbl kanan B Hero.

. YcTaHOBUTE HeobXoAMMY0 TEMMEPATYPY C MOMOLLLIO

perynsitopa O.

. BbibepunTe HyXHbI PEXMM C MOMOLLbIO COOTBETCTBY-

IOLUX  perynarop:
MO2610) unu
nenn MO3020).

(ana mopenen MO2305,
1, COOTBETCTBEHHO, @ (ans mo-

. Bkntouute Taimep @ YCTaHOBWB HEOBXOAVMOE BPEMSI.
. Mo okoH4YaHWM npuroToBneHus Tarimep (npubop) oT-

KNKYUTCA aBTOMaTuU4ecKkn, pasgactcs 3ByKOBOI7I cur-
Han. YctaHoBuUTe Bce perynatopbl B nNosfioXxkeHne @

10.[JocTaHbTe BepTen C NOMOLLbIO CrneunanbHOn py4-

kun €, Puc.B, noasens ee kptoyku no o6enm ctopo-
HaMm BepTena. CHayana akkypaTHO MpuUnoAHUMUTE
BepTen U3 NeBoro nasa u notsHuTe Ha cebs, 3atem
BblHbTE BEPTEN U3 NpaBoro rHesga. CHUMUTE MACOo
Mnn NTULY C BepTena Ha pasfernoyvHylo AOCKY unu
6noao.

NPUMEYAHME: Mopsinok paboTbl ¢ KOP3NHOW-rpUnb

n

KOp3nHOWM ANns pbibbl € (Puc. B) aHanornyHbIi.

200°C 35 35 40 Mepep npurotoene-
MWH. MWH. MWH. HVWEeM 3amapuHyiTe,
HapexbTe Heborb-
LUMMU KYCOYKaMM
(3x3x3cm).
200°C 40 40 45 Mepep npurotosne-
MWH. MWH. MWH. HVWeM 3amapuHyiTe,

HapexbTe Heborb-
UMMM KycouKamu
(3x3x3cm).



HanmeHoBaHue Pexum MonoxeHue Bpems MpumeyaHue

npoaykra NPUroToBneHns | pelueTku / NPUroToBreHns
MpOTUBHA MO2305 | MO2610 | MO3020
(23n) (26n) (30n)
MscHble | Konbacku C J | 160°C 15 15 20 | Cpenarite
nonyda- (500r) @ 5 B MUH MUH MWUH | HeGonbLUO Npo-
6pukaThbl [OMNbHbI Haapes.
YcTaHoBuUTE NOAAOH
Ans kpoluek @ .
Cocucku g p 160°C 15 15 20 MNpensaputensHo
(500r) @ p < MUH MUH MWH | O4nCTUTE CO-
CUCKM OT NNEHKN.
YcTaHoBuTe NoaaoH
nans kpouwek @,
Kotnetb! g p 120°C 20 20 25 Hanevite 150 mn
(800r) @ 5 B MUH MUH MUH | BOAbI HA [IHO NPO-
TUBHSI.
Budpitekc C J | 160°C 15 15 20 | Cpenaire npo-
(350r) @ MUH MUH MWUH | [OfbHble Haapesbl
2 € (ceTkoMm), HaTpuTe
COrbio, CneLmammn u
NPsSHBIMW TpaBamu.
Msico dune 1.@ C ] | 160°C | 25 25 30 | [ns coxpaHeHus
nTULbI (500r) MUH MWH MUH COYHOCTW, UCMONb-
2.@ (B KOHLIE 2 € 3yinTe pykaB Ans
Rg'ﬂ[gg‘fm 3anekaHns. Hatpute
cosfaHvs nogxa- Conbto, cneynsamu,
PUCTOW KOPOYKM) NpPsSiHBIMKU TPaBaMu.
Hoxku g J | 160°C 25 25 30 [na coxpaHeHus
(500r) @ MUH MUH MUH | COYHOCTM, UCMOSTb-
2 € 3yiiTe pykas ans
3anekanus. Hatpute
COrbio, CneLmsmm,
NPsiHBIMW TpaBamMu.
KpbinbiLwku C 3 180°C 15 15 20 Hatpute conbto,
(500r) @ MUH MUH MWH | CMEeuusiMu1, NpsiHbIMU
g 5 TpaBamu.
Oxopouka g J | 160°C 25 25 30 HarpuTe conblo,
(500r) @ MUH MUH MWH | CMEeuVsiMu1, NpsiHbIMU
4 § Tpasamu. Haneite
150Mn Bogbl Ha AHO
NPOTUBHSI.
Llenas 1.@ C 3 | 160°C 30 30 40 | Haneitte 150mMn
Kypuua 5 E MUH MUH MUH | BOAbI HA JHO Npo-
(900r) 2@ (nB KoHue TuBHsI. Hatpute
npuro s COrbIO, CrIELMsIMU,
€O3/jaHNA Nomka- NPsSHBIMW TpaBamu.
PUCTOW KOPOYKM)
Priba Llenas g J | 130°C 15 15 20 YcraHosuTe NoaaoH
(600r) @ MUH MUH MWH | Ans kpoluek @.
3 € 3aBepHWTE NPOAYKT
B chonbry. [ins pas-
MSArYEHUs MENK1x
KOCTOYEK pbIBy Npo-
NOXMUTE [oNbKamm
TUMOHa.
Mopuu- g J 150°C 15 15 20 Hanente 150mn
OHHble @ 3 e MUH MUH MUH | BOAbl Ha JHO Npo-
Kycku TUBHSI.
(500r) j

73



PEKOMEHOALIUUA MO NMPUTOTOBJIEHUIO:

HanmeHoBaHue Pexum MonoxeHune Bpems MpumeyaHue
npoaykra NPUroToBneHnsa | peluetku / NPUroToBreHNA
DDOTVEE MO02305 | MO2610 | MO3020
(23n) (26n) (30n)
TocTbl (4 kycka) vvv g p 180°C 7 7 10 HapexbTe xne6
MWH MWH MWH | TocTamu. YcTa-
2 € HOBWTE NOAAOH ANS
KpoLeK .
Mepepn npurotos-
TIEHNEM CMaXbTe
TOCTbI CIIVBOYHBIM
Macrom.
peHku (500r ) MO2305 | MO3020 | [C J 120°C 15 15 20 HapexbTte xneb ky-
Mggg:o (30m) MUH MUH MUH | Bukamm (1x1x1cm)
@6n) 3 € Mepen npurotos-
R ER— neHvem copbI3HUTE
@ @ rPEHKM pacTu-
TernbHbLIM MacroM,
+ NnocbINLTE COMbHo,
@ nepuem, NpsiHbIMu
TpaBamu.
KapTodenb xapeHblin g p 150°C 25 25 30 HapexbTte kapTo-
(500r) @ MUH MWH MWH denb ConomKo
2 € (0.5x0.5x4cm)
MNoconute n go-
6aBbTe NyK B KOHLIE
XKapku.
OBolyu TyweHble g p 100°C 30 30 35 [MopexbTe 0BOLLM.
(500r) @ L MUH MUH MUH | Wcronbayiite em-
KOCTb 13 apomnpoy-
HOro maTepuana.
Ha rpune g J | 120°C 10 15 15 MoconuTe ooy B
(250r) @ MWH MWH MWH KOHLIe NpUroToB-
2 € neHvs.
Beineuka | Mupor vvv k. 120°C 30 30 35 Ucnonbayite
(300r) MWH MWH MWH Kpyrnyto popmy
2 € [Ns1 BbINEYK C Bbl-
cokvmu Goptamu.
MeveHbe g J | 160°C 15 15 20 Moanoxute nuct
(200r) @ MWH MWH MWH neprameHTa Ha npo-
2 € TUBEHb.
Kekc (300r) g p 100°C 30 30 35 Wcnonbayiite dop-
@ 3 D e MUH MUH MUH My Ansi NpUroToBre-
HUS KEKCOB.
Muuua 6 goviMoB/ | (vww g p 180°C 6 6 8 CwmaxsTe kpasi
(cBexasi/ 15cm 3 P MUWH MWH MUH NULLbLI TOMaTHbIM
nonyda- S COYCOM, Maii-OHe30M
6pukar) Wnn Apyrvim COycoMm
8 nioitvos/ | (vww C ] | 180°C 8 8 10 | HaBaw BkycAnsa
20cm 5 d MUH MUH mMuH | MPEAOTBPALLeHNA
. rnepecbIxaHus.
WcnonbayiTe Kpy-
b npotveeHs ).
INasaHbs MO2305 | MO3020 | [C k. 100°C 25 25 30 Wcnonbayiite
M(cz)ggzo (30m) MUH MUH MUH | chOpMY C BBICOKAMM
(26n) 2 & BopTamu.
) )
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PEKOMEHOALIUA MO NMPUTOTOBJIEHUIO:

HaumeHoBaHue MonoxeHne | Tem- Bpems MpumeuaHue
npoaykra peLueTku / nepa- | NPUroToBneHUA
NPOTUBHA TYPa | yo2305 | mozs10 | mosoz0
(23n) (26n) (30n)
3anekaHkn — OBOLUHbIe, C J | 100°C 30 30 35 Ucnonbayite
TBOPOXEHHbIE, @ MUH MUH MUH | eMKOCTb 13
MACHbIE, kKapToenb- ? b aponpo4Horo
Hble. (500r) maTtepuana.
MNpensaputensHo
CMaxbTe CBepXy
CMECbi0 CMeTaHbI
v anua.
Msco/nTuua Ha BepTene g p 150°C 40 40 40 CmaxbTe noBepx-
(900r) f€e—> MUH MUH MUH HOCTb MpoayKTa
pacTUTeNbHbLIM
Macrom.
Konbackw Ha BepTene 3 p 150°C 15 15 20 CmaxbTe noBepx-
(250r) {€—> MUH MUH MUH HOCTb NpoaykTa
pacTuUTenbHbLIM
Macriom. |
s

MPUMEYAHMUS. Bpems NnpuroToBneHunst u temnepary-
pa B Tabnuue HOCAT pekoMeHAaTeNbHbIN XapakTep u
MOryT OTNNYaTLCS B 3aBUCMMOCTH OT peLienTa.

YTUNN3ALUUA

» [epepn Tem, kak BbIGpoOCUTbL cTapblil npubop B Le-
nax 6e30nacHOCTU NepepexbTe 3NeKTPUYEeckui
npoeof, 4YTobbl NpefoTBpaTUTL AanbHelwee nc-
nonb3oBaHue.

YUCTKA U yXop[, Puc. D

* OTkntounTe Npmbop oT cetu.

 [aiite npubopy ocTbITb, Npexae Yem NpucTy-
nnTe K ero O4ncTKe.

« OTKpounTEe ABEPLY MOMHOCTHIO U AOCTaHbTE NOALOH

Ans Kkpowek. [1na 3Toro Bo3bMuUTE 3a BbICTyNaoLWni

Kpal nopAoHa, crierka npunogHUMUTE €ro U akky-

paTHO NOTAHMTE Ha cebs.

MpomoiiTe pelueTKy, NPOTUBEHb, BepTen, KPyribii

NPOTUBEHb, KOP3NHY ANS PbiBbl, KOP3UHY rPUIb, Pyy-

K AN pelieTku n Ans BepTena B TENMOoN MbINbHON

Boge. VX MOXHO MbITb B MOCYJOMOEYHON MalLuHe.

Temnepatypa B NOCYyAOMOEYHOW MaluvHe He

[OMKHa npeBbiwaTtb 60°C.

Kopnyc npnbopa, nogAoH ANst KPOLLEK, @ TakKe BHY-

TPEHHIOK YacTb (KpOMe HarpeBaTerlbHbIX 3MeMeH-

TOB) MPOTPUTE BMAXHON U MSAFKOW TKaHbHO.

é * Hukorga He norpyxavite npubop B BOAY 13-3a
0ONacHOCTW MOPaXXeHUs TOKOM.

» TwarenbHo BbICYLLUMTE BCE AeTanw.

BO3MOXHbIE HEMONALKW 1 CNMNOCOBbI NX YCTPAHEHUA

Bo3moxHas npobnema

| Bo3mMoxHasn npuyunHa | Cnoco06bl pelueHns

Mpu6op He BkntovaeTcst

OTCyTCTBYET HamnpsikeHUe B CETU

OTkntouUTE NPUBOP OT CETY AMEKTPONUTAHNS

3MEKTPONUTAHNS. M JOXAUTECH HOPMATW3aLWMN HAMPSHKEHMS.
Wpet nap Mpw npuroToBneHUn nuwwm ¢ 6onb- | ByabTe 0CTOPOXHbI, OTKPbIBas ABEPLLY, YTO-
UMM CofepXKaHWEM XMOKOCTU MO- | Bbl He 06XkeYbCs MapoM.
XKET BbIAENSATHCA HEKOTOPOE KOMnu-
YecTBo napa.
3anax rapu 1. CKOMWIMCh KPOLLKU Ha nogaoHe. | 1. Ouuwaiite NOAAOH AN Kpowek focrne

2.Hakonunca »wvp Ha pelueTke,
NpOTUBHE WM Ha BHYTPEHHEeN
YacTu npuopa.

Kaxgow paboTbl ¢ NpMGopoM.
2. MpotupaiTe NpuGop BHYTPU (OCTbIBLLNIA)
1 MOATE peLLeTKy U NPOTUBEHb Cpady no-

Crne Ucrnonb3oBaHuA. J
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CEPTU®UKALIUA NMPOOYKLUNN

NHdbopmaumio o cepTudmkarte cCooTBETCBUS CMOTpUTe Ha cante http://www.oursson.com/rus/ru/about/
partners/certificates/#tab0 nnu cnpawuvsaiite konuto y npogasLa.

Mopgenb

O6bem, n

KoHBekuus

Pa3mep npotuBHsi, MM (OxLL)
MoTpebnsemasi MoLHOCTb, BT

MapameTpbl anekTponuTaHus

Temnepatypa XpaHeHus U TPaHCNOPTUPOBKU
Temnepatypa akcnnyaTtauum

Tpe60BaHVIFI K BNaXXHOCTU BO34yXa Npu XpaHeHuu,
TPaHCMOPTUPOBKE M IKCNyaTauun

Knacc 3awuthbl
Pa3mepbl npubopa, mm (BxLLXI)

Bec npubopa, kr

MO2305 MO2610 MO3020
23 26 30
- - +
336,2x260 349,5x250 377,6x267
Max 1500

220-240 B ~; 50/60My,
ot -25°C go +35°C

ot +5°C go +35°C

15 - 75% 6e3 obpasoBaHusa koHAeHcaTa
|

467x350x290 489x340x322 522x360x322

6,66 7,14 8,52

*I'Ipon,yl(uuﬂ AOJIKHA XPaHUTbLCA B CYXUX, NpoBeTPpUBaeMbIX CKINaACKUX NnomMelleHUsX Nnpu Temnepartype

He Huxe -25°C.

PemoHT np|/|6opa A0I>XeH Npon3BoANTbLCA TONbKO KBaJ'II/ICbVILlI/IpOBaHHbIM cneunanmMcTom ynoJIHOMO4YeHHOro

cepsucHoro ueHTpa OURSSON AG.

CEPBUCHOE OBCITY>XUBAHUE

Komnanuns OURSSON AG BbipaxaeT Bam OrpOMHY!0 npu-
3HaTENbLHOCTL 3a BblGOp Hallel npoaykumn.Mbl caenanmv
BCE BO3MOXHOE, YTODObl JaHHOEe M3fenue yaoBMeTBOPSIo
BalLMM 3anpocam, a ka4eCTBO COOTBETCTBOBAO NyYLLVM
MupoBbIM obpasuam. B cnyyae, ecnu Bawe wsnenve
mapkn OURSSON 6yaer HyxaaTbCs B TEXHUYECKOM
obcnyxuBaHuy, npocuM Bac obpallaTbCs B OAWH U3
YnonHomoueHHbIx CepBrcHbix LieHTpoB (nanee — YCLI). C
nomnHbiM cnmckoM YCL| 1 1x TouHbIMK agpecamu Bbl MO-
XKeTe 03HAaKOMUTLCS Ha CaliTe WWW.OUrsson.ru, a Takke
MO3BOHWB MO HOMepy TenedoHa becrnnaTHol ropsyen nu-
Hun OURSSON AG.

B cnyyae BO3HWKHOBEHWSI BOMPOCOB WM npobrem,
cBs3aHHbIX C npogykumeir OURSSON AG, npocum
Bac obpallatbCs B MUCbMEHHOM BWAE B OpraHv3auuio,
YMOMHOMOYEHHYIO Ha MpUHSTUE W YOOBNETBOPEHWE
TpeboBaHuUi NOTPeEGUTENEN B OTHOLLEHUM TOBapa HeHaa-
nexatyero kavectsa, — OO0 «YnpasnsioLas cepsrcHast
komnanms», 109202, Mocksa, wocce ®pesep, A. 17A,
cTp. 1A, nnbo no anekTpoHHoN noyTe info@oursson.ru.
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YcnoBus MapaHTUiiHbIX 06513aTeNnbLCTB

OURSSON AG:

1. MapaHTuiiHble obszatenbctBa OURSSON AG, npeno-
craensemble YCL, OURSSON AG, pacnpocTpaHsitoTcs
TONMbKO Ha mopgenu, npegHasHavyeHHble OURSSON
AG ans npov3BoACTBa MMM MOCTABOK M peanusaumm
Ha TeppuTOpWUU CTpaHbl, rae NpefocTaBrsierTcs ra-
paHTUiiHoe obGCnyXvBaHue, NPUOBPETEHHbIE B 3TOW
cTpaHe, NpoLueALune cepTudmrKaLmio Ha COOTBETCTBUE
cTaHdapTam 3Toi CTpaHbl, a Taikoke MapKMpOBaHHbIe
odmumarnbHbIMM 3HaKaMy COOTBETCTBYS.

2. MapaHTWiiHble  obsizaTenbctBa OURSSON  AG
[EeiCTBYIOT B pamKax 3akoHodaTenbCTBa O 3aluuTe npas
notpebuTeneir 1 perynupyloTcs 3akoHOAATENbCTBOM
CTpaHbl, Ha TEPPUTOPUM KOTOPOI OHU NMPEAOCTaBMEHbI,
N TOMbKO MpW YCIOBWM WCMONb30BaHUS U3OEenus uc-
KIMOYMTENBHO ANS NMINYHBIX, CEMENHBIX UNW AOMALLHUX
Hy>. FapaHTuiiHble obsizatensctBa OURSSON AG He
pacrnpocTpaHsoTCA Ha CryYan UCMonb30BaHUs ToBa-
POB B LiENsIX OCYLUECTBIEHUSI NPeanpUHMMaTenbCKoi



[[esTenbHOCTV NGO B CBSI3N C NPUOBpETEHEM TOBApOB
B LEnsx yOoBMNeTBOpeHusi noTpeGHocTen npeanpu-
ATUIA, YYPEXAEHWI, OpraHn3aLmn.

3. OURSSON AG ycTtaHaBnuBaeT Ha CBOV Wu3de-

NVs crieytoLLye CPOKU CyXGbl U rapaHTUHBIE CPOKM:

MwukpoBornHoBble neyn, xrne6o-
neyun, MHAYKUMOHHbIE MIUThI

MynbsmBapk, KyXOHHbIE MPOLIEC-
COpbl, KyXOHHbIE MALLIMHbI, 3riek-
TpUYECKNe YalHUKK, ANeKTpu-
Yeckue rpunu, bneHaepbl, MUK-
cepbl, Msicopybku, TocTepel,
TEPMOrOTbI, POCTEPbI, KodeBap-
Ki, NapoBapKu, COKOBbDKMMAT-
KiA, U3MensInTenu, aernaparo-
pbl, MOTYPTHULIbI, (hepMmeHTa-
TOpbl, MUHWZYXOBKM, MOPO-
3UMBHWYKN, XONOAUIBHUKM,
aBTOMaTV4eckme kocbemaln-
Hbl, BCMIEHVBaTENM, KoheMOonkv

KyXOHHble BeCbl, CUGPOHbI

60

36

24

12

12

12

4. MapaHTuiiHble obsasatensctBa OURSSON AG He

pacnpocTpaHsItoTCA Ha NePEYNCEHHbIE HUXeE NpuHaa-
NEXHOCTN M3AEenns, ecnn Mx 3ameHa npedycMoTpeHa
KOHCTPYKLIMEN U He CBsi3aHa C pa3bopkon nsnenusi:

*  OnemeHTbl NUTaHus.

* Yexnibl, pEMHW, LUHYPbI AMNSi NEPEHOCKW, MOHTaXHbIE
NpUCNOCOBNeHNsi, UHCTPYMEHT, JOKYMEHTaLMIO, Npu-
naraemyto K u3genmio.

. MapaHTMa He pacnpocTpaHseTcsi Ha HepocTaTku,
BO3HMKLLME B W3AENUM BCMEACTBUE HapyLLEHWUs Mo-
Tpebutenem npaBun WCMOMb3OBaHUS, XPaHEHUs W
TPaHCMOPTUPOBKW TOBapa, AECTBYS TPETbUX ML, U
HenpeoJonMMOoN curbl, BKNOYas, HO He OrpaHN4MBasiCh
CrepyoLLmMMmM CryYasMu:

» Ecnu HepgocTaTok ToBapa ABUMCSA CrieacTBrvem He-
BpexHoro obpalleHusi, NpUMEHEHWUsI ToBapa He
No Ha3Ha4YeHWIo, HapyLIeHWst YCNoBWiA W npaBun
3KCMyaTaLmm, U3NOXKEHHbIX B MHCTPYKLMW MO 3KC-
nnyataumv, B TOM Yucre BCMeAcTBUE BO3AENCTBUA
BbICOKVX WNW HU3KWMX Temnepartyp, BbICOKOW BraXx-
HOCTU WM 3anbIfIEHHOCTW, Cnefax  BCKPbITUA
Kopryca npuéopa wu/vnuM caMmoCToATENIbHOTO PEMOH-
Ta, HecooTBeTCTBMSA [0CyAapCTBEHHbIM CTaHAapTam
napameTpoB MUTaKOLMX CETeil, NMonafgaHus BHYTPb
KOpMyca XUAKOCTW, HACeKOMbIX U APYrMX MOCTOPOH-
HUX MpPeaMeToB, BeLecTB, a Takke ANUTENbHOro
MCMOb30BaHNA M3Aenus B MpederibHbIX pexumax
ero paboTbl.

» [MoBpexgeHvsi n JedekTbl, BbI3BaHHbIE Kaue-
CTBOM BOAbl W OTIIOKEHMEM Hakvmu (ouYMcTka ot
HaKWNM 1 YUCTKa He BXOAWT B rapaHTuiHoe obcny-
xuBaHue n pgomkHa PEMYNIAPHO npowssoanTbest
Bamu camocTosTensHo).

+ Ecnu Hepoctatok TOBapa SBANCS  CreACTBU-
em HeCaHKLVIOHMPOBaHHOTO TECTUPOBaHMUA
TOBapa Wnu norbITOK BHECEHUS NOBbIX M3MEHEHW

6.

7.

8.

B €0 KOHCTPYKLMIO Unu ero nporpaMmHoe obecne-
YeHve, B TOM YMCIe PEeMOHTa WIN TEeXHUYEecKoro
obcnyxvBaHus B HeynonHoMoudeHHoi OURSSON
AG peMOHTHOI opraHn3auum.
Ecnu HepocTaTok ToBapa sIBUSCS CIEACTBUEM UC-
Nosb30BaHWs HECTaHOAPTHbIX (HETUMOBLIX) U (MNK)
HekavyecTBEHHbIX MPUHAAMIEXHOCTENR, akceccyapos,
3anacHbIX YacTel, arIeMEHTOB NUTaHKS.
Ecnu HepocTaTok ToBapa CBsi3aH C ero npvMeHeHu-
€M COBMECTHO C 4OMOSTHUTENbHBLIM 060pyAoBaH1eM
(akceccyapamu), OTUYHLIM OT AOMOSHUTENBHOTO
obopynoBaHus, pekomeHgoBaHHoro OURSSON
AG K npumeHeHuto ¢ faHHbIM ToBapom. OURSSON
AG He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a KayecTBO A0-
NornHUTENBbHOrO  obopyaoBaHMst  (akceccyapos),
Npoun3BeAEeHHOro TPEeTbUMU NULamu, 3a  Kade-
CTBO paboTbl CBOUX W3AENWA COBMECTHO C Takum
obopydoBaHvem, a Takke 3a KayecTBO paboTbl
[OMONHUTENBbHOTO  06OPYAOBaHUS  NMPOV3BOACTBA
komnannm OURSSON AG coBMeCTHO ¢ 1saenusamm
OPYrvX Npov3BoauTeneil.
Hepoctatku ToBapa, obHapyXeHHble B Mepuop cpo-
Ka cnyx6bl, YCTPaHSIOTCS1 YMONHOMOYEHHbIMW Ha
3TO PEMOHTHbIMM opraHusaumsimu (YCL). B TeyeHue
rapaHTUIRHOTO Cpoka YCTpaHeHWe HedoCTaTKoB Mpo-
n3BoauTcst GecnnartHo Npu NpeabsBMeHnn opuriHana
3anorIHEHHOTO rapaHTUMHOMO TarnoHa W [OKYMEHTOB,
noATBePXAAKoLLMX dakT 1 AaTy 3aKkmoYeHns JoroBopa
PO3HWMYHOM KyNIU-NPOAAKM (TOBAPHbIN, KACCOBBIN YeK
1 T. n.). B cnyyae oTcyTCTBUSI yKa3aHHbIX JOKYMEHTOB
rapaHTUIAHbIA CPOK MCUMCIISIETCS CO AHS N3rOTOBINEHNS!
ToBapa. [pu aToM creayet yunTbiBaTh!
HacTporka un yctaHoBka (cbopka, nogkmioveHvie
W T. N.) U30ENUs, OnucaHHas B [OKyMeHTauuu,
npunaraemoi kK Hemy, He BXoauT B obbem rapaH-
TUiHBIX 06513aTenbctB OURSSON AG 1 MoryT 6bITb
BbINOMHEHbl Kak camuM Monb3oBatenieM, Tak W
cneumanmctamMn  GOMbLUMHCTBA  YMOMHOMOYEHHbIX
CEPBUCHBIX LIEHTPOB COOTBETCTBYIOLLEro Mpodunsi
Ha NnaTHoM OCHOBe.
Pa6oTbl N0 TEXHUYECKOMY OBCNYKUBaHUIO U3LAENU
(4McTKa 1 cMaska ABVXKYLLMXCS YacTen, 3aMeHa pac-
XOAHbIX MaTepuanoB U NPUHAANEXHOCTEN U T. Nn.)
NpOV3BOAATCA Ha MIaTHOW OCHOBeE.
OURSSON AG He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3@ BO3MOX-
HbIl Bped, NPsIMO UMM KOCBEHHO HAaHECEHHbI CBOEWN
NpoAyKUMEN MoAsM, JOMALLHUMKXUBOTHBIM, UMYLLIECTBY
B Clyyae, ecrnvi 3To NPou3oLLNO B peayrnbrare Hecobrto-
[EHVs1 NpaBun W YCMOBUIA 3KCMyaTauun, XpaHeHus,
TPaHCNOPTUPOBKN UMW YCTAHOBKW U3AENVSt; YMbILLMEH-
HbIX UM HEOCTOPOXHbBIX AEMCTBUI NOTPEOUTENs Unm
TPETbUX NNLL.
Hu npu kakux obctositensctBax OURSSON AG He
HeceT OTBETCTBEHHOCTW 3a Kakoit-nnbo ocobbli, cry-
YalHbIf, NPSMON UM KOCBEHHBIN yLep6 unu yobITku,
BKMOYas!, HO HE OrPaHNYNBAsICL NEePEUNCTIEHHBIM, Yry-
LLEHHYIO BbIrody, YObITKW, Bbl3BaHHbIE NepepbiBaMu B
KOMMEPYECKON, MPOM3BOACTBEHHON WNW WHOW Oes-
TENbHOCTU, BO3HUKAIOLLME B CBSI3W C 1CMOMb30BAHNEM
W HEBO3MOXHOCTBIO MCMOMb30BAHUSA U3AENUS.
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9. BcrieacTBrie MOCTOSIHHOTO COBEPLUEHCTBOBAHUS MPoO-
LOYKUMW 3NEMEHTbI In3aiiHa U HEKOTOPbIE TEXHUYECKWE
XapakTepuCTUKX MpoJykTa MOryT 6biTb WM3MEHEHbI
6e3 npeaBapuUTEnbHOTO YBEAOMIEHUSI CO CTOPOHbI
NpoV3BOAUTENS.

Wcnonb3oBaHue n3penus no UCTe4eHUM cpoka
cnyx6bi

1. Cpok cnyx6bl, yctaHoBneHHbIn OURSSON AG ans
[aHHOTO M3[enusi, AeicTBYET TOMbKO NPU YCNOBUK UC-
Nonb30BaHNS U3AENNA UCKIOYUTENBHO ANst NAYHBIX,
CeMeNHbIX UMN JOMALLHKX HYXA, a Takke cobnioge-
HUM noTpebuTenem npaBun dKCnyaTaumm, XpaHeHust
1 TPaHCNopTVUPOBKN madenust. Mpy ycrnoBumn akkypar-
Horo obpalleHunsi ¢ ngenvem u cobnopeHns npasun
aKkcnnyaTtauumn hakTnyeckmii Cpok Cry>bbl MOXeET npe-
BbILLATb CPOK CyX6bl, ycTaHoBneHHbI OURSSON
AG.

2. [o okoHYaHWK cpoka cnyxbbl n3genusi Bam Heobxoaw-
MO 06paTnTLCA B YNOMHOMOYEHHbIV CEPBUCHBIN LIEHTP
Anst npoBefeHVst NPoUNaKTUYECKOro 0BCyXUBaHNS
M30enus 1 onpeaeneHnst ero NPUroaHOCTU K AarbHew-
e akcnnyataumn. Pabotbl no npodunakTuieckomy
obcnyXnMBaHWIO U3AENUS 1 ero ANarHOCTUKE BbIMOMHS-
I0TCS CEPBUCHBIMU LIEHTPaMW Ha NaTHO OCHOBe.

3. OURSSON AG He pekomeHAyeT Npoforikate aKenmy-
ataumio M3denust Mo OKOHYaHUM cpoka cnyxobl 6e3
npoBefeHnst ero npodunakTuieckoro obecnyxmBaHus
B YMOMHOMOYEHHOM CEPBUCHOM LIEHTpe, T. K. B 3TOM
cnyyae nsgenve MoXeT NpeacTaBnsTe ONacHOCTb A1
XKU3HW, 3A0POBbS UM UMYLLIECTBa NoTpebuTens.

YTunusaumsa usgenus

OT0T 6bITOBOV 3nekTponpubop MMeeT 0603HaYeHne co-
macHo TpeboaHuam Oupektvebl EC 2002/96/EG 06
OTCMNY>KMBLLIMX CBOW CPOK 3MEKTPUYECKUX U SNEKTPOHHbIX
npubopax (waste electrical and electronic equipment —
WEEE). Mocne okoH4aHWsi cpoka cry0bl n3genus ero
Henb3s BblGpacbiBaTb BMECTe C OObIYHbIM GbITOBLIM
MyCOpOM. BMeCTo 3TOro OHO NoAnexwvT caaye Ha yTunmaa-
LMo B COOTBETCTBYHOLLMIA MYHKT NpUema arnekTpuieckoro
1 3neKTPoHHOro 060pyA0BaHUs Ans nocneayoLLei nepe-
paboTkV 1 yTUNM3aLMK B COOTBETCTBUM C hefieparnbHbIM
WM MecTHbIM 3akoHopatenbcTBoM. Obecrneuvsas npa-
BUIbHYIO YTUNU3ALMIO [@HHOTO NPOAYKTa, Bbl MOMoraeTe
cbepeyb NpypoaHble pecypchl U nNpefoTepaLlaeTe yiiepo
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ANS1 OKpy)XatoLLel Cpeabl V¥ 300pOBbs NtoAEN,
KOTOpbI BO3MOXEH B CIy4ae HeHaanexallero
obGpalleHus. Bonee nogpobHyto UHopmaLmto
0 MNyHKTax npuema W YTUIM3aLMKM AaHHOTO
npoayKTa MOXHO MOMYYnTb B MECTHBIX MYH-
umMnasnbHbIX opraHax Unu Ha MpegnpusTun no
BbIBO3Y GbITOBOrO Mycopa.

[ara npousBoacTBa

KaxxgoMy n3genuio npucBanBaeTCcst yHUKanbHbIi CepUiAHbIA
Homep B Buae GykBeHHO-LmdpoBoro psiaa v aybnupyercs
LUTPUX-KOOOM, KOTOPbIA COLOEPXWT CreaytLlyto MHAop-
MauuIo: Ha3BaHWe TOBapHOW rpynnbl, AaTy NpOU3BOACTBA,
nopsiaKoBbIi HoMep uagenvs. CepuiHbIA HOMEp pacro-
naraetcsl Ha 3aHel naHenu NpoaykTa, Ha ynakoBke U B
rapaHTUIHOM TarnoHe.

LD

1225011234567
e e ]

e

11 I
060 O
CepuitHbIl HOMep pacrionaraeTcs Ha 3afHel naHenu
npoayKTa, Ha ynakoBke 1 B rapaHTUIHOM TasloHe.

@ Mepsble aBe BykBbI — COOTBETCTBME TOBAPHOI rPyMMNe
(MuHu-gyxoBka - MO).

(2] [MepBble ABe uMdpbl — rog NPon3BoOACTBA.

© Bropble aBe UMdphI — Heflens Npon3soacTea.

O MNocrneaHve UMdPLI — MOPSKOBbIA HOMEP U3AENUS.

Bo nsbexaHve HepopasymeHwii yoeamTensHoO
NpoCVM Bac BHUMATENbHO M3y4nTb PykoBoa-
CTBO MO 9KCMnyarauum U3OenuA n ycrioBuA
rapaHTUHbIX 06A3aTeNbCTB, NPOBEPUTL Npa-
BUMbHOCTb 3aMOMHEHNA rapaHTUAHOMO Taulo-
Ha. [apaHTUIAHBIA TanoH A4eNCTBUTENEH TONbKO
MPY HaNMMYMM NPaBUMBHO U YETKO YKa3aHHbIX:
MOAENW, CepUNHOro Homepa u3penusA, Aatbl
MOKYMKW, YeTKWUX nevaren hupmbl-npoaasLa,
nognncy nokynatenA. CepuitHbIn HOMep 1
MoAenb U3aenuA AOMKHbI COOTBETCTBOBATH
YKa3aHHbIM B rapaHTUIAHOM TasioHe. Mpu Hapy-
LLIEHUW 3TWX YCIOBUI, @ TaK>Xe B Cry4ae, Koraa
[AaHHble, yKasaHHble B rapaHTUAHOM TaroHe,
N3MEHEeHbI U CTePTbl, TASTOH NPU3HAETCA He-
[ENCTBUTENBHBIM.




ourssone

[opayana nuHAa OURSSON AG obecneumBaeT NonHyro MHOOPMaLIMOHHYHO NOAAEPXKKY AEATENbHOCTY KOMNaHum B Poccun,
ctpaHax CHI" n BanTuu. MpodeccroHankHble onepatopbl 6bICTPO OTBETAT Ha 06O UHTEPEeCytoLLmMIA BaC BOMpoc. Bbl Mo-
>KeTe obpallaThCA B €AMHbBINA LIEHTP MO BOMPOCaM CEPBUCHOO COMPOBOXAEHWA, ANA PeKOMeHAaLui CneurannucTos no Ha-
CTPOVIKE ¥ MOAKIIOYEHMIO, A1A NHCPOPMMPOBAHMA O MECTax NPoAaXx, C BOMPOCaMMN O PEKNaMHbIX aKUMAX U PO3bIrpbiLLaX,
NPOBOAVMBIX KOMMaHWEeN, a Takxke ¢ NobbiIMy ApyrMn BONpocaMmy O AEATENbHOCTU KOMMaHun Ha Tepputopun Poccum,
ctpaH CHI n Bantum.

EcTb Bonpockl? 3B0HWTE, Mbl TOMOXeM!
TenedboH ropayei nnHum OURSSON AG (6ecrinarHble 3BOHKM CO CTaUMOHAPHbIX TENeOHOB):

8 800 100 8 708

Bpemsa paboTbl ropAven nuHum:
noHeaenbHWK-NATHULA ¢ 10:00 ao 20:00 (MO0 MOCKOBCKOMY BpeMeHW); 6e3 BbIXOAHbIX, 7 AHEW B HEAENHO.

HacToAwanA MHCTpyKuMA ABNAETCA 06BbEKTOM OXpaHbl B COOTBETCTBUM C MEXAYHapOAHbIM M POCCUMIACKUM 3aKoHOAA-
TenbCTBOM 06 aBTOPCKOM npase. J1lo6oe HeCaHKLUMOHMPOBAHHOE MCMOMNb30BaHNE UHCTPYKLMW, BKIOYAA KOMMPOBaHWe,
TUPaXKNPOBaHNE 1 PacripoCTpaHeHUe, HO He OrPaHNYMBAACh STVUM, BIEYET MPUMEHEHNE K BUHOBHOMY JIULY rpadkAaHCKO-
NpaBoBON OTBETCTBEHHOCTY, @ TaKXKe YrofIOBHOW OTBETCTBEHHOCTM B COOTBETCTBUM CO cTaTbeit 146 YK P® u agMmuHu-
CTPaTUBHOW OTBETCTBEHHOCTN B COOTBETCTBUM CO cTaTbew 7.12 KoAlN P® (cT.150.4 KoATl B cTapon peaakumm).

KoHTakTHaA nHopmauma:

1. N3rotosuTens ToBapa - OURSSON AG (OPCOH Ar), 3eechenbawtpacce 56, 8008 Lijopux, LLBenuapma.

2. OpraHu3auua, ynonHOMOYeHHaA Ha NPUHATUE U yA0BNeTBOpeHne TpeboBaHuin noTpebuteneit B OTHOLWEHUN
ToBapa HeHagnexaltero kadectsa, — OO0 «YnpaBnawwana cepBucHaa koMmnaHma», 109202, MockBa, wocce
®pesep, 4. 17A, cTp. 1A.

3. NHdhopmauwma o cepTudmkaumm npoaykTa 4OCTYrNHA Ha cakTe WwWw.oursson.com.

4. NmnopTtepbl npoaykumn OURSSON AG: P®: cMoTpuTe MHOpMaLnio Ha ynakoBke ToBapa.

5. MocTaswwuku npoaykumn OURSSON AG: Pecnybnunka Benapycb: OOO «HukuTa nntoc», 220094, r. MuHck, 2-oi
BenocuneaHsin nep., 4. 30, odpuc 603.

OURSSON AG

Cpenano B KHP

5 Coogle play

t&dj App Store

forum.oursson.ru

CkayvanTte mobunbHoe
npunoxXxeHue ¢ peuentamu
K TexHuke Oursson

79



MHCTPYKLUA NO BE3OMNMACHOCTHW, PUC. A

CumBon HeGe3neku
HaragyBaHHSI KOpUCTYyBa4YeBi MPO BUCOKY Hanpyry.

CumBOn nonepeaXeHHs
A HarapyBaHHS kopucTyBa4eBi Npo HEOOXiAHICTb Npo-

BeAEHHS BCiX Aill BiANOBIAHO A0 iHCTPYKLT.

Mpu BUKOPWUCTaHHI eNeKTPUYHMX Npunagis cnig

,qowmmysamcsl HacTynHWX npasun 6e3neku:
BukopuncToByiTe npunag 3rifHo 4aHoro KepiBHULTBY
no ekcnnyaradlii.

+ BcraHoBntonTe Npunag Ha CTiliky MOBEPXHIO.

* BukopucToByiTe TiNbKM MPUCTOCYBAHHS, LUO BXO-
OSITb B KOMMIEKT NMPUCTPOIO.

* LWLo6 3anobirtv puanky noxexi abo ygapy ctpy-

MOM, YHMKanTe nonagaHHs B MPUCTPIN BOAN Ta

A ekcnnyarauii MpUCTPo0 B yMOBax BUCOKOI BO-

norocTi. AKLLO 3 SKMXOCh MPUYMH BoAa noTpanu-

na BcepeanHy NpUCTPOIO, 3BEPHITLCSA B aBTOPU-
3oBaHui LeHTp (YCL) OURSSON AG.

« [Ans eneKkTPOXMUBMNEHHA npunagy BUKOPWUCTOBYMTE
erleKTpoMepeXy 3 HanexXHUMM XapakTepucTukamm.

* He BuKkopuCTOBYNTE NMpunag B NPUMILLEHHSAX, Ae B
NoBITPi MOXYTb MIiCTUTUCA Mapv Nerko3anMmcTnx
PEYOBUH.

* Hikonn camocCTiiHO He po3KpuBanTe NPUCTPIN

- Ue MOXe CTaTW MPUYMHOK YPAKEHHS enek-

TPUYHUM CTPYMOM, MPWBECTW A0 BUXOAY Mpu-

A napy 3 nagy i aHyne rapaHTiiHi 3060B’A3aHHs

BMPOGHUKa. [Nsi pEMOHTY i TeXHiYHOro obenyro-

BYBaHHS 3BepTaNTeCH TiMbKN B CEPBICHI LIEHTPW,

YMNOBHOBaXEHi A pEMOHTY BMPOGIB TOproeoi
mapkn OURSSON.

+ [pn nepemilleHHi NPMCTPOI0 3 MPOXONOAHOMO Npu-
MilLlEHHs1 B TEMme i HaBnaku po3nakywTe noro nepen
noyaTkom ekcnnyarauii i noyekavite 1-2 roavHun, He
BKITHOYAIOYM.

+ 3 MeTolo 3anobiraHHs ypaxeHHs enekTpocTpy-

A MOM He JonyckaiiTe 3aHypeHHs npoBofiB abo

BCbOro BUPOOY y BOAY.

» ByabTe ocobnunBo obepexHi i yBaxHi, SKLWo nopsag 3
npaLoynm npunagom nepebysaroTb AiTu.

* He TopkaiiTecst rapsunx NoBepxoHb Npunaay,
Lie MOXe NPW3BeCTU O TPaBMU.

* LWHyp *xuMBneHHs1 cneujanbHO 3poGrieHnin BiAHOCHO
KOPOTKUM LLLOG YHUKHY TV PU3MKY OTPUMAHHS TPaBMMK.

* He ponyckante 3BUCAHHS LUHYpa 4epes3 rocTpui
Kpawi ctona abo oro TopkaHHs HarpiTUX NOBEPXOHb.

* He nigkniovante gaHui npunag oo Mepexi, nepe-
BaHTaXeHOI HWMMK eneKkTponpunagamu: Le mMoxe
npuvBecT A0 TOro, WO npunaz He 6yae yHKLioHY-
BaTU HANEXHUM YUHOM.

* He BcTaHoBntoiiTe npunaz nobnuay ra3oBux i enek-
TPUYHUX NINUT, @ TAKOX AYyXOBOK.

* He BukopucCTOBYWTE npunag npu YLWKOAXEHOMY
LUHYPI XXMBMEHHS, a TakoX y BuUNagkax, kLo nopy-
LeHa HopmarbHa poboTa B1pobu, SKLo BOHO naaa-
1o abo 6yB NOLKOAXXEHWNI BYAb-AKUM iHLLMM YMHOM.

+ TMpu BigkntoyeHHi BUpobu Big mepexi TpumanTtecs
TiNbKW 3@ BUIKY, HE TAMHITb 3a NPOBIA - Lie MOXe Nnpu-

80

CumBon HeGe3neku oniky
HarapyBaHHs kopucTyBadesi

npo BUCOKY TeMnepartypy

BECTW [0 MOLLKOZXEHHS npoBoAy abo po3eTku i Bu-
KIMKaTW KOPOTKE 3aMUKaHHS.

* [Mo 3aKkiHYeHHi BUKOPUCTaHHSA BiAKMOYiTH BUPIO Bif
Mepexi.

» OGepiraiiTe NpucTpil Bif yaapis, nadiHb, Bibpauii Ta
HLIMX MEXaHiYHUX BMUBIB.

» OBGOB'A3KOBO BiAKMOYaNTe NPUCTPIN Bia Mepexi ne-
pef noYaTkoM MUKW,

* He BukopwucToByiiTE BUPiI6G NO3a NpUMILLEHHAMM.

* Llen npunag He npusHayYeHUh ANS BUMKOPWUCTaHHSA
noabMuy (BKMoYakoum Aitei) 3 obmexeHnmmn gisny-
HUMU, CEHCOPHUMU abo PO3yMOBUMU 3AiGHOCTAMM,
abo HecTaveto AocBiay i 3HaHb. BOHU MOXyYTb Kopuc-
TyBaTUCS NpUNagoM TiNbku Nif HArmsaAoM NIOAUHW,
BignoeiganbHoro 3a ix 6esneky, abo micns iHCTpyk-
Taxy 3 6e3neyHoro BMKOopucTaHHs npunagy. He go-
3BONATE AiTSIM rpaTncs 3 BUPOGOM.

* Llei BUpi® npusHaveHuit Tinbkv Ans BUKOPUCTaHHS
B no6yTi.

* He BukopucToByiiTe MpW YuLLEHHI nNpunagy abpa-
3UBHI MaTepianu i opraHivHi YucTavi 3acobu (cnvpr,
6eH3uH i T.n.). [ns ynucTky Kopnycy npunaagy gonyc-
KaETbCS BUKOPUCTAHHS HEBENUKOI KiNbKOCTi Hew-
TpanbHOro Muio4oro 3acoby.

PEKOMEHOALYI

« [lepen BUKOPUCTaAHHSAM NPUCTPOLO YBaXXHO O3HaOM-
Tecb 3 KepiBHMLUTBOM ekcnnyatauii. Micna untanHs,
6yab nacka, 36epexiTb ii ANS BUKOPUCTAHHA B Man-
6y THbOMY.

« BciinocTtpadii, HaBeaeHi B LbOMY KepPiBHULTBI, € CXe-
MaTUYHUMKU 306pakeHHsIMU peanbHUX O6'eKTiB, sKi
MOXYTb Bipi3HATUCS Bif iX peanbHnx 306paxeHb.

* He pyxaiTe npunag nig Yac BUKOPUCTaHHS.

* BukopucToByiiTe npunag Tinbku Ans NPUrOTYBaHHS
Ta posirpisy ixi.

* He BuKopucToBynTe Npunag, sk axxepeno tenna.

* He 3anuwainTte gBepusita BigKpUTMMK Nig vyac poboTu
npunagy.

* BukopucToByWTE TiNbKM TEPMOCTIVKUIA nocya, sKa
nigXxoAnTb AN MiHi-4yXOBOK.

* He knagiTb B npunag KOHCepBHi GaHkW, NAAWKKW, a
TaKoX LWiNbHO 3aKpUTi EMHOCTI | 3aHaATO BEMMKi Npo-
ayktn. Lle moxe npussectn oo TpaBm abo nonomku
npunagy.

* He knapiTe cupe m’'sico / puby 6e3nocepefHbO Ha
peLUiTKy, TOMY LLO XMP i Macrno MoXyTb crianaxHyT.
BukopuctosynTe hopmy N5 BUMNIKAHHS, 3aropHyBLIN
nonepeaHbO NPoAyKT y donbry. NepekoHanTecs, WO
donbra He KOHTaKTYe 3 HarpiBanbHUMN eneMeHTamm.

« [lpu BUKOpUCTaHHI ONbr Po3MilLyiTe XapiBKy Ha
cepefHin abo HWXHIN piBeHb.



* He 3anuwainTte npautotoumn npunag 6es Harnagy.

* He«knagite B/ Ha npunag nanip, KapToH, NNacTuUK, pyLu-
HK TOLLO, TOMY LLIO Lie MOXE BUKINUKATM MOXKEXKY.

* BukopucToByiiTe npuxBaTkim abo TEPMOCTIlKi py-

& KaBWYKM, W06 AicTaTy NPOAYKT 3 AYXOBKMU.

+ [lig yac BMKOpUCTaHHA Npunagy He nsickante Asep-
uAaTamu, He CcTaBTe Ha BIOKPWTI ABepusATa XapiBKy
Ta iHWi npeamMeTun, yHUKanTe nonagaHHa XOnopHoi
piavHKU Ha HarpiTi ABepuaTa npunaay, Puc. A-1.

+ fAkwo nig vyac npuroTyBaHHs ixa 3aropinacs abo 3a-
AVMUNacs, BUMKHITb npunag i BUTATHITb WTencenb 3
poseTku. He BigkpuBaiTe aBepusATa, NMOKM Monym's
He MPUNUHUTBLCA, Tak sIk nogava KUCHIO MOCUMUTh
nonym’si. He nunte Bogy Ha npunag, TOMy LUO CKMO
MOXe NOMHYTK.

Excnnyatauis gaHoro npunagy B >KOQHOMY
pasi He Mae Ha yBasi 3acTOCyBaHHS [0 HbOro

hi3nyHOI cunK, Tak siK Le Moxe Npu3BecTv Ao
MOSIOMKY BUPOBY 3 BUHWU KOpUCTYBaYa.

YCTAHOBKA, Man. A-2

* BcTaHoBITb Npunaj Ha ropu3oHTanbHy piBHYy TEPMO-
CTiliKy NMOBEPXHIO HA BWUCOTI, ika He JOCSXKHA AiTaM,
OOTPUMYOYUCh BiACTaHi Bif cTiH / Mebnis. OgHa cTo-
poHa noBWHHa Gy TW NOBHICTIO BiNbHOW. [laHui npu-
nap 3abopoHsieTbCca B6GyaoBYyBaTH.

* He cTtaBTe npautotoumnin npunag nig / 6ina wrtop aéo
iHWMMK nerko3anMucTUMy MaTepianamu, OCKiNbKu
Lie MOXe NPU3BECTM A0 NOXEXI.

KOMMJIEKTALUIA, Man. B

Kopnyc.
EmanboBaHa >apieka..
Pevuitka
Pydka ons pewwuitkv Ta xapisku..
Pyuka Beptina
Bepten
Kpyrna >xapiska 9 “/ 22,8 cm
MipaoH ANS KPUXT.....
Kowwwmk ans pubu
Kowwk-rpunb

KepiBHMLTBO NO ekcnnyaradiii..

[apaHTiHWiA TanoH

ENEMEHTU KOHCTPYKLU]II, Mar. C-1

Pyyka asepuat

KpinneHHs BepTina

Ma3un ans pewitku i xapisku

[OBepusTa

MaHenb ynpasniHHA

OTBOpPY ANst BEHTUNALIT

IHAvkaTop poboTn

3MOMHUI NiaA0H AN KPUXT
BHyTpiwHs niaceitka, Man.C-1-2
BepxHin i HxHin TeH, Man.C-1-1

BUKOPUCTAHHA

Manenb ynpaBniHHa, Man.C-2

Mepemukay dyHkuin, Man.C-2-4

@ * MonoxeHHst CTOMN, BigkntoyeHHst poboTn
KOHBeKLUii / BepTina

@ » KoHBeKuis (LUMpKynsiLis rapsyoro noBiTpsi HaBKO-
110 NPOAYKTY)

<>| « Bepten (Bepten noBepTaeThbes, BinbyBaeTbCst

piBHOMipHe o6cmaXkyBaHHS 3 ycix OOKiB)
» KoHBekuisi i BepTen

Perynstop Temnepartypu, Man.C-2-1

8" * PerynioBaHHsA TemnepaTypwm Big 100°C po
230°C

[Mepemurkay pexnmiB NpUroTyBaHHS,
Man.C-2-2

* MonoxeHnHa CTOM

» BepxHiii TeH (BepxHil HarpiB)

* HWXHI TeH (HWXHI Harpis)

* BepxHiW i HWXKHI TeH, ogHo4acHa poboTa
BEPXHbLOTO | HXKHLOIO HarpiBanbLHOro ene-
MeHTa

B3 ) 3m

BepxHii TeH i BepTen
(ansa mogenen MO2305, MO2610)

(¥

Tarnmep, Man.C-2-3

+ Taiimep, BMGip Yacy Bif 0 4o 60 xBUNWH

» TonoxeHHsa CTON, BukopmcToByWTe ANs
3YMUHKW NpoLiecy NpUroTyBaHHsi

LG,

KoHcTpykuis BepTina, Man. C-5

[avok

3auyinka
KpinneHHs
LLTmk

Mydra motopa

MiaroroBka Ao po6oTn

Mepea nepLUMM BUKOPUCTaHHAM NPOTPITh KOPMNYC Npu-
nagy Cyxor i M'IKOK TKaHUHOH. |HLi YacTuHW BUMWITE
TENow BOAOH 3 A0AABAHHAM PIAVHM ANS MUTTS nocyay.
Mepen cknapaHHsM abo po3bupaHHsM npunagy nepe-
KOHaWTecs, Lo npunaj BUMKHEHWUI 3 po3eTku. PeTenbHo
BUWCYLLITb BCi geTarni.

YBIMKHITb NOPOXHI Npunag Ha 15 XBUNWH, BCTAHOBMBLLIU
MakcumanbHy Temnepatypy 230° C B pesxxumi (I, 106 su-
[anvTuy 3anaxu HoBoro npunagy. MpoBiTpiTe NPUMILLEHHS.
[avTte npunagy OXornoHyTu.
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Mopsipok po6oTn, Man.C-2

1.

MepekoHanTecs, Wo NigaoH ANs KPUXT BCTaBMNEeHU
NOBHICTIO, @ pyyKka Tanmepa @ 3HaXoA4MTbCS B MO-
TNOXEHHI @ YBIMKHITb BUNKY Npunagy B po3eTky.

. BcTaHoBIiTb HEOOXiAHY TemnepaTypy 3a 4ONOMOro

perynaTopa O.

. BkntouiTe Tavimep @ Ha 5 XBWUMWH B peXumi @ o6
npunapg Harpiscsl. Pyyka Tanimepa 6yne aBTomatuy-
HO NOBEPTATUCS NMPOTSArOM NPUrOTYBaHHS.

. Brubepitb HeobXiaHUI pexyM 3a 4ONOMOrot Biano-
sigHoro perynsropa: ™ JTT[=-)

. MomicTiTe 3a3pganerigb NiAroToBNEHI NPOAYKTW Ha
XapiBky / peLiTky / BepTen. He po3raiuoByite npo-
OYKTV Bvdkye Hix 2 cM. Bif HarpiBanbHUX enemMeH-
TiB.

. OBepexHO BCTAHOBITb PeLUiTKY, XapiBky abo BepTen
y npunag Man.C-3. 3akpuiiTe aBepusiTa.

. Bkniovite Tanmep , BCTAHOBUBLUM HEOOXiaHWIN

yac. He pekomeHAyeTbCA BigKpvBaTU ABepusTa B
npoueci NpUroTyBaHHs.

MPUMITKA: Konv npunag npautoe, BKIOYEHI BHY TPiLL-
HS NiACBiTKa i iHAmKaTop poboTtn @, Man.C-1.

8.

Mo 3akiH4eHHi NpuroTyBaHHsA Taimep (Npunag) Bia-
KIOYMTLCA aBTOMATUYHO, MPONyHae 3BYKOBUIA CUr-
Han. BcTaHOoBITbL BCi perynatopm B NOMOXeHHSA @

. OGepexHo BigkpuiTe ABepusTa i AicTaHbTe nNpu-
roTOBNEHU MPOAYKT 3a AOMOMOroK MPUXBATOK
abo 3a JonomMoroto cneuinbHOT pyyky Ans xapisku,
Pic.C-4.

PEKOMEHOALYT LLIOOO FOTYBAHHS:

M’'sico CBUHUHA
(800r.)

AnoBuynHa

/ 6apaHuHa
(800r.)

M’acHi Kosbackun
Haniscba- | (500r)

6pukatu

Cocwuckn
(500r)

3 3 g 4
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BukopucrtaHHsa Beprina, Man.C-5

1. Bi3bMiTb BepTen i 3HiMIiTb 3 HbOrO OAHY 3aLLinKy

2. HacapiTb 3a3ganerigb nigrotosneHe m'aco abo ntu-
LII0 Ha POXKEH NO LIeHTPY i LWiNbHO 3aKpiniTe 3aLuinka-
MU 3 ABOX CTOPiH. Bci YyacTnHu m’'sica abo ntuui nosum-
HHi By TV 3aKpinneHi, HiIYOro He NOBWHHO BUCITU abo
6oBTaTUCS.

3. BknwouiTb Tanvep @ Ha 10 XBUNMH B peXuMmi @
o6 npunapg Harpiscs.

4. BcTaHOBITb BepTin y creuianbHi nasu, 3arocTpeHnin
KiHeub B NpaBe rHi3go, a NiBun KiHeLb Ha cneuianbHy
KBagpaTHy onopy

5. Ha HWXHIiN piBeHb BCTaHOBITb XapiBKy, o6 Cik 3
Mm’sica / Kypku Kanas B HbOTO.

6. BcTaHoBITb HEOOXigHY TeMnepaTypy 3a 4ONOMOrow
perynsitopa O.

7. BubepiTb NOTPIGHMIA pexnm 3a AOMNOMOroK Bigno-
BiJHMX perynsitopis: (ans mopenenn MO2305,
M02610)a60, 2Ji, Bi,ClI'IOBi,EI,HO,%"] (ans mogeni
MO3020).

8. BkntouiTb Tanvep @ BCTaHOBMBLLN HEOOXiAHWIA Yac.

9. Mo 3aKiH4YeHHi NpuroTyBaHHA Tanmep (npunag) Bia-
KIOYUTLCA aBTOMATUYHO, MPOSyHae 3BYKOBUI CUr-
Han. BcTaHOBITb BCi perynatopu B NonoXeHHs @

10.0icTaHbTe BepTIiN 3a 4ONOMOroH cneLianbHoi pyyku

, Man.B, niagiBwwu ii rayku no obuaea 6oku Bep-
Tena. CnoyaTtky ob6epexHo nigHiMiTe BepTin 3 niso-
ro nasa i NoTsrHiTb Ha cebe, NOTIM BUUMITb BEPTIN 3
npasoro rHizga. 3HimiTe M'ico abo nTuuto 3 BepTena
Ha 06pobHy AoLKy abo Tapinky.

MPUMITKA: Mopsigok poboTH 3 KOLUMKOM A5s FPUI0
i KoLwmnkoMm Ans pubmn @ (Man. B) aHanoriyHuin.

200°C | 35xB. | 35xB. | 40xB. | lNepen npurotyBaH-
HAM 3amapuHyiTe,
HapiXTe HeBenu-
K/MU LUMaToYKamu
(3x3x3cm).

200°C | 40xB. | 40xB. | 45xB. | [lepen npurotyBaH-
HAM 3amapuHyiiTe,
HapixXTe HeBenu-
K/MU LUMaTOYKamu
(3x3x3cm).

160°C | 15xB. | 15xB. | 20 xB. | 3pobiTb HEBENVKNIA
No3A0BXHIN Haapi3.
BcTaHoBITh NigaoH
ANA KpUXT

160°C | 15xB. & 15xB. 20xB. | MNonepedHbO
OYUCTIiTb CO-
CUCKM BiA NNiBKK.
BcTaHoBiTb niggoH
ONSA KPUXT



HaiimeHyBaHHs
npoaykTy

Pexum
NPUroTyBaHHA

MonoxeHHs

pewitku /
XKapiBKu

Yac npurotyBaHHs

MO2305
(23n)

MO2610
(26n)

MO3020
(30n)

Mpumitka

Kotnetn
(800r)

M’scHi
Hanisga-
6pukatn

120°C

20xB. | 20xB. | 25xB.

Hanwuite 150
MIT BOAW Ha iHO
KapiBKu.

Bicutekc
(350r)

160°C

15xB. | 15xB. | 20 xB.

3po6iTb NO3J0BXKHI
Hagpiam (ciTkoto),
HaTpITb cinnto, cne-
LisiMu i npsiHoLLLamu.

dine
(500r)

M’sco
nTuui

(B KiHUi npu-
roTyBaHHsA
A7 CTBO-
PEeHHs MipKapeHoi
CKOPUHKN

BT

160°C

25x8. | 25xB. | 30 xB.

[nsa 36epexeHHs
COKOBMTOCTI, BU-
KOPUCTOBY#iTE pyKaB
0N 3anikaHHs.
HartpiTtb cinnto, cne-
LisiMu, NpsiHOLL@aMK.

Hixxm
(500r)

3]

160°C

25xB. | 25xB. | 30xB.

[ins 36epexeHHs
COKOBUTOCTI, BU-
KOPUCTOBYINTE pyKaB
ONs 3anikaHHs.
HartpiTtb cinnto, cne-
Lisimu, npsiHoLLaMmn

Kpunbus
(500r)

180°C

15x8. | 15xB. | 20 xB.

HartpiTtb cinnto, cne-
LisiMU1, NPSHOLLMMU.

CrereHus
(500r)

ZIE)

160°C

25xB. | 25xB. | 30xB.

Harpitb cinno,
cneuiamu, nNpsiHo-
wamu. Hanuinte
150mn Boau Ha AHO
XapiBku.

Llina kypka
(900r)

IN)

&[]

(B KiHUi Npw-
rOTYBaHHS
A7 CTBO-
PEeHHs MipKapeHoi
CKOPUHKN

160°C

30xB. | 30xB. @ 40xB.

Hanwuite 150mn
BOAW Ha AHO
xapisku. Hatpite
cinnto, cneuismu,
npsiHoLaMu

Puba Llina

(600r)

3

130°C

15xB. | 15xB. | 20 xB.

BcTaHoBiTb nigaoH
ANs KpuxT @.
3aropHiTb NpoaykT
y donbry. ina
PO3M’SIKLLIEHHS Api6-
HWX KICTOYOK pnby
npoknagiTb Yactoy-
Kamu nMMoHa.

MopuinHi
[ITVEY
(500r)

&

150°C

15xB. | 15xB. | 20 xB.

Hanuiite 150mn
BOAMW Ha AHO
Xapisku.

TocTn (4 wmarka)

k3

180°C

10 xB.

HapixTe xni6 Toc-
Tamu. BctaHoBiTe
NiAAOH ANS KPUXT @)
. MNepepn npuroty-
BaHHSIM 3MacTiTb
TOCTM BEPLUKOBUM
Macrnom.

/
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PEKOMEHJALYIT LLIOOO FOTYBAHHS:

HaimeHnyBaHHA Pexxum MonoxeHHsA Yac npurotyBaHHs MpumiTka
npo, NPUroTyBaHHA ewiTkm /
[Rpisy B ;J(a e MO2305 | MO2610 | MO3020
P! (23n) (26n) (30n)
piHkm (500r ) MO2305 | MO3020 | (o p 120°C | 15xB. | 15xB. | 20 xB. | HapixTe xni6 ky-
Mggg:g (30m) Bukamm (1x1x1cm)
@6n) 3 € Mepen npuroTy-
BaHHAM CKpONiTh
IPIHKX POCIIUHHUM
@ @ Macrnom, nocunrte
+ cinnto, nepuem,
@ npsHOLaMM.
KapTtonnsa cmaxeHa g p 150°C | 25xB. | 25xB. | 30xB. | HapixTe kapTo-
(500r) N0 CONIOMKOI0
3 € (0.5x0.5x4cm)
MoconiTk i foganTe
LMBYINo HanpuKiHLi
CMaXeHHS.
Osoui TywkosaHi g J | 100°C | 30xe. | 30xB. | 35xB. | [opixTe OBOMI.
(500r) S0 ] BuKopucToBYiiTe
EMHICTb 3 apomiLl-
Horo matepiany
Ha rpuni g 2 120°C | 10xB. | 15xB. | 15xB. | MoconiTb OBOYI B
(250r) KiHLIi NpUroTyBaHHs.
Buniyka Mupir R 120°C 30 30 35 BukopucToBynte
(300r) MUH MUH MUH Kpyrny cdopmy Ans
3 H BUMIYKN 3 BUCOKUMMN
GopTamu.
MeunBo g 2 160°C 15xB. | 15xB. | 20xB. | [igknagitb nuct
(200r) neprameHTy Ha
3 H Xapisky.
Kekc (300r) g p 100°C | 30xB. | 30xB. = 35xB. | BukopucroByunte
cl ] cbopmy Anst npu-
rOTYBaHHS1 KEKCIB.
Miua 6 fronmis/ g p 180°C 6 xB. 6 xB. 8xB. | 3mactutu kpai niuu
(cBixa / 15cm 5 g TOMaTHUM COYyCOM,
Hanisca- MalioHe3oM abo
6pukar) iHLLIMM coycoM Ha
8 proiimis/ C J | 180°C | 8xs. & 8xm. | 10xs. | Bal CMaKkAnasano-
20cm ¢ J 6GiraHHsA nepecuxaH-
Seeooreeeeeed He. BukopucTosyiite
KpyrIty xapisky ).
JNasaHbs MO2305 | MO3020 | (¢ p 100°C | 25xB. | 25xB. | 30xB. | BukopucroByunte
o (30m) - hopMy 3 BUCOKVMM
(26n) 3 & BopTamu.
O =
3anikaHku - OBoyesi, y 2 100°C | 30xs. | 30xB. | 35xB. | BukopucTosyinTe
CUPHi, M'ACHI, @ \N— EMHICTb 3 XapoMmil-
KapTONnsiHi. 3 € HOro maTepiany.
(500r) MonepeaHbo
3MacTiTb 3BEPXY
CyMiLLLLIO cMeTaHn
i anys.
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PEKOMEHJALYT LLIOOO FOTYBAHHS:

HaiimeHyBaHHs Pexum MonoxeHHsA Yac npurotyBaHHsA Mpumitka
n NPUroTyBaHHsA eLwiTkm /
abian o )F:(apiaxu MO2305 | MO2610 | MO3020
(23n) (26n) (30m)

M’aco / nTuus Ha vvw g p 150°C 40xB. | 40xB. | 40xB. | 3macTiTb NnoBepx-
BepTeni G f€—> HIO MPOAYKTY poc-
(900r) + TIMHHUM MacrioMm.
KoBGacku Ha BepTeri vvv @ C J | 150°C | 15xB. | 15xB. | 20 xB. | 3MacTiTh NoBEpPX-
(250r) > f€—> HIO MPOAYKTY poc-

JIMHHUM Macriom.

MNPUMITKW. Yac npurotyBaHHsi i Temnepatypa B Ta- * BigkpuitTe aBepusiTa NOBHICTIO i AicTaHbTe NigAoHA-

6nuLi HocsTb pekoMeHAaUiiHWIA XxapakTep i MOXyTb N KpUXT. [Ns uboro Bi3bMiTb 3a BUCTYNaloumii kpan
BiAPI3HATMCA B 3aNeXHOCTI Bi peLenTy. niaAoHy, 3nerka nigHiMiTe Moro i 06epexxHo NOTArHITL
Ha cebe

» [lpomuinTe peLuiTKy, XapiBka, BepTen, Kpyrna xapis-
Ka, KOLUMK Ans pubu, KOLIWK ANS FpUmto, pyyku Ans
peLwiTk1 Ta AN BepTena B Tennii MunbHii sogai. Ix
MOXHa MUTK B NOCYOOMMUIHIA MalunHi. Temnepary-
pa B NOCyAOMUIHIN MaLLMHi He NOBMHHA NepeBu-

YTUNI3ALUIA

» [lepen TMM, K BUKMHYTW CTapwui npunag, 3 MeToio
6e3neku, o6piXKTe enekTpUYHUIA ApIT, Wob 3anobirtm
nopanbLue BUKOPUCTAHHS.

wyBaTu 60°C.
+ Kopnyc npunapy, nigaoH ANs KPUXT, @ TakoX BHY-
YULWEHHA TA OOrnsg, Man. D TpiLum_o YacTUHY _(KQiM HarpiBanbHUX enemeHTIB)
NPOTPITb BOSIOrOH0 | M'SIKOKO TKAHWHOHO.
A  BigkniodiTe npunag Big mepexi. A » Hikonun He 3aHypionTe npunag y Boay vepes
 [lainTe npunagy OXOMoHyTU, NepLL HiX po3no- HeBe3neKy ypaxeHHsi CTPYMOM.
YHeTe NOro oYmLLyBaTU. * PeTenbHO BMCYLWITb BCi AeTani.

MOXNWBI NPOBNEMW TA CITOCOBMU IX YCYHEHHA

MoxnuBa npo6nema | MoxnuBa npuunHa | Cnoco6u BUpiLLEeHHA

Mpvnap He BKMOYaETLCA BincyTtHst Hanpyra B Mepexi enek- | Bigkniodite Npunag Big Mepexi enekTpoxme-
TPOXMBIEHHS. NEeHHs! | JodekanTecs Hopmanisauii Hanpyru.

Mpe napa Mpwn npurotyBaHHi ixi 3 Benvkum | Byabre obepexHi, BiaKpvBaloun ABepuATa,

BMICTOM PiAVHU MOXe BUaINATUCS | Wwo6 He oBnekTvcs napoto.
[nesika KinbKicTe napu.

3anax rapy 1. Cronunncb KPUXTU Ha MiAA0HI. 1. YucTiTb MigOOH AN KPUXT MICNs KOXHOI
2.HakoniBcsa >uvp Ha peLwuiTui, xa- po60oTK 3 NpUnagoMm.
piBKM @60 Ha BHYTPILLHIA YacTvHK | 2. MpoTupaiiTe nNpunag BcepeawHi (Komu BiH
npunagay. OXOIOHE) Ta MWITe peLuiTKy i apiBKy Bid-
pasy nicrsi BAKOPUCTaHHSI. J

CEPTU®IKALIA NPOOYKLIT

IHdopMmaLito Npo cepTudikaT BigNoBigHOCTI AMBITECA Ha canTi hitp://www.oursson.com/rus/ru/about/
partners/certificates/#tab0 abo 3anuTyiiTe konito y npoaasLs.
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Mopenb

O6'em, n

KoHBekuis

Poawmip xapisku, mm (OxLL)

CnoxuBaHa NoOTYXHiCTb, BT

[NapameTpu enekTpoXUBIEHHS
Temnepatypa 36epiraHHsi i TpPaHCNOPTYBaHHS
Temnepatypa ekcnnyarauii

Bumoru oo BonorocTi noBsiTps npu 36epiranHi,
TpaHCNOpTYyBaHHI Ta ekcnnyarauii

Knac 3axucty
Poamipun npunagy, mm (BxLLXI)

Bara npunagy, kr

MO2305 MO2610 MO3020
23 26 30
- - +
336,2x260 349,5x250 377,6x267
Max 1500

220-240 B ~; 50/60Ty,
ot -25°C go +35°C

ot +5°C go +35°C

15 - 75% 6e3 yTBOpEHHs KoHaeHcaTy
[

467x350x290 489x340x322 522x360x322

6,66 7,14 8,52

*MpoAaykKuis noBUHHA 36epiraTucsa B Cyxux, NPoBiTPHOBAHUX CKNAaACLKMX MPUMILLLEHHAAX NpU TemnepaTypi

He Hux4e -25°C.

iji PeMOHT npunaay noBuHeH NPOBOAUTUCA TiNMbKW KBanigikoBaHUM haxiBLem ynoBHOBaXXEHOro CepBiCHOro

ueHTpy OURSSON AG.

CEPBICHE OBCJTYITOBYBAHHA

Komnanis OURSSON AG BWUCMOBMOE BaM BENUYE3HY
BASAYHICTb 3a BMGIp HaLwoi npoaykuii.Mu 3pobunmn Bce MoXx-
nvBe, Wo6 AaHWi BUPIG 3a10BONBHANO BallMM 3anuTam,
a sKiCTb BignoBigana kpalym CBIiTOBMM 3paskam. Y pasi,
sKLWo Bae Bupi6 Mmapkn OURSSON notpebyBaTtme Tex-
HiYHOrO  (rapaHTilHOro)obcnyroByBaHHi abo  rapaHTiiHOI
3aMiHu, NPOCKMO Bac 3BEPTATUCH B OAMH 3 YNOBHOBaXXEHUX
CepsicHux LlenTpis (aani - YCL). 3 noBHum cnmckom YCL|
Ta X TOYHMMM agpecaMy BU MOXETe O03HaNOMUTUCS Ha
canTi www.oursson.ru(ans Pocii),www.csp-comel.com(ans
YkpaiHu) a Takox 3aTenedoHyBaBLLK 32 HOMepPOM Ternedo-
Hy 6e3koLuToBHOI rapsivoi niHii OURSSON AG.

Y pasi BUHUKHEHHSI MUTaHb i Npobrem, noB’sisaHux 3
npogykuieto TM OURSSON AG, npocumo Bac 3Bep-
TaTMCcA MUCbMOBO B OpraHisaLjlo, YrNOBHOBaXKEHY Ha
NPUAHATTA | 3a40BOMEHHS BUMOM CMOXUBauiB LWOAO
ToBapy HeHanexHoi sikocTi, - TOB «Kepytoya cepsicHa
koMnaHisy, 109202, Mocksa, woce Ppesep, 4. 17A, cTop.
1A, abo no enekTpoHHii nowwTi inffo@oursson.ru. YkpaiHa
TOB «YHiBepcanbHa Onctpub totopcbka Komnaisi»
03065, m.Kuie 6ynbB. l.Jlence/Akapemika Kabnykosa,
6yn.51/16 abo no enekTpoHHin nowwTi info@oursson.ua,
Ten. 228-82-01
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YmoBu MapaHTiiiHux 3060B’A3aHL OURSSON AG:

1. FapaHTuiiHble  obsizatenbctBa OURSSON  AG,
npepocrtaensemble YCLL OURSSON AG, pacnpo-
CTPaHATCA TOMbKO Ha Moaenu, npefHasHayeHHble
OURSSON AG pans npoussoacTBa WnM nocrta-
BOK M peanu3auuum Ha TeppuTopuM CTpaHbl, rae
npeaocTaBnsieTcs  rapaHTUiHoe — oBGcCnyxuBaHue,
npvoGpeTeHHble B 3TOW CTpaHe, mpolleflune cep-
TUMKALMIO Ha COOTBETCTBME CTaHdapTaMm 3ToW
CTpaHbl, @ Takke MapKUpOBaHHbIE OULMANBbHBIMU
3HaKamu COOTBETCTBUS.

2. MapaHTinHi 3060B’13aHHS OURSSON AG gitoTb B
pamKax 3aKkoHOAABCTBA MPO 3aXMCT NpaB CrNoXuBaYis
i peryniolTbcs 3aKOHOAABCTBOM KpaiHu, Ha TepuTo-
pii sIkOi BOHW HapaaHi, i nuLe 3a yMOBW BUKOPUCTaHHS
BMPOBY BMKIMHOYHO ANst 0COBUCTMX, CiMerHMX abo ao-
MalLLHix noTpeb. MapaHTinHi 30608’ s3aHHs OURSSON
AG He NOLWMPIOTLCA Ha BUNAAKW BUKOPUCTAHHS
TOBapiB B UINAX 3AINCHEHHS NiANPUEMHULBLKOT Aji-
AnbHOCTI abo y 3B'A3Ky 3 npuabaHHsM ToBapiB 3
METOI0 3a40BONEHHs NOTPe6 NiANPUEMCTB, YCTaHOB,
opraHisauii.



MikpoxBusboBi neyi, xni6o- 48 12
niYvkK, iIHAYKLIAHI NAMTY

MynbTuBapKu, KyXOHHI npoLie-

COPW, KyXOHHI MaLLUVHK, enek-

TPUYHI YaNHWUKK, ENEKTPUYHI

rpuni, BrneHaepu, mikcepw,

Mm'sicopy6ku, TocTepu, TepMo-

noTun, POCTEPW, KaBOBapKK,

napoBapKu, COKOBWKUMATKK, 24 12
noapi6HioBavi, Aerigpartopu,

NorypTHULI, thepmeHTaTopu,

MiHiZyXOBKW, MOPO3WIbHUKN,

XOMNOAWIbHUKN, aBTOMATUYHi

KaBOMaLLWHW, KaBOMOJIKa,

MyIBTIMOITKa
KyxoHHi Baru, cudpoHmn 12 12
3. OURSSON AG BCcTaHOBIO€E Ha CBOT BUPOOU Taki CTpo-

4.

KW CNy>6W Ta rapaHTiiiHi TEpMiHU:

[apaHTiiHi 30608’a3aHHA OURSSON AG He noumpto-

I0TbCS Ha NepepaxoBaHi Hk4e Npunagas BUpoby, SIKLLO

X 3amiHa nepenGadeHa KOHCTPYKLElO | He MoB’si3aHa 3

po36upaHHaM BUpoOy:EnemMeHTH XUBNEHHS.

*  Yoxnu, peMeHi, LUHYypy ANS NePEHECEHHSI, MOHTaXHI
NPUCTOCYBAHHS, IHCTPYMEHT, AOKYMEeHTaLito, Lo A0-
[aeTbes 10 BUPOOY.

. MapaHTis He NOLUMPIOETLCA Ha HEAOMIKW,LLO BUHUKIN

B BUPOGI BHACMIAOK MOPYLLUEHHSI CNIOXVBaYeM npaBun

BUKOPUCTaHHsI, 30epiraHHs abo TpaHcropTyBaHHs!

ToBapy, Aji TpeTix ocib abo HenepeGOpHOI cunK, BKItO-

Yatouu, ane He 0BMEXyYIOUMCh HAaCTYMHVMM BUNaZKamm:

* fAkwo Heponik ToBapy 3'sIBUBCS BHacnigok Henba-
1Or0  MOBOMKEHHS!, 3aCTOCYBaHHA TOBapy He 3a
NpW3Ha4YEHHsIM, MOPYLUEHHSI YMOB i MpaBuIl eKcry-
aTauji, BUKNageHyx B iHCTPYKLIi No ekcnnyarauii, B
TOMY YuCIi BHACMNIAOK BMIMBY BUCOKUX 260 HU3LKMX
Temneparyp, BUCOKOI BororocTi abo 3anuneHocTi,
cnigax BigkpuTTsi Kopriyca npunagy Ta / abo camo-
CTIHOTO PEMOHTY, HeBignoBiaHOCTI [epxaBHUM
CcTaHgapTam napameTpiB Mepex XXUBMEHHS, nona-
[aHHs1 BcepeauHy Kopriyca piauHu, KoMax Ta iHLWnX
CTOPOHHIX NPEAMETIB, PEYOBWH, @ TaKoX TPMBANoro
BUKOPUCTaHHSI BUPOBU B rpaHUYHKX pexvmax foro
po6oTtu.

* [MowkomKkeHHs Ta AedekTu, BUKNVKaHI SKICTIO BOaW
i BiAKNageHHAM Hakumy (OYMLLEHHs Bif Hakuny Ta
4YMCTKa He BXOAUTb B rapaHTiliHe o6CnyroByBaH-
Hs i noBuHHa PEMYNIAPHO nposogutucs Bamu
CaMOCTIlHO).

*  FAKWO Heonik ToBapy 3'9BMBCS BHACMIAOK HECAHKLL-
OHOBAHOIO TECTYBaHHs1 TOBapy abo cnpob BHeCEHHSs!
Byab-sKMX 3MiH B AOr0 KOHCTpYKLjto abo ioro npo-
rpamHe 3abe3neyeHHs, B TOMy YuCTi peMOHTY abo
TEXHIYHOro 0BCryroByBaHHS! B HEYNMOBHOBAXEHOMY
OURSSON Al peMOHTHOI opraHisallii.

* SAKWOo Hepomik TOBapy 3'ABMBCS  HACMNOKOM

6.

8.

. BHacnigok

BMKOPUCTYBaHHSI HECTaHAAPTHUX (HETUNOBWX) i
(abo) HeskicHoro mpunapasl, akcecyapis, 3anacHuX
YaCTUH, ENIEMEHTIB JKMBIEHHS.

* Akwo Heponik ToBapy MOB’AI3aHWI 3 WOro 3acTo-
CyBaHHAM CrifibHO 3 [J0AaTKOBUM  OBnagHaHHAM
(akcecyapamu), BigMiHHMM Big [o4aTKOBOrO 06-
nagHaHHs, pekomeHgoBaHoro OURSSON AG po
3acTocyBaHHIo 3 faHum ToBapoM. OURSSON AG He
Hece BianosiaanbHiCTb 3a AKICTb JoaaTkoBoro obnaa-
HaHHs1 (akcecyapiB), BUPOBEHOMO TPeTiMM ocobamu,
3a sKicTb poboTK CBOIX BUPOGIB CriflbHO 3 Takum 06-
napHaHHAM, a Takox 3a sikicTb poboTV AOAATKOBOMO
obnagHaHHsi BUpoGHMUTBa komnaHii OURSSON AG
CrinbHO 3 BUpobamu iHLINX BUPOGHWKIB.

Heponiku ToBapy, BUSIBNEHI B Mepiof CTPOKY Cryx6u,

YCYBaIOTbCS YMOBHOBKEHUMW Ha Lie PEMOHTHUMU Op-

raHiauismm (YCL]). MpoTarom rapaHTiiHoro TepMmiHy

YCYHEHHS1 HEOOMiKiB MPOBOAMTLCS GE3KOLUTOBHO Mpu

npea’siBNeHHi opuriHany 3anoBHEHOrO rapaHTiiHOro Ta-

IioHa Ta AOKYMEHTIB, L0 NiaTBepaXyloTb dakT i aarty

yKrnageHHs! JoroBopy po3api6Hoi Kynieni-npogaxy (To-

BapHWIA, KACOBWI YeK T.N.). Y pasi BiACyTHOCTI 3a3Ha4YeHNX

[OKYMEHTIB rapaHTilHWiA CTPOK OBUNCTIIOETLCS 3 AHS BU-

roTtoBrneHHs Toeapy. MNpu LbOMy cnif BpaxoByBaTu:

* HanawTyBaHHsi Ta ycTaHoBKa (36ipka, MiaKMoYeHHs
i T.n.) BUpoOby, 3a3HayeHa B AOKyMeHTaLji, Wwo fo-
[aeTbCsa 0 HbOrO, He BXOAUTb B OOCSI rapaHTilHUX
30608’s13aHb OURSSON AG i MoxyTb ByTV BUKOHaHI
SIK CaMMM KOpUCTyBaYeM, Tak i daxiBusiMmn BinbLuoc-
Ti YNOBHOBaXKEHWX CEPBICHWUX LEHTPIB BiAMOBIAHOMO
npointo Ha NnaTHi OCHOBI.

+ PoGotn 3 TexHiYHOro obcryroByBaHHS BUPOGIB (Uu-
LEeHHsT Ta 3MalllyBaHHA PYXOMMX YacTuH, 3amiHa
BUTPATHMX MaTepianis i Npunaaas i T. n.) BUKOHYOTb-
CS Ha NNaTHi OCHOBI.

. OURSSON AG He Hece BignoBiganbHOCTI 3a MOXIMBY

LukoAy, NpsiMo abo NoGIYHO HaHEeCEHY CBOEK NMPOAYKL-
€10 NnoasM, AOMALLHIM TBapuHaM, MaiiHy B pasi, SIKLLO Lie
cTanocs B pesynbsraTi HeAoTPUMaHHS NpaBusl i yMOB eKc-
nnyarauii, 36epiraHHsi, TPAHCNOPTYBaHHs aG0 YCTaHOBKU
BMPOGU; yMUCHMX abo HeoBepexHKX Aill cnoxueada abo
TpeTix oci6.

Hi 3a akux obctaBuH OURSSON AG He Hece Bigno-
BiganbHocTi 3a Oyab-sikvi 0COGNUBUIA, BUNAAKOBUIA,
npaMuin abo Henpsimuii 36UTOK abo 36UTKK, BKITHOYAKO-
4, ane He OBMEXYIOUMCb MepepaxoBaHUM, YnyLLeHy
Burogy, 36UTKW, BUKIMKaHI NepepBaMu B KOMEpPLIHil,
BMPOOHMWYIA ab0 iHLWIN AisSNbHOCTI, WO BUHUKaKOTHL Yy
3B'513Ky 3 BUKOPUCTaHHAM ab0 HEMOXIMBICTIO BUKOPKC-
TaHHs BUPOGY.

NOCTINHOrO ~ BOOCKOHAmNeHHst  npoayKuii
eneMeHTN Au3aiHy i Oeski TeXHiYHI XapakTepucTuKu
NpoAyKTY MOXyTb ByTi 3MiHEHI 6e3 nonepenHLOro no-
BiOMMeHHs 3 6oKy BUPOGHWMKa.

BukopuctaHHsA BUpoOy nicns 3akiH4eHHs CTPOK
cnyxou

1.

Ctpok cnyx6u, BctaHoBneHni OURSSON AG ans
[[aHoro BYpoBy, Aje TiNbku 3a YMOBW BUKOPUCTaHHS BU-
poBy BUKIMIOYHO AN 0COBUCTUX, CIMEHUX ab0 AOMALLHIX
noTpeb, a Takox AOTPUMaHHS CrIOKMBAYEM MPaBUI eKc-
nnyartauii, 36epiraHHsi i TpaHcnopTyBaHHs BUpoOGy. 3a
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YMOBW aKypaTHOrO NMOBOIKEHHS! 3 BUPOBOM i AOTPUMAHHSAM
npaBun ekcrinyaravji hakTU4YHWUI CTPOK cryxou Moxe nepe-
BYLLYBaTU CTPOK Cyx6u,BcTaHoBNeHN I OURSSON AG.

2. Mo 3aKkiHYeHHi CTpoKy cryx6u BMpoby BaM HeobXiaHO
3BEPHYTUCA B YNOBHOBAXKEHUM CEPBICHUMA LEHTP Ans
npoBeaAeHHs NpoinakTu4Horo obenyroByBaHHS BUPOBY
i BU3HaYEHHS MOro NpuaaTHOCTI A0 nofdarnbLUoi ekcrny-
atauii. Po6otn 3 npodinaktuyHoro o6cnyroByBaHHs
BMpOBy i MOro AiarHoCTULi BWKOHYIOTBCSI CEPBICHUMMU
LieHTpaMu Ha NnarHin OCHOBI.

3. OURSSON AG He peKkomeHOye MpodoBXyBaTW eKc-
nnyatauito BUpoby Mo 3akiHYeHHIO CTPOKy cryxou 6e3
npoBeAeHHs oro NpodinakTU4Horo obcnyroByBaHHsA B
YNOBHOBaXEHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI, T.A. B LIbOMY BU-
nagKy BMpIO MoXe CTaHOBWUTU Hebesneky Ans XuTTs,
370poB’st ab0 MaiHa CnoxuBaya.

YTunisauis Bupo6y

Llevt nobyToBuin enekTponpunaz Mae No3Ha4yeHHs 3rigHo
Bumoram [dupektneu €C 2002/96/EG wopno Bignpaubo-
BaHOrO CBil TEPMiH €NEeKTPUYHOrO 1 EeNeKTPOHHOro
obnapHaHHs (waste electrical and electronic equipment
— WEEE). Micna 3aBeplueHHsi TepMiHy cnyx6u #oro
He MOXHa BMKMAATW pasoM 3i 3BMYAHWUM NOGYTOBUM
CMITTAM. 3aMiCTb LbOro BOHO NiANsirae 3gayi Ha yTu-
nisauito B BiAMOBIAHWIA NYHKT NPUIAOMY €neKkTPUYHOro
i eneKkTPOHHOro ycTaTKyBaHHsi ANsi nofanbLuoi nepe-
pobkun Ta yTunisauii BianosigHo Ao deaepansHoro abo
MiCLIeBOro 3aKOHOAABCTBA. YTUNI3youn Ui NpoayKTy, BU
ponomaraete 36epertm nNpupoAHi pecypcu i
3anobirt 36uTKy ANs HaBKOMULLHBOrO Cepea-
OBMLLA i 300POB’'A NMtofe, SKUA MOXNIUBUIA Y
BUMAAKy HeHanexHoro noBOAXEHHS. BinbLu
[eTanbHy iHbopmaLito Npo NyHKTW NpUitomy Ta
yTunizauii 4aHOro NpoAyKTy MOXHa oTpUMaTu
B MiCLEBMX MyHiUMnanbHWXx opraHax abo Ha
nianpMEMCTBI 3 BUBE3EHHS NOBYTOBOro CMITTS.

ourssone

[Oata BUpOoGHMLTBA

KoxHomy BMpOBy MpUBNACcHIOETECA YHIKanbHU CepiHniA
Homep Yy BUMmMsAi BykeHo-LmcpoBoro psaay i AybnoeTbes
LUTPUX-KOAOM, SKUA MICTUTb HacTynHy iHdopmMaLlito: HasBsa
TOBAapHOI rpynu, AaTy BUPOGHWLITBA, MOPSAKOBUN HOMep

BUPOOY.
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CepiliHniA HOMep pO3TalLOBYETLCA Ha 3afHi naHeni
npoayKTy, Ha yNnakoBLi i B rapaHTinHOMY TarnoHi.

© Mepuwi i 6yksy - BiANoBiAae ToBapHii rpymi (MiHi-
ayxoska - MO).

@ lMepui ABi UMY - pik BUPOBHMLTRA.

© [pyri aBi UMpY - TMKAEHL BUPOBHULTBA.

O OcTaHHi UNpY - NOPSAKOBUIT HOMEP BUPOBY.

Bo n3bexaHve HepopasymeHwid y6eamTensHo
NpOCVM Bac BHUMATENbHO M3y4nTb PykoBoA-
CTBO MO 3KCn/yatauuy U3nenuA u ycrnoBuwA
rapaHTUHbIX 06A3aTeNbCTB, MPOBEPUTL Npa-
BUMBHOCTb 3aMONHEHUA rapaHTUAHOMO Taulo-
Ha. [apaHTUIAHBIV TanoH AENCTBUTENEH TOMbKO
MPY HANMYMN NPABUMBLHO U HETKO YKasaHHbIX:
MOAENW, CepuNHOro Homepa M3penus, Aatbl
MOKYMKW, YeTKWUX nevaren hupmbl-npoaasLa,
nognucy nokynatenda. CepuitHbIn HOMep W
MoAenb U3AenuA AOMKHbI COOTBETCTBOBATh
YKa3aHHbIM B rapaHTUIAHOM TasioHe. Mpu Hapy-
LUIEHNN 3TUX YCIOBUIA, a TaK>Ke B Criyyae, Koraa
[AaHHble, yKasaHHble B rapaHTUHOM TaroHe,
M3MEHEHbI UM CTEPTbI, TASIOH MPU3HAETCA He-
[[EeNCTBUTENbHBIM.

lapsiva nivia OURSSON AG 3a6e3neuyye nosHy iHthopMaLliiiHy nNiaTpuMKy AisnbHOCTi komnarii B Pocii, Ykpainu, kpainax CHI i ban-
Tii. MpodpeciiiHi onepaTopyu WBMAKO AazyTh BiAMoBiAb Ha Byab-ske Bac LikaBuTb. B MoxeTe 3BepTatucst B €QUHUIA LEHTP 3 NUTaHb
CepBICHOrO CynpoBoAy, Ansi pekoMeHAaLii (haxiBLiB 3 HanaLTyBaHHs Ta NiAKMOYEHHto, Ans iH(popMyBaHHS PO Mi CLS Npofaxis, i3
3anuTaHHAMM NpO peknamHi akuii i posirpaluax, Lo NPOBOAATLCH KOMMAHIEI0, @ TakoxX 3 ByAb-AKUMM iHLLIMMU NMUTAHHSMW NPO AisiNb-
HiCTb KOoMMaHii Ha TepuTopii Pocii, Ykpaitu, kpait CHJL i BanTii. € nutanHa? TenedoHyitTe, Mu fonomoxemo! TenedoH rapsyol MiHil
OURSSON AG (6e3koLuToBHI A3BiHKM 3i cTauioHapHUX TenedoHis): Ykpaita: 0 800 50 5512

Yac pobotu rapsiHoi niuii: MoHeainok-n'sthmus 3 9:00 go 20:00 (3a MOcKoBCbkMM YacoMm); cyboTa, Hedinst Ta AHi AepKaBHUX CBAT
- BuXigHi. Lla iHCTpyKuUist € 06’€KTOM OXOPOHM BiAMOBIAHO IO MiXXHAPOAHOIO Ta POCIMICLKOTO 3aKOHOAABCTBA NPO aBTOPChbkE MpaBo.
Byab-sike HeCaHKL{iOHOBaHe BUKOPUCTaHHS IHCTPYKLi, BKMOYatouM KoMitoBaHHS!, TUPaXXyBaHHS Ta PO3MOBCIODKEHHS!, ane He obmex-
YHOUMCb LM, TSrHe 3acTOCyBaHHS IO BUHHOT 0COGW LMBINbHO-NPABOBOI BiAMOBIAANBHOCTI, @ TakoX KpUMIHamNbLHOT BianosiganbHoCTi
BignoBigHo Ao cTaTTi 146 KK PO Ta agmiHicTpaTMBHOI BignoBigansHocTi BignosigHo Ao ctatTi 7.12 KoAlN PO (cT.150.4 KoArll B cTapiit
penakuii).
KoHTakTHa iHdopmaLis:
1. Bupo6Huk ToBapy - OURSSON AG (AT YpccoH AlN), 3eedenbalutpacce 56, 8008 Lijopix, LUsenuapis.
2. OpranisaLlisi, ynoBHOBaXeHa Ha NPUIHATTA | 3a0BONEHHSA BUMOT CMOXMBAYIB OO TOBapY HEHANEXHOI AKOCTI, -
Ykpaita: TOB «YHiBepcarnbHa [icTpibbioTopcbkast Komnarisi», 03065, . Kues, 6ynbs. |.Jlence / Akagemika Kabnykosa, 6ya.
51/16.
3. Ykpaina: TOB «YHisepcanbHa [uctpu6 totopceka Komnaisy, 03065, m. Kuis, 6ynes. |.Jlence/Akanemika Kabnykosa, 51/16

OURSSON
BupobneHo B KHP
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